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ആമുഖം 

വാഴപ്പഴം (മൂസ sp.) ല ാകമമമ്പാട ം വയാപകമായി ഉപലയാഗിക്ക ന്ന പഴങ്ങളിൽ ഒന്നാണ്. 

ഇര മ്പ്, ലഫാസ്ഫറസ്, മപാട്ടാസയം, കാൽസയം, വിറ്റാമിന കൾ polulla വിവിധ ലപാഷക 

ഘടകങ്ങളal അത് സമ്പന്നമാണ്. 

 

ല ാകത്തിമ  ഏറ്റവ ം വ ിയ വാഴപ്പഴം ഉത്പാദിപ്പിക്ക ന്ന രാജ്യം ഇന്ത്യയാണ്. ഇത് 

ല ാകത്തിമ  വാഴപ്പഴ ഉൽപാദനത്തിൽ 25.7% സംഭാവന മെയ്യുന്ന . ഇന്ത്യ 32 ദശ ക്ഷം 

മമട്ടിക് ടൺ വാഴ വളർത്ത ന്ന , ഇത് രാജ്യമത്ത മമാത്തം കൃഷിഭൂമിയ മട 13% 

ഉൾമക്കാള്ളുന്ന . 90% വാഴപ്പഴം ആഭയന്ത്രമായി ഉപലയാഗിക്ക ന്ന , 10% സംസ്കരണത്തിന് 

വിലധയമാണ്. ഉയർന്ന ഈർപ്പവ ം ക്ലൈമാൿറ്ററിക് സവഭാവവ ം ഉള്ളതിനാൽ ഇത് 

മപമട്ടന്ന് നശിക്ക ന്ന പഴം ആക ന്ന . ഇന്ത്യയാണ് വാഴപ്പഴത്തിന്മറ ട്പധാന 

ഉത്പാദകരാമണങ്കി  ം, മതറ്റായ വിളമവട പ്പ് മാലനജ്മമന്് രീതികൾ കാരണം 

വാഴപ്പഴത്തിന്മറ ഭക്ഷയ മൂ യത്തിൽ ഗണയമായ നഷ്ടം സംഭവിക്ക ന്ന . ഉെിതമായ ഭക്ഷയ 

സംസ്കരണ വിദയകൾ ഉപലയാഗിച്ചാൽ അവമയ മപമട്ടന്ന് നശിക്ക ന്ന ഉത്പന്നത്തിൽ 

നിന്ന ം, വളമര മപമട്ടന്ന് നശിക്കാത്ത ഉൽപ്പന്നം ആക്കി മാറ്റി 3 - 6 മാസം വമര ഈട  
നിൽക്കാവ ന്ന ഒന്നാക്കി മാറ്റാൻ സാധിക്ക ം. വാഴപ്പഴം സംസ്കരിക്ക ന്നത മകാണ്ട് 
ഉൽപ്പന്നത്തിന് വി മതിക്ക കയ ം കർഷകർക്ക ം വയാപാരികൾക്ക ം മികച്ച വി  

 ഭിക്ക കയ ം മെയ ന്ന . 

 

മൂലയവർദ്ധിത  ുക്കി ൾ 

40 - 60  % മകാഴ പ്പും 50- 60 % വമര പഞ്ചസാരയ ം ലെർത്ത ആണ് ക ക്കീസ് ഉണ്ടാക്ക ന്നത്. 

വാഴക്കൃഷി ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ മകാണ്ട് വർധിച്ച ലപാഷക മൂ യം ഉള്ള മൂ യവർധിത 

ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ ഉണ്ടാക്ക ന്നതിന്മറ ട്ശമം ആയി ആണ് വാഴപ്പഴം മപാടി മകാണ്ട് ക ക്കീസ് 

ഉണ്ടാക്കാൻ മട്ശമിക്ക ന്നത്. വാഴപ്പഴം വയവസായമത്ത ശക്തം ആക്കാന ം 

സംസ്കരണങ്ങൾ ക്ലകകാരയം മെയ്യാന ം ഇത് സംരംഭകമര സഹായിക്ക ന്ന . വാഴപ്പം 

ക ക്കീസ് സാധാരണയായി മെറ ത ം പരന്നത ം മധ രവ ം ഉള്ള ഒര  െ ട്ട എട ത്ത 

പ ഹാരം ആണ്. ഉയർന്ന അളവിൽ മകാഴ പ്പും പഞ്ചസാരയ ം ലെർത് ആണ് വാഴപ്പഴം 

മാവ് (ഉയർന്ന അന്നജ്ം അടിങ്ങിയിരിക്ക ന്ന) മകാണ്ട ള്ള ക ക്കീസ് ഉണ്ടാക്ക ന്നത്. 



ഇവയ്ക്ക്ക് ക റഞ്ഞ താപനി യിൽ നീണ്ട ലനരം ലേക്കിംഗ് സമയം ആവശയം ഉള്ളവ ആണ്. 

ആദയമത്ത ലേക്കിംഗ് ലസാണിൽ മാവ്  ഓവൻ  ോൻഡിൽ പരന്ന  വരൻ ഉയർന്ന ഈർപ്പം 

ആവശയം ആണ്. 

 

വാഴപ്പഴം  ുക്കീസ് ൈിർമ്മാണ് ത് ത് ിയയിൽ മൂന്ന് ഘട്ടങ്ങൾ ഉൾപപ്പടുന്നു: 

1) മിട്ശണം (സംലയാജ്നം) 

2) രൂപമപ്പട ത്തൽ 

3) ലേക്കിംഗ് 

 

മിത്ശണ്ം 

വയതയസ്ത മെറ വകൾ ഒലര രീതിയിൽ  യിപ്പിക്കാൻ രൂപകൽപ്പിച്ചിരിക്ക ന്ന ട്പട്കിയ 

ആണ് സംലയാജ്നം. വയതയസ്ത മെറ വകൾ ഒലര രീതിയിൽ  യിപ്പിക്കാൻ 

രൂപകൽപ്പിച്ചിരിക്ക ന്ന ട്പട്കിയ ആണ് സംലയാജ്നം. മാവ്, മകാഴ പ്പ്, പഞ്ചസാര 

എന്നിവയാണ് ട്പധാന ലെര വകൾ. എ ലാ മെറ വകളും ഒര മിച്ച് ലെർത് ക ഴമച്ചട ക്ക ക. 

തയ്യാറാക്കിയ മാവ് മിക്സിങ്ങിനായി മിസ്റിമ ക് ഇട്ട ലശഷം അവ ലവണ്ട 

ആകൃതിയാക്കി മ റിമച്ചട ക്ക ക. 

 

രൂ പപ്പടുത്തൽ 

ഒരൂ ക ക്കി താരത്തിന ം രൂപീകരണ ട്പട്കിയ വയതയസ്തമാണ്. ക ക്കികളുമട രൂപീകരണം 

ക്ലകവരിക്കാൻ മൂന്ന  ട്പട്കിയകളുണ്ട്: 

1) ഷീറ്റിംഗ ം മ റിക്ക  ം 

2) ലറാട്ടറി ലമാൾഡിംഗ് 

3) എക്സ്ട്ടൂഷൻ 

 

ഷീറ്ിംഗ്, മുറിക്കൽ രീതി: 

പടക്കം, അർത്ഥ മധ രംഉള്ള ക ക്കികൾ, തിരമഞ്ഞട ത്ത മൃദ വായ മാവ് എന്നിവയ മട 

നിർമ്മാണത്തിന് ഈ രൂപീകരണ രീതി ഉപലയാഗിക്ക ന്ന . 

 

ങ്കറാട്ടറി ങ്കമാൾഡിങ് 

ഷീറ്റിങ്ങ ം കട്ടിങ്ങ ം ട്പട്കിയകളിൽ നിന്ന ം വയതയസ്തമായി ക റച്ച മതാഴി ാളികമള 

ഉപലയാഗിച്ച അധികം ദ ർവയയം വരാമത മെയ്യാൻ സാധിക്ക ന്ന ഒന്നാണ് ലറാട്ടറി 



ലമാൾഡിങ്. ഈ ട്പട്കിയ സാധരണയായി വരണ്ടത ം മപാടിഞ് ലപാകാൻ സാധയത ഉള്ള 

മാവ കൾക്കാണ് ഉപലയാഗിക്ക ന്നത്. 

 

തള്ളി ഇറക്കൽ ത് ത് ിയ  

ഈ ട്പട്കിയയിൽ ക ഴച്ചുമവച്ച മാവ് ഒര  അച്ചി ൂമട കടത്തിവിട്ട ലശഷം  ഒര  െരട് 

മകാലണ്ടാ മട്ഫമിൽ ഘടിപ്പിച്ച ഒര  ലേഡ് മകാലണ്ടാ മാവ്്  മ റിമച്ചട ക്കാവ ന്നതാണ്. 

 

ചുപട്ടടുക്കൽ 

ഈ ട്പട്കിയയിൽ ആണ് ലനരമത്ത മ റിച്ചു മവച്ചിരിക്ക ന്ന മാവ കൾ െ മട്ടട ക്കാൻ 

ഓവനില ക്ക് മാറ്റുന്നത്. ക ക്കികൾ 160ºC - 220ºC എന്ന താപനി യിൽ െ മട്ടട ക്കാം. 

സൗകരയവ ം െി വ ം കണക്കിമ ട ത്ത്മകാണ്ട് പ  തരത്തിൽ ഉള്ള െൂടാക്കൽ ട്പട്കിയ 

ഇലപ്പാൾ കണ്ട വര ന്ന . വയതയസ്തമാർന്ന ഓവന കളും  ഭയമാണ . 

 

  ൂ ിസ് ഉണ്ടാക്കുങ്കപാൾ ഉള്ള  രിവർത്തൈങ്ങൾ 

മൂന്ന  മണ്ഡ ങ്ങളി ായി ആണ് ക ക്കീസ് െ ട ലമ്പാൾ ഉള്ള ആകൃതിയ ം ഗ ണവ ം 

മാറ ന്നത്. 

ആദ്യപത്ത മണ്ഡലം 

ക ഴച്ചു മവച്ച മാവ് അട പ്പില ക്ക് കടത്തിവിട ന്നക്ഷണം, മകാഴ പ്പ് ഉര ക കയ ം 

പഞ്ചസാരയ ം രാസവസ്ത ക്കളും മവള്ളത്തിൽ  യിക്ക കയ ം മെയ്യും. മ ഴ വൻ കൂക്കി 

കഷ്ണങ്ങളും മൃദ വ ം ട്ദാവകവ മായി മാറ ന്ന . വായ സഞ്ചാര രാസവസ്ത ക്കൾ 

കാർേൺ ക്ലഡ ഓക്ക്ലസഡ് ഉത്പാദിപ്പിക്കാൻ ത ടങ്ങ ന്ന . െൂട്, കാർേൺ ക്ലഡ 

ഓക്ക്ലസഡിമനയ ം ട്ദാവകത്തിൽ അടങ്ങിയിരിക്ക ന്ന വായ വിമനയ ം 

വികസിപ്പിക്ക ന്നതിന് കാരണമാക ന്ന , അതിന്മറ ഫ മായി ക ക്കിയിൽ വയാപ്‌തി 

വർദ്ധിക്ക ന്ന . ഈ മാറ്റങ്ങൾ ഒര  നീണ്ട കാ യളവയി ാണ് സംഭവിക്ക ന്ന . 

 

രണ്ടാമപത്ത മണ്ഡലം 

തിളയ്ക്ക്ക ന്ന താപനി യ മട ഘട്ടത്തില ക്ക് അട ക്ക ലമ്പാൾ, ലട്പാട്ടീന കൾ 

കട്ടപിടിക്ക കയ ം ഘടന രൂപീകരണം ആരംഭിക്ക കയ ം മെയ്യുന്ന . ഇതിമന ത ടർന്ന് 
അന്നജ്ം ഭാഗികമായി മജ് ാറ്റിക്ലനസ് മെയ്യുന്ന  (പൂർണ്ണമായ മജ് ാറ്റിക്ലനലസഷന് 

ആവശയമായ മവള്ളം ഇ ലാത്തതിനാൽ). തിളയ്ക്ക്ക ന്ന അവസ്ഥയിൽ എത്ത ലമ്പാൾ, 

നി വി  ള്ള ജ് മത്ത നീരാവിയില ക്ക് പരിവർത്തനം മെയ്യുകയ ം വയാപ്‌തി 

വർദ്ധിപ്പിക്കാൻ സഹായിക്ക കയ ം ഈ ഘട്ടത്തിൽ പരമാവധി അളവ് ക്ലകവരിക്ക കയ ം 

മെയ്യുന്ന . 

 



അവസാൈ ഘട്ടം 

ഈ ഘട്ടത്തിൽ, മഡക്സ്ട്ടിന കൾ രൂപമപ്പട കയ ം പഞ്ചസാര അ ിയ കയ ം മെയ്യുന്ന . 
ക ക്കിയ മട അടിസ്ഥാന ഘടന നിർണ്ണയിക്ക ന്നത് കട്ടപിടിച്ച ലട്പാട്ടീൻ, ഭാഗികമായി 

മജ് ാറ്റിക്ലനസ് മെയ്ക്ത അന്നജ്ം, ലശഷിക്ക ന്ന മവള്ളം എന്നിവയാണ്. മകാഴ പ്പ് ഇലപ്പാഴ ം 

ട്ദാവകത്തി  ം പഞ്ചസാര സിറപ്പ് രൂപത്തി  മ ള്ളതിനാൽ ക ക്കി ഇലപ്പാഴ ം 

വഴക്കമ ള്ളത ം അതില ാ മായത മാണ്. 

 

ങ്കേക്കിംഗ് സമയത്ത് താ  ന മാറ്ം സംഭവിക്കുന്ന രീതി ൾ 

 

സംവഹൈം: വരണ്ട വായ വി ൂമട ഉപരിത ത്തിൽ നിന്ന് ഈർപ്പം ോഷ്പീകരണം 

സംഭവിക്ക ന്ന . 

വി ിരണ്ം: മധയത്തിൽ നിന്ന് ഉപരിത ത്തില ക്ക് ഈർപ്പം ക റയ ന്ന  

താ വഹൈം: െൂട് ലനരിട്ട് അടിഭാഗലത്തയ്ക്ക് അടിയ്ക്ക്ക ന്ന . ക ക്കികൾ ന ല രീതിയിൽ 

വയാപിക്ക ന്ന . 

 

തണ്ുപ്പിക്കൽ 

ലേക്കിംഗിൽ നിന്ന്  ഭിക്ക ന്ന െൂട ള്ള ഉൽപ്പന്നം പ  കാരണങ്ങളാൽ പാലക്കജ്ിംഗിന് 

മ മ്പ് മ റിയ മട താപനി യില ക് മകാണ്ട വരണം.  

• ഇളം െൂടായതിനാൽ ക ക്കീയ മട ദൃഢത ക റയ്ക്ക്ക ന്നത മൂ ം മപാതികൾ 

ആക്ക ന്ന ട്പട്കിയയിൽ അവ ട്പതിലരാധിക്ക ന്ന  
• െൂട ള്ള ഉൽപ്പന്നവ മായ ള്ള സമ്പർക്കം മൂ ം മപാതിയാൻ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന 

വസ്ത ക്കളുമട െ ര ങ്ങൽ. 

• െൂലടാമട മപാതിയ ന്ന ഉൽപ്പന്നം മപാതിക്ക ള്ളിൽ ഘനീഭവിക്ക ന്ന െി  നീരാവി 

പ റത്ത വിട ന്നത് ത ടരാം. 

െ മട്ടട ത്ത ഉൽപ്പന്നം അന്ത്രീക്ഷ സാഹെരയങ്ങളിൽ സ്ഥാപിക്ക കലയാ നിർേന്ധിത 

തണ ത്ത വായ  വഴിലയാ തണ പ്പിക്കൽ ട്പട്കിയ നടത്താം 

 

 

 



വാഴപ്പഴം പ ാടിയുണ്ടാക്കുന്നതിൈുള്ള ഘട്ടങ്ങൾ 

പാകം വന്ന പച്ച വാഴപ്പഴം (ഉയർന്ന അന്നജ്ം ഉള്ളടക്കം) 

 

 

വാഴപ്പഴം െൂട മവള്ളത്തിൽ 70-75ºC യിൽ 5 മിനിറ്റ് മ ക്കിമവയ്ക്ക്ക ക 

 

 

വാഴപ്പഴം കഷണങ്ങളായി മ റിക്ക ക, SO2 ല ക്ക് ത റക്ക ക 

 

 

7-8 മണിക്കൂർ സൂരയട്പകാശം മകാണ്ട് ഉണക്കൽ/ ലട്കാസ് ലലാ ഉണക്കൽ/ കൗണ്ടർ ലലാ 

ടണൽ ഉണക്കൽ 

ഇൻമ റ്റ് താപനി  - 75ºC, ഔമട്ട് റ്റ് താപനി  - 45ºC 

 

 

ഈർപ്പം 8 % ആക ന്നത വമര ഉണക്ക ക 

 

 

മപാടിച്ച മപാതികളിൽ ആക്ക ക 

 

വാഴപ്പഴം  ുക്കീസ് ഉണ്ടാക്കാൻ ആവശയം ആയ ങ്കചരുവ ൾ 

1) വാഴപ്പഴം ഉണക്കി മപാടിച്ചത്   - 1 കില ാ 

2) മവണ്ണ      - 500 ട്ഗാംസ് 

3) പഞ്ചസാര മിട്ശണം    - 500 ട്ഗാംസ് 

4) മവള്ളം     - 180 ml  

5) ലേക്കിംഗ് മപൗഡർ    - 10g 

 

വാഴപ്പഴം  ുക്കി ൾ ഉണ്ടാക്കുന്നതിൈായി ഉ ങ്കയാഗിക്കുന്ന പചറുവ ളുപട  േ് 

1) ധാൈയപപ്പാടി  ശ 

• ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ കാഠിനയവ ം ഘടനയ ം നൽക ന്ന  
• മഡക്സ്ട്ടിക്ലനലസഷൻ ക ക്കികൾക്ക  നിറം നൽക ന്ന  

 



2) ധാൈയപപ്പാടി ങ്കത് ാടീൻ 

• ശക്തിമപ്പട ത്ത കയ ം ഇ ാസ്തികതയ ം നൽക ന്ന  

• മഡക്സ്ട്ടിക്ലനലസഷൻ ക ക്കികൾക്ക  നിറം നൽക ന്ന  
3) ങ്കേക്കിംഗ് പ ൌഡർ 

• നനവ ള്ള മാവിൽ നിന്ന് CO2 പ റമപ്പട വിപ്പിക്ക ന്നത മൂ ം ക ക്കീസ് 

വികസിക്കത കയ ം വയാപ്‌തി വർധിപ്പിക്ക കയ ം മെയ ന്ന  

• വയാപ്‌തം വർധിപ്പിക്ക കയ ം ഘടന മാർദ്ദവമാക്ക ന്ന  
4)  ഞ്ചസാര 

കരിമ്പിൽ നിലന്നാ പഞ്ചസാര േീറ്ററൂട്ടിൽ നിലന്നാ നിർമിക്ക ന്ന, സ ലട്കാസ് എന്ന് 
അറിയമപ്പട ന്ന പഞ്ചസാര ആണ് സാധാരണയായി ഉപലയാഗിക്ക ന്നത്. തരികൾ, 

കാസ്റ്റർ, ഐസിംഗ് എന്നിങ്ങമന വയതയസ്ത കണങ്ങളുമട വ  പ്പത്തിൽ ഇത് 

 ഭയമാണ്. ക ക്കികൾക്കായി കാസ്റ്റർ അമ ലങ്കിൽ മപാടിച്ച പഞ്ചസാര 

ഉപലയാഗിക്ക ന്ന . അന്നജ്ത്തിന്മറ നിയട്ന്ത്ിത ജ് വിലേഷണം വിവിധ ത ങ്ങളിൽ 

ഗ്ലൂലക്കാസ് നൽക ന്ന . 
• ഇത് ക ക്കികൾക്ക് മധ രമ ള്ള ര െി നൽക ന്ന  

• ഇത് മാവിൽ മൃദ വാക്ക ന്ന ട്പവർത്തനമ ണ്ട് 
• ഇത് ക ക്കിയ മട നിറത്തിന് സംഭാവന മെയ്യുന്ന  
• ഇത് ക ക്കിയ മട ഘടന കഠിനമാക്ക ന്ന  

5) പവണ്ണ 

ഇതിന് സവിലശഷമായ സവാദ ം അയവ വര ത്താന ം സഹായിക്ക ന്ന . 
ക ക്കികൾക്ക് ആകൃതിയ ം ഘടനയ ം നൽകാൻ ഇത് സഹായിക്ക ന്ന . ഇത് 

വായ സഞ്ചാരമ ള്ള മൂ ശക്തിയായി ട്പവർത്തിക്ക കയ ം ഭക്ഷണത്തിന്മറ 

ഗ ണനി വാരം മമച്ചമപ്പട ത്ത കയ ം മെയ്യുന്ന  (പാ റ്റേി ിറ്റി). പൂർത്തിയായ 

ക ക്കികളിൽ ഈർപ്പം തടഞ്ഞ മവച്ച മവണ്ണ സഹായിക്ക ന്ന . 
6) പവള്ളം 

ക ക്കി ഉണ്ടാക ന്നതിൽ വളമര ട്പധാനമായ ഒര  സ്ഥാനം മവള്ളത്തിനാണ്. മാവ് 

ക ഴക്ക ലമ്പാൾ മവള്ളം ലെർക്ക കയ ം ലേക്കിംഗ് ഘട്ടത്തിൽ പ റന്ത്ള്ളമപ്പട കയ ം 

മെയ ന്ന . കൂട്ടിലച്ചർക്ക ിന ം നീക്കം മെയ്യ ിന ം ഇടയിൽ ഇതിന് നിരവധി 

ട്പവർത്തനങ്ങൾ ഉണ്ട്. 
I. ഇത് മാവ് കണങ്ങമള ജ് ാംശം മെയ്യുകയ ം കൂട തൽ ലട്പാസസ്ിംഗിന് 

അന ലയാജ്യമായ മാവ് ആക്കി മാറ്റാൻ സഹായിക്ക ന്ന . 
II. ഉപ്പ്, രാസവസ്ത ക്കൾ, പഞ്ചസാര, മവള്ളത്തിൽ  യിക്ക ന്ന നിറവ ം 

സ ഗന്ധവ ം പിരിച്ചുവിടാന ം  യിപ്പിച്ച വസ്ത ക്കൾ മാവിൽ ത  യമായി 

വിതരണം മെയ്യാന ം ഇത് സഹായിക്ക ന്ന . 
III. നീരാവി രൂപമപ്പട ന്നതി ൂമട ഒര  പരിധിവമര ക ക്കി വായ സഞ്ചാരത്തിന് 

ഇത് സഹായിക്ക ന്ന . 

ക ക്കി നിർമിക്കാൻ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന എ ലാം ലെര വകളി  ം ജ് ത്തിനാണ് 

ഏറ്റവ ം ഉയർന്ന താപം (1.0) അത മകാണ്ട  തമന്ന ട്പാരംഭത്തിൽ ക ഴച്ചമാവിന്മറ 

താപനി യിൽ ജ് ത്തിന്മറ താപനി  വളമര ട്പാധാനയമർഹിക്ക ന്ന . മെറ ത ം 

മാർദ്ദവലമറിയത മായ മാവ  ക ഴക്കാന ള്ള ജ് ത്തിന്മറ താപനി  ഫ ട്പദമായ 

രീതിയിൽ നിയട്ന്ത്ിക്ക ന്നത് നന്നായിരിക്ക ം, കാരണം തണ ത്ത മവള്ളം മാവിന്മറ 



താപനി മയ ക റച്ചുമവയ്ക്ക്ക ന്ന  ട്പലതയകിച്ച് െൂട ള്ള കാ ാവസ്ഥയിൽ, 

അത വഴി ക ഴച്ചമാവിന്മറ സംസ്ക്കരണം എളുപ്പമാക്ക ന്ന . സാധാരണയായി 

മൃദ വായ മവള്ളം അമ ലങ്കിൽ മൃദ വാക്ക ന്ന  മവള്ളം ഉപലയാഗിക്ക ന്ന  

 

വാഴപ്പഴം  ുക്കി ൾക്കുള്ള ൈട ടിത് മം 

മവണ്ണയ ം പഞ്ചസാരയ ം ഗൃഹത  യമായ ക ർത്ത യട്ന്ത്ത്തിൽ ഇട്ടു സമ്മിട്ശണം 

മെയ ക 

 

വാഴമപ്പാടിയ ം ലേക്കിംഗ് പൗഡറ ം അരിമച്ചട ത്ത് പ്ലാനറ്ററി മിക്സറിൽ ലെർക്ക ക 

 

മവള്ളം ലെർക്ക ക 

 

മ റിയ്ക്ക്ക ന്ന സാധനം ഉപലയാഗി് ഷീറ്റിങ്ങ ം കട്ടിങ്ങ ം നടത്ത ക 

 

165º മസൽഷയസ്ിൽ ലേക്ക് മെയ ക 

 

തണ പ്പിച്ച മപാതിമകട്ടുകൾ ആക്ക ക 



 

 

 

 ുക്കി ളുപട  ിഴവു ളും  രിഹാരങ്ങളും 

താമഴ പറയ ന്ന ഖഡ്ഗങ്ങൾ അന സരിച്ചാണ് കൂകിയ മട സവിലശഷത നിർണയിക്ക ന്നത് 



 

 

1) ഉ രിതലത്തിപല ൈിറം 
▪ ഒര ലപാ മത്ത നിറം നന്നായിരിക്ക ം 

▪ വളമര ഇര ണ്ടലതാ അഥവാ ഇളം നിറലമാ ആയാൽ ഉപലഭാക്താവിന്മറ 

ട്ശദ്ധ ആകര്ഷിക്കാമത ലപാക ം 

2)  രക്കൽ/ത് വാഹം 

▪ മതറ്റായരീതിയിൽ മാവ് പരതിയാൽ അത് അവയ മട ആകാരണമത്ത 

ോധിക്ക ം 

▪ പ  തരത്തിൽ ഉള്ള വ  പ്പം ആയാൽ അത് മപാതിമക്കട്ടുകൾ ആക്ക ലമ്പാൾ 

ട്പശ്നങ്ങൾ ഉണ്ടാകാം 

3) പ ാന്തു /വലുപ്പംപവയ്ക്ക്കു  

▪ മാവ് വ  പ്പം മവയ്ക്ക്ക ന്നത് െ ട ലമ്പാൾ ഉള്ള താപനി യ ം 

വായ നിറയ്ക്ക്ക ന്ന രാസപദാര്ഥങ്ങളും അന സരിച്ചാണ് 

▪ നന്നായി ഇര ന്ന  മപാങ്ങിയ മാവ്, കൂകിമയ ന ല ആകാരണവ ം 

മമാരിഞ്ഞത ം ആകാൻ സഹായിക്ക ന്ന  

4) ബിസ്ക്കറ്റ് രൂപം 

▪ ക ക്കികൾക്ക് ലട്പാട്ടീൻ ശൃംഖ യി ല, മറിച്ച് ലട്പാട്ടീന്മറ 

സംലയാജ്നമാണ്അന്നജ്ം മകാഴ പ്പിന്മറ ലപാക്കറ്റുകളാൽ 

േന്ധിപ്പിച്ചിരിക്ക ന്ന . 
5)  രന്നു വി സിക്കു  

▪ സംഭരണ സമയത്ത് മെറിയ മവളുത്ത പാട കൾ ഉണ്ടാക ന്നതിമന  "മകാഴ പ്പ് 
പൂക്ക ക" എന്നാണ് പറയ ക 

▪ തണ പ്പിച്ചതിന ലശഷം മകാഴ പ്പിന്മറ അസമമായ ട്കിസ്റ്റക്ല ലസഷൻ ഇതിന് 

കാരണമാകാം 

ഉപരിതലത്തിലല നിറം

പരക്കൽ/പ്പവാഹം

ലപാന്തുക/വലുപ്പംലവയ്ക്ക്കുക



6)  രിങ്കശാധിക്കു  

▪ ക ക്കികളുമട ട്പത ത്തിൽ ഉൽഭവിച്ച വിള്ളൽ പരിലശാദിക്കൽ ആണ് 

മെയ ന്നത് 

▪ അമിതമായി ലെര വകൾ ലെർത്തല ാ മപമട്ടന്ന  തണ പ്പിക്കാൻ മവച്ചാല ാ 

ആണ് ഉപഭൂഗതകളുമട ട്ശദ്ധ തിരിക്ക ം വിധം വിള്ളൽ ഉണ്ടാക ന്നത  

7) പ ാള്ളയായ അടിത്തട്ട് 
▪ കൂകികളുമടയ ം കാരിര മ്പ്്‌ െരടിന്മറന്മറയ ം ഇടയിൽ ഉണ്ടാക ന്ന 

വാതകം/വായ  മൂ ലമാ അമ ലങ്കിൽ വിക മായ ക ക്കീസ് ഘടന മൂ ലമാ 

ആണ് മപാള്ളത്തരം ഉണ്ടാക ന്നത  
▪ ഇത് കൂകിയ മട മമാരിച്ചി ിമന ോധിക്ക കയ ം ഖനം ക റയാന ം 

കാരണമാക ന്ന  

8) മറ്ുള്ളവ 

▪ മമറ്റൽ കഷണങ്ങൾ, വിഷ രാസവസ്ത ക്കൾ, ക ലുകൾ ത ടങ്ങിയ വിലദശ 

വസ്ത ക്കൾ കമണ്ടത്തി നീക്കം മെയ്യണം. 

 

 രിസമാപ്‌തി : 

വിളവിന  ലശഷം ഉണ്ടാകാവ ന്ന വാഴപ്പഴത്തിന്മറ നഷ്ടങ്ങൾ പ  ട്പട്കിയകകൾ 

മകാണ്ട് നികത്താം. വാഴപ്പഴങ്ങൾക്ക  മൂ യം നൽകിയാൽ ക ക്കികളുമട ലപാഷക 

രൂപലരഖ വർധിക്ക ം. മറ്റു ധാനയമപ്പാടികൾ മകാണ്ട് ഉണ്ടാക്കിയ ക ക്കികൾ അലപക്ഷിച്ചു, 

വാഴപ്പഴം മപാടി മകാണ്ട് ഉണ്ടാക്കിയ ക ക്കികൾ ദഹിക്കാൻ എളുപ്പവ മാണ്, കൂടാമത 

ട്വണങ്ങൾ സ ഖമപ്പട ത്ത കയ ം മെയ ന്ന . ഉയർന്ന സവാദ ം കൂട തൽ ര െിയ മ ള്ള 

സ്ഥായിയായ ഭക്ഷണങ്ങൾ ഉല്പാദിപ്പിക്കാൻ കർഷകർക്ക ം വയാപാരികൾക്ക ം 

അവസരം സൃഷ്ടിക്ക ന്ന . 

 

വാഴപ്പഴം  ുക്കി ളുപട  ാങ്കക്കജിംഗ് ആവശയ ത ൾ 

പാട്തങ്ങളിൽ ഉളമകാള്ളിക്കാലനാ സ രക്ഷിതമാക്കാലനാ സംരക്ഷിക്കാലനാ ലവണ്ടി 

ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ ഒര  സഞ്ചി, മപട്ടി, ോഗ്, ലട്ട, കന്നാസ്, ടയൂബ്, ക പ്പി അഥവാ മറ്റു 

ഏമതങ്കി  ം ഇനം പാട്തങ്ങളിൽ അടച്ചു മകട്ടി മവയ്ക്ക്ക ന്ന ട്പട്കിയമയ ആണ് പാലക്കജ്ിങ് 

എന്ന് വിളിക്ക ന്നത്. ഒര  ഉപകരണം അമ ലങ്കിൽ പാട്തം ഈ പറഞ്ഞവയിൽ ഒലന്നാ 

അതിൽ കൂട തല ാ കർമ്മങ്ങൾ നിർവഹിക്ക ന്ന  എങ്കിൽ, അതിമന നമ ക് മപാതി എന്ന് 
വിളിക്കാം. 

താമഴ കാണിച്ചിരിക്ക ന്ന പട്ടിക ട്പകാരം പാലക്കജ്ിങ്ങിന  സാലങ്കതികമായത മ തൽ 

വാണിഭയ കർമ്മങ്ങളി  ം പങ്ക  വഹിക്ക ന്ന . 



 

 

ഭാരതീയ  ാങ്കക്കജിംഗ് വയവസായം 

ഭാരതീയ പാലക്കജ്ിംഗ് വയവസായത്തിന്മറ വിപണി അളവ് ഏകലദശം 

രൂപ 77,570 ലകാടി. ട്പതിവർഷം ഏകലദശം  15% വളർച്ച ആണ് ഈ വയവസായത്തിന് 

സംഭവിക്ക ന്നത്. രാജ്യത്തിന്മറ മമാത്തത്തിൽ ഉള്ള ജ്ി.ഡി.പി മവ് ഭാരതീയ പാലക്കജ്ിങ് 

വയവസായം ഏകലദശം സംഭാവന മെയ ന്ന . ഉപലയാക്തൃ വയവസായത്തിന്മറ എ ലാ 

ലമഖ കളും പാലക്കജ്ിങ്ങിന  വളമര ട്പാധാനയം നൽകിയിരിക്ക ന്ന  അത മകാണ്ട  
ശാസ്ട്തീയവ ം ട്പവർത്തനപരവ ം സൗന്ദരയാത്മകവ മായ പാലക്കജ്ിംഗിന്മറ 

ആവശയകത തിരിച്ചറിയ ന്ന . പാലക്കജ്ിങ് ആശയം, അ ങ്കാര രീതി, രൂപം എന്നിവ വളമര 

നാടകീയമായ മാറ്റം ആണ് കണ്ട  വര ന്നത്. പ തിയ ആശയങ്ങളായ അമസപ്‌റ്റിക്  

പാലക്കജ്ിങ്, സിസ്റ്റം   

പാലക്കജ്ിങ് , മതര്ലമാലഫാമിങ്, ഭക്ഷണങ്ങളുമട ഇൻപാക്ക് മസ്റ്ററിക്ല സഷൻ എന്നിവ 

വയവസായ രംഗത്ത് കാൽെ വട  മവച്ചിരിക്ക ന്ന . 
 

 ാങ്കക്കജിങ്ങിന്പറ ആവശയ ത 

• ഉപഭൂക്താവിന്മറ പക്കൽ എത്ത ന്നത് വമര ഉൽപ്പന്നങ്ങമള ഉൾമക്കാളളി് അവ 

ലകട  വരാമത സംരക്ഷിക്ക ന്ന  
• ലപാഷകങ്ങമളയ ം സംഭരണമത്തയ ം ക റിച്ചുള്ള ട്പധാനമായ വിവരങ്ങൾ നമ ക് 

നൽക ന്ന  
• ഉത്പന്നങ്ങൾ ലകട  കൂടാമത എത്താൻ സഹായിക്ക ന്ന  
• പരസയത്തിന ം വാണിജ്യ മ ട്ദയ്ക്ക്ക ം ലവണ്ടി 

• മ ിനമാകാമത സംരക്ഷിക്ക ന്ന  
 

 ാങ്കക്കജിംഗിന്പറ ത് ധാൈ വർഗ്ഗീ രണ്ം 
 

ട്പാഥമിക മപാതിമക്കട്ടൽ ക്ലശ ി 

➢ ഉൽപ്പന്നം മപാതിയ കയ ം ക്ലകവശം വയ്ക്ക്ക കയ ം മെയ്യുന്ന  

➢ ക ക്കികളുമായി ലനരിട്ടുള്ള സമ്പർക്കം 

 

രണ്ടാമങ്കത്തതായ പ ാതിപക്കട്ടൽ നശലി 
➢ ട്പധാന മപാതിമകട്ട  കമള തരാം തിരിക്കാൻ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന  

➢ ട്പാഥമിക ഘടകത്തിന്മറ പ റത്ത് അവതരിപ്പിക്ക ക. 

 

മൂണ്ാമഘട്ടത്തിപല പ ാതിപക്കട്ടൽ നശലി 
➢ സംഭരണത്തി  ം ഗതാഗതത്തി  ം െരക്ക  ക്ലകകാരയം മെയ്യുന്നതിന് 

ഉപലയാഗിക്ക ന്ന  



➢ ദവിതീയ പാലക്കജ്ിന്മറ കാർട്ടൺ പാ ക്ലറ്റസ്ഡ് യൂണിറ്റ് 
 

 

ഏമതാര  ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറയ ം പാലക്കജ് അവയ മട സവിലശഷതകളും സ്ഥിരതയ ം 

അടിസ്ഥാനമാക്കിയാണ് തിരമഞ്ഞട ക്ക ന്നത്. 

വാഴപ്പഴം ക ക്കികളുമട സവിലശഷതകൾ െ വമട പട്ടികമപ്പട ത്തിയിരിക്ക ന്ന  
 

• ഉണങ്ങിയ ലേക്കറി ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ 

• ഈർപ്പം ഉള്ളടക്കം (<2-3%) 

• ക റഞ്ഞ ജ്  ട്പവർത്തനം (Aw = 0.30) 

• ആർ എ്  (10-15%) 

 

 

 ാങ്കക്കജിംഗ് പമറ്ീരിയലിന്പറ അ  ടസാധയത ൾ, ൈാശൈഷ്ടങ്ങൾ, സംരക്ഷ്ണ്ം 
 



 
 
അതിനാൽ അപകടങ്ങളും നാശനഷ്ടങ്ങളും അടിസ്ഥാനമാക്കി അത് തിരമഞ്ഞട ലക്കണ്ടത് 

വളമര ട്പധാനമാണ് വാഴ ക ക്കികൾക്ക് അന ലയാജ്യമായ പാലക്കജ്. െി  അടിസ്ഥാന 

ആവശയകതകൾ ക ക്കികളുമട പാലക്കജ്ിംഗ് താമഴ മകാട ത്തിരിക്ക ന്ന : 
 ഒര  പാലക്കജ്ിന് അകത്ത ം പ റത്ത മ ള്ള ട്പാണവായ  ക്ലകമാറ്റം 

 പാലക്കജ് കളുമട ജ്  നീരാവി ട്പലവശനക്ഷമത 

 മപാതിയാൻ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന വസ്ത വിന്മറ വായ വ ം മവള്ളവ ം കടക്കാൻ 

ആക്കാമതയ ള്ള കഴിവ്  

 മകാഴ പ്പുകളുമടയ ം എണ്ണകളുമടയ ം വിസർജ്ജനത്തിന ള്ള ട്പതിലരാധം 

 നാശനഷ്ടങ്ങൾ ഉണ്ടാക്ക ന്ന അതയാതീകമായ വികാരണമത്ത തടയാൻ ഉള്ള കഴിവ് 



 ന ല രീതിയിൽ അച്ചടിക്കാൻ സാധിക്ക ന്നത ം ന ല ആകാരവ ം ഉള്ളവ 

 ലഷാക് െതയൽ വിറയൽ മ ത ായ ശാരീരികലമാ യട്ന്ത്ട്പവർത്തിതമായ 

അപകടങ്ങളിൽ നിന്ന് സംരക്ഷണം 

 മപാതിമക്കട്ടുകളുമട അന ലയാജ്യതയ ം സ രക്ഷയ ം 

 

 

 ുക്കി ളുപട പ ാതിയൽ 

ക ക്കികൾ പായ്ക്ക്ക് മെയ്യുന്നതിന് വിശാ മായ പാലക്കജ്ിംഗ് മമറ്റീരിയ  കൾ 

ഉപലയാഗിക്ക ന്ന . ലപപ്പർ മപട്ടികളുമട സ്ഥാനം ലപായതിനാൽ വഴക്കമ ള്ള വസ്ത ക്കൾ 

ഉപലയാഗിച്ച ക ക്കികൾ മപാതിയ ന്നതാണ് ഇലപ്പാൾ ട്പൊരത്തിൽ ഉള്ളത്.  

 

വഴക്കമുള്ള  ാങ്കക്കജിങ് വസ്തുക്കളുപട ഗുണ്ങ്ങൾ 

1) കർമ്മങ്ങൾ 

2) െി വ് ക റവ് 

3) അച്ചടിക്കാൻ 

4) നിസ്ാര ഭാരം 

5) െരക്ക  കയറ്റുലമ്പാളും മറ്റു സമയത്ത ം ഉള്ള ഈട വയ്ക്പ്‌ 

 

 

സാധാരണ്യായി  ുക്കി ൾ പ ാതിയാൻ ഉ ങ്കയാഗിക്കുന്ന വസ്തുക്കൾ 

 

 
 

 

സിങ്കലാങ്കേൺ 

 

• മികച്ച ഗയാസ് തടഞ്ഞ  നിർത്താന ള്ള ഗ ണങ്ങളും 

• െൂട് തടഞ്ഞ  നിർത്ത ക 

• തിളക്കം 

• എം എസ ടി, എം എസ എ ടി, പൂശിയ സില ാലഫൺ 

 

േയാക്സിയലി അഭിവിൈയസ്തം ങ്ക ാളിപത് ാനേലിൻ േിലിം 
• േലയാക്സിയ ി ഓറിയന്റഡ് ലപാളിമട്പാക്ലഫ ിൻ ഫി ിം സാധാരണയായി OPP 

എന്നറിയമപ്പട ന്ന  

• ദ ർഗന്ധത്തിന ം ഈർപ്പത്തിന ം ന ല തടസ്ം 

അരക്ക് കടലാസു

സിലലാലേൺ

ലപാളിലപ്പാപ്പിലീൻ േിലിം



• ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ പ ത മയ ം ഗ ണനി വാരവ ം നി നിർത്ത ന്ന . 
 

പതരങ്കമാങ്കോംഡ് പ്ലാസ്റ്റിക് പത്ടയ്ക്സ് 

 

• ഒന്നി ധികം അറകളുള്ള ലപാളിക്ലസ്റ്ററീൻ അമ ലങ്കിൽ പിവിസിയ മട 

മതർലമാലഫാർഡ് പ്ലാസ്റ്റിക് ലട്ടകൾ തരംതിരിച്ച ക ക്കികൾ പായ്ക്ക്ക് മെയ്യാൻ 

ഉപലയാഗിക്ക ന്ന . 
 

• അവ ഒര  സ്നാപ്പ്-ഓൺ  ിഡ് ഉപലയാഗിച്ച് അടയ്ക്ക്ക കലയാ അമ ലങ്കിൽ ഒര  
ഓവർറാപ്പ് മെയ്യുകലയാ അമ ലങ്കിൽ ഒര  സീൽ മെയ്യുകലയാ മെയ്യുന്ന   ിഡിംഗ് 

മമറ്റീരിയൽ. 

 

• ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ കമ്പാർട്ടുമമന്റ കളിൽ നന്നായി വിട്ശമിക്ക കയ ം 

മികച്ചതാക്ക കയ ം മെയ്യുന്ന  അവതരണം 

 

ത രം പ ട്ടി ൾ 

• ന ല സീ ിംഗ് ഗ ണം 

• കൂട തൽ മെര ങ്ങാൻ ഉള്ള ശക്തി 

• ആലരാഗയകരമായ മപാതിയൽ 

• കൂട തൽ ഈട് നിൽക്ക ം 

• മപര മാറാൻ സൗകരയം 

 

 ാങ്കക്കജിംഗിന് മുപ്  ുക്കി ളുപട ഗുണ്ൈിലവാര  രിങ്കശാധൈ 

 

അസംസ് ൃത വസ്തുക്കളുപട  രിങ്കശാധൈ, ൈിർമാണ് ത് ത് ിയ,  ൂർത്തിയായ 

ഉത് ന്നങ്ങളും അതിന്പറ പ ാതി ളും ആണ് ഗുണ്ൈിലവാര ൈിയത്ന്തണ്  രിങ്കശാധൈയിൽ 

ഉൾപപ്പടുത്തിയിരിക്കുന്നത്. വാങ്ങൽ, സംഭരണ്ശാല, ൈിർമ്മാണ്ം, 
യത്ന്ത ാര ത് വർത്തൈം, വിൽപ്പൈ,  രീക്ഷ്ണ്ശാലയിപല  രീക്ഷ്ണ്ങ്ങൾ മുതലായ 

 പൈി ത് വർത്തൈങ്ങളിൽ ഏർപപ്പട്ടിരിക്കുന്ന എലലാ ങ്കമഖല ളും ഗുണ്ൈിലവാര 

 രിങ്കശാധൈയ്ക്ക്കു വിങ്കധയമാണ്.  ുക്കി ൈിർമ്മാണ് വയവസായത്തിൽ അന്തർങ്കദ്ശീയ 

അംഗീ ാരമുള്ള ൈിരവധി മാൈദ്ണ്ഡങ്ങൾ ത് ങ്കയാഗിച്ചിട്ടുണ്ട്: എച്.എ.സി.സി. ി., ISO 9000 

 രപര, BS 570. 

 

ഒരു േിസ് റ്് ങ്കേക്കറിയിപല ഗുണ്ൈിലവാര ൈിയത്ന്തണ് ത് വർത്തൈങ്ങൾ 

ഇൈിപ്പറയുന്ന ഘട ങ്ങൾ ഉൾപക്കാള്ളുന്നു: 
• പാലക്കജ്ിംഗ് വസ്ത ക്കൾ ലെര വകളും ഉൾമപ്പമട എ ലാ അസംസ്കൃത 

വസ്ത ക്കളുമടയ ം സവിലശഷതകളും ഗ ണനി വാരവ ം 

• നിർമ്മാണത്തിന്മറയ ം പാക്കിങ്ങിന്മറയ ം ഉപകരണങ്ങൾ 

• ഉപകരണ സംരക്ഷണം 

• നിർമ്മാണ ട്പട്കിയയി  ടനീളമ ള്ള ട്പട്കിയ നിയട്ന്ത്ണം 

• ഉൽപാദന ഫ വ ം ട്പവർത്തനരഹിതവ ം ലകടായ ഉൽപ്പന്നവ ം 



• േിസ്കറ്റുകളുമട വ  പ്പം, നിറം, ഖനം, ആകാരം, സവാദ് 

• മപാതികളുമട ഖനം, കാഴ്െ,മപര്ച്ചീട്ടു, ഉറപ്പു 

• ല ാഹം കണ്ട പിടിക്കൽ 

• ഫാക്ടറി വയവസ്ഥകൾ, ശ െിതവം, ശ െിയാക്ക ന്ന ട്പട്കിയകളും 

സട്മ്പദായവ ം 

• പണ്ടകശാ , ലശഖരണവ ം േിസ്കറ്റുകളുമട കയറ്റിഅയക്കൽ 

• ആളുകളും അവര മട സൗകരയങ്ങളും 

 

 

 ാങ്കക്കജിംഗിന് മുപ്  ുക്കി ളുപട ത് ധാൈ ഗുണ്ൈിലവാര മാൈദ്ണ്ഡങ്ങൾ 

➢ ക ക്കികളുമട ഖനം 

➢ വയാപ്‌തി : നീളം, വീതി,വയാസം 

➢ മ ളകിമ യ ം താഴ് ഭാഗത്തിന്മറയ ം നിറം 

➢ ഈർപ്പത്തിന്മറ അളവ് 

 

 ുക്കി ളിൽ ഉ ങ്കയാഗിക്കുന്ന ൈൂതൈ  ാങ്കക്കജിംഗ് ങ്കചരുവ ൾ 

നൂതനമായ പാലക്കജ്ിങ് ട്പട്കിയകൾ മകാണ്ട് ക ക്കികമള കൂട തൽ കാ ം ഈദ് 

നിൽക്കാന ം അമത ലയാഗയത നി നിർത്താന ം സഹായിക്ക ന്ന . വിപ  മായി 

ഉപലയാഗിച്ച് വര ന്ന പാലക്കജ്ിങ് ലെര വകൾ: 

➢ ട്പാണവായ  അബ്ലസാർേണ്ട് 
➢ സൂക്ഷ്്‌മാണ  സംേന്ധിയായ മൂ ശക്തി 

 

 ുക്കീസ്  ാങ്കക്കജിംഗിന്പറ പ ാതിയുന്ന രീതി ൾ 

ഇനിപ്പറയ ന്ന രണ്ട് ആവരണ ക്ലശ ികൾ ഉപലയാഗിച്ചാണ് ക ക്കികൾ മപാതിയ ന്നത് 

1) ഏൻഡ് ലഫാൾഡ് മപാതിയൽ 

2) ത യിണ മപാതി 

 

ക ക്കികൾ ഒര  നിശ്ചിത സ്ഥിരതലയാമട സാധാരണ വ  പ്പത്തി  ം ആകൃതിയി  ം 

ആയിരിക്കണം കൂടാമത അവയ മട അളവ കളിൽ സങ്ക െിതമായ സഹിഷ്ണ തയ ം. 

ഗ ണനി വാരമ ള്ള മപാതിയൽ യട്ന്ത്ങ്ങൾ ഉപലയാഗിക്കാം. 

 

എൻങ്കോൾഡ് റാപ്പിംഗ് 

െൂട് തടഞ്ഞ  നിർത്ത ന്ന ഫി ിമില ക്ക  അരികിൽ നിൽക്ക ന്ന ക ക്കികളുമട ഒര  ഭാഗം 

െ ര ട്ടുകലയാ മപാതിയ കലയാ മെയാം 

▪ ലരഖാംശ പാക്കറ്റ് മ ട്ദ ഒര  ഫിൻ സീൽ രീതിയിൽ കർശനമായി അടച്ചിരിക്ക ന്ന  
▪ പാക്കറ്റ് അറ്റങ്ങൾ ഭംഗിയായി മടക്കി െൂട് സീൽ മെയ്ക്തിരിക്ക ന്ന . 



▪ ഫി ിമിന്മറ വൃത്തിയ ം മവടിപ്പുമ ള്ള െ റ്റുപാട് കാരണം, ഈ പാക്കറ്റ് നൽക ന്ന  
ഏറ്റവ ം മമക്കാനിക്കൽ സ രക്ഷയ ം സവീകാരയമായ തടസ്വ ം ഗ ണങ്ങളും 

നൽക ന്ന  

 ിങ്കലലാ  ാക്ക് റാപ്പിംഗ് 

ഇത്തരത്തി  ള്ള റാപ്പിംഗ് േഹയാകാരത്തിൽ, ക ക്കികൾ ഒര  ട്പാഥമിക റാപ്പറിൽ 

പായ്ക്ക്ക് മെയ്ക്തിരിക്ക ന്ന , കൂടാമത അവതരണവ ം സവീകാരയതയ ം 

മമച്ചമപ്പട ത്ത ന്നതിന് ഒര  കാർഡ്ലോഡ്മകാണ്ട ള്ള മപട്ടി മകാണ്ട് മപാതിയ ന്ന . 

▪ വഴക്കവ ം കൃതയതയ ം നൽക ന്ന  
▪ എൻലഫാൾഡ് റാപ്പിലനക്കാൾ കൂട തൽ മ റ ക്കത്തിൽ മപാതിയ ന്ന  

 ുക്കി ളുപട പ രച്ചീട്ടു ആവശയ ത ൾ 

FSSAI നിയട്ന്ത്ണങ്ങമള ഭക്ഷയ സ രക്ഷയ ം നി വാരവ ം (പാലക്കജ്ിംഗ്) എന്ന് വിളിക്കാം 

കൂടാമത ല േ ിംഗ്) നിയട്ന്ത്ണങ്ങൾ, 2011 1.1.2: ഈ നിയട്ന്ത്ണങ്ങൾ ട്പാേ യത്തിൽ വര ം 

2011 ആഗസ്റ്റ് 5 -ലനാ അതിന ലശഷലമാ. ഓലരാ ഉപലഭാക്താവിലനാട ം ആശയവിനിമയം 

നടത്താന ള്ള ഒലരമയാര  മാർഗ്ഗം ഒര  ഉൽപ്പന്ന പീര െീട്ടാണ്. രാജ്യത്തിന്മറ 

കാരയനിരവഹണ ആവശയകത അന സരിച്ചു, മപര്ച്ചീട്ടിൽ െി  ട്പധാന വിവരങ്ങൾ 

നിർേന്ധം ആണ്. അവ കൃതയവ ം സതയസന്ധവ മായ വസ്ത തകമള ഉൾമക്കാള്ളിക്കാൻ 

പാട ള്ളു. മതറ്റായ വിവരങ്ങൾ ലരഖമപ്പട ത്തിയാൽ, അത് നിയട്പകാരം പിഴ അടയ്ക്ക്കാൻ 

ോധയസ്ഥനാക ം. 

മുൻ ൂട്ടി  ാങ്കക്കജുപചയ്ക്ത എലലാ ആഹാരത്തിലും ആവശയാൈുസരണ്ം താപഴ 

 റഞ്ഞിരിക്കുന്ന വിവരങ്ങൾ അടങ്ങിയ ഒരു ങ്കലേൽ ഉണ്ടായിരിക്കണ്ം. 

1. ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ ലപര് 

2. ലെര വകളുമട പട്ടിക 

3. ലപാഷകങ്ങളുമട വിവരം 

4. സസയഭ ക്ക് ആലണാ അ ലലയാ എന്ന വിവരം 

5. ഭക്ഷയ അഡിറ്റീവ കൾ സംേന്ധിച്ച ട്പഖയാപനം 

6. നിർമ്മാതാവിന്മറ ലപര ം വി ാസവ ം 

7. മമാത്തം തൂക്കം 

8. ലകാഡ് നം /മ ാട് നം/ോ് നം 

9. നിർമ്മാണ തിയതിയ ം എന്ന് വമര ഉപലയാഗിക്കാം എന്ന തിയതിയ ം 

10. ഇറക്ക മതി മെയ്ക്ത ഉൽപ്പന്നങ്ങളുമട ഉത്ഭവ രാജ്യത്തിൻമറ ലപര് 

11. ഉപലയാഗിക്ക ന്നമതങ്ങമന എന്ന ള്ള നിർലദ്ദശങ്ങൾ 

 

 രിസമാപ്‌തി 

• ഏമതാര  ഭക്ഷണത്തിന്മറയ ം വിപണനത്തിൽ പാലക്കജ്ിംഗ് ഒര  ട്പധാന 

പാരാമീറ്ററായി മാറി ഉൽപ്പന്നം 

• ന ല പാക്കിങ് ക ക്കികളുമട ഈട നിൽപ്പിമന ോധിക്ക ന്ന  



• അത മകാണ്ട  തമന്ന വയവസായ ആവശയകത അന സരിച്ചു െ ര ങ്ങിയ െി വിൽ 

ന ല പാലക്കജ്ിങ് തിരമഞ്ഞട ക്ക ക എന്നത് വളമര ട്പധാനമായിരിക്ക ന്ന  
• പരിസ്ഥിതിമയ ോധിക്കാത്ത വിധം ഉപഭൂക്താക്കമള ആകർഷിപ്പിക്ക വാൻ 

കഴിയ ന്ന എന്നാൽ ക ക്കികൾ സ രക്ഷിതമായി ഇരിക്കത്തക്ക വണ്ണം ആയിരിക്കണം 

എന്നത ം ട്പധാനമാണ് 

 

 

ഭക്ഷ്യ സുരക്ഷ്യും മാൈദ്ണ്ഡങ്ങളും (ഭക്ഷ്യ ഉൽ ന്നങ്ങളുപട 
മാൈദ്ണ്ഡങ്ങളും ഭക്ഷ്ണ്ം  ൂട്ടിങ്കച്ചർക്കലു ൾ) ൈിയമം) 2011 

എഫ്.എസ.എസ.എ.ഐ  2.4.15 ങ്കേക്കറി ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ: 

മവഫർ േിസ്കറ്റുകൾ ഉൾപ്പമടയ ള്ള എ ലാ േിസ്കറ്റുകളും ക്ലമദാ, വനസ്പതി 

അമ ലങ്കിൽ ഭക്ഷിക്കാൻ സാധിക്ക ന്ന എണ്ണലയാ മനലയ്യാ മവണ്ണലയാ അഥവാ ഇവമയ ലാം 

ഒര മിച്ച് ലെർത്ത ള്ള മിട്ശണത്തില ാ കൂടാമത താമഴ മകാട ത്തിരിക്ക ന്ന ഒലന്നാ 

ഒന്നി ധികം മെറ വകലളാ: 

 ഉപ്പു, മവണ്ണ, പാൽമപ്പാടി, ധാനയങ്ങൾ, കാപ്പിമപ്പാടി സത്ത , ജ് ാംശം നീക്കം മെയ്ക്ത 

ലതങ്ങാ, ഡിസ്ലട്ടാസ്, പഴങ്ങളും പഴ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ, ഉണക്കിയ പഴങ്ങൾ, മ ട്ട, പച്ചക്കറി 

ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ, ഇഞ്ചി, പാ  ം പാ  ൽപ്പന്നങ്ങളും, ലതൻ, ട്ദാവരൂപമായ പഞ്ചസാര, 

യവമദയ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ, ധാനയമാവ , സ ഗന്ധവയഞ്ജ്നങ്ങളും മറ്റു മസാ  കൂട്ടുകളും, 

ഉര ളക്കിഴങ്ങിന്മറത  ലപാ മത്ത അന്നജ്ം, പഞ്ചസാരയ ം അതിന്മറ 

ഉൽപ്പന്നങ്ങളും,ശർക്കര, വിനാഗിരി, ലട്പാമറയ്ക്ന അടങ്ങിയവയ ം മറ്റു ലപാഷകമ ള്ള 

വസ്ത ക്കൾ. 

അന േന്ധം എ ഉൾമപ്പമട ഈ െട്ടങ്ങളിൽ വയക്തമാക്കിയ ഭക്ഷയ അഡിറ്റീവ കളും ഇതിൽ 

അടങ്ങിയിരിക്കാം. 

നിയട്ന്ത്ണത്തിൽ നൽകിയിരിക്ക ന്നത ലപാമ  കൃട്തിമ മധ രപ ഹാരങ്ങൾ 

അടങ്ങിയിരിക്കാമമന്ന് കൂട തൽ നൽകി 

2.4.5 മറഗ ല ഷനിൽ നൽകിയിരിക്ക ന്ന ഈ നിയട്ന്ത്ണങ്ങളും ല േൽ ട്പഖയാപനവ ം 3.1.3 

(24, 25, 26, 28 & 29) ഭക്ഷയസ രക്ഷയ ം മാനദണ്ഡങ്ങളും (പാലക്കജ്ിംഗ ം ല േ ിംഗ ം) 

നിയട്ന്ത്ണങ്ങൾ, 2011. 

 

 ൂടാപത, ഇത് ഇൈിപ്പറയുന്ന മാൈദ്ണ്ഡങ്ങൾക്ക് അൈുസൃതമായിരിക്കണ്ം 

i. ലനർപ്പിച്ച ക്ലഹലട്ഡാലൈാറിക്കിൽ  യിക്കാത്ത ൊരം ആസിഡ് 0 .1  ശതമാനത്തിന  
മ കളിൽ ആകര ത് 

ii. പിഴിമഞ്ഞട ത്ത പ ളിപ്പുള്ള മകാഴ പ്പു 1 .5  ശതമാനത്തിൽ കൂടാന ം പാടി ല 

ഭക്ഷയ സ രക്ഷാ മാനദണ്ണകൾ ട്പകാരം 2 .4 .5 നിയമം അന സരിച്ചു ലപര ലെറ്റിൽ 

ലരഖമപ്പട ത്തിയത ലപാമ  15 % വമര ഒ ിലഗാട്ഫൂക്ലടാസ് ഉൾമപ്പട ത്താവ ന്നതാണ്. 



 

എഫ് എസ് എസ് എ ഐ 7.2.1 ങ്ക ക്കു ൾ,  ുക്കി ൾ, ന  ൾ 

ഈ വിഭാഗത്തിൽ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന "സവീറ്റ് ട്കാക്കർ" അമ ലങ്കിൽ "സവീറ്റ് േിസ്കറ്റ്" എന്ന 

പദം സൂെിപ്പിക്ക ന്നത് മവണ്ണ ലകക്ക് ലപാ  ള്ള മധ രപ ഹാരമായി അടിലച്ചക്കാവ ന്ന 

ക ക്കി ലപാ  ള്ള ഉൽപ്പന്നം, െീസ് ലകക്ക്, പഴങ്ങൾ നിറഞ്ഞ ധാനയ ോറ കൾ, പൗണ്ട് 
ലകക്ക്, നനഞ്ഞ ലകക്ക് (അന്നജ്ത്തിന്മറ തരം മധ രപ ഹാരം), പടിഞ്ഞാറൻ ലദാശകൾ, 

മൂൺ ലദാശകൾ, സ്ലപാഞ്ച് ലകക്ക്, പഴങ്ങൾ നിറഞ്ഞ പയറ കൾ (ഉദാ. ആപ്പിൾ ക്ലപ), 

കസ്റ്റാർഡ് തരങ്ങൾ, അരകപ്പ് ക ക്കികൾ, പഞ്ചസാര ക ക്കികൾ, ട്േിട്ടീഷ് "േിസ്ക്കറ്റുകൾ" 

(ക ക്കികൾ അമ ലങ്കിൽ മധ രമ ള്ള പടക്കം). 

 ുക്കി ൾക്കുള്ള ഭക്ഷ്യ അഡിറ്ീവു ൾ 

 



ഭാഗം I - മപറ്റി ഫ ഡ് പിന്ത് ടലരണ്ട മപാത  ശ െിതവവ ം സാനിറ്ററി രീതികളും 

രജ്ിസ്ലട്ടഷനായി അലപക്ഷിക്ക ന്ന േിസിനസ് ഓപ്പലററ്റർമാർ (മറഗ ല ഷൻ 2.1.1 (2) 

കാണ ക) 

 

 
ഭക്ഷ്ണ് ൈിർമ്മാതാവ്/ ഭക്ഷ്ണ്ം ന  ാരയം പചയ്യുന്നവർക്ക് ങ്കവണ്ടിയുള്ള  

ആങ്കരാഗയ രമായതും, ശുചിതവത്തിതീയും ആവശയ ത ൾ 
1. പരിസരം ശ െിതവമ ള്ള സ്ഥ ത്ത ം വൃത്തിഹീനമായ െ റ്റുപാട കളി ലാത്തത ം 

മമാത്തത്തി  ള്ള ശ െിതവ പരിതസ്ഥിതി നി നിർത്ത ന്നത മായിരിക്കണം. 
എ ലാ പ തിയ യൂണിറ്റുകളും പരിസ്ഥിതി മ ിനമായ ട്പലദശങ്ങളിൽ നിന്ന് 
സ്ഥാപിക്കണം. 

2. ഉൽപാദനത്തിനായ ള്ള ഭക്ഷയ േിസിനസ്് നടത്ത ന്നതിന ള്ള പരിസരത്ത് 
മമാത്തത്തി  ള്ള ശ െിതവ പരിതസ്ഥിതി നി നിർത്ത ന്നതിന് നിർമ്മാണത്തിന ം 
സംഭരണത്തിന ം മതിയായ ഇടം ഉണ്ടായിരിക്കണം. 

3. പരിസരം വൃത്തിയ ള്ളത ം ആവശയത്തിന് മവളിച്ചമ ള്ളത ം 
വായ സഞ്ചാരമ ള്ളത ം െ നത്തിന് ആവശയമായ സൗകരയമ ള്ള സ്ഥ വ ം 
ആയിരിക്കണം 

4. നി ം, മ കൾത്തട്ടു, മതി  കൾ എ ലാം ശ െിയായി ഇരിക്കണം. അവ 
മിന ക്കലമറിയത ം എളുപ്പത്തിൽ വൃത്തി ആക്കാൻ സാധിക്ക ന്നത ം 
ആയിരിക്കണം. 

5. തറയ ം മതി  കളും ആവശയാന സരണം ഫ ട്പദമായ അണ നാശിനി 
ഉപലയാഗിച്ച് കഴ കണം, പരിസരം എ ലാ ട്പാണികളിൽ നിന്ന ം 
മ ക്തമായിരിക്കണം. കച്ചവടം നടത്ത ലമ്പാൾ സ്ലട്പ മെയ്യര ത്, പകരം സ്ലട്പ 
ഈച്ചകമള മകാ ലാൻ ക്ലല സവാറ്റുകൾ/ ലാപ്പുകൾ ഉപലയാഗിക്കണം. 
ജ്ാ കങ്ങൾ, വാതി  കൾ, മറ്റ് ത റസ്ുകൾ എന്നിവ വ ലയാ സ്ട്കീലനാ 
ഉപലയാഗിച്ച് സജ്ജീകരിക്കണം. നിർമ്മാണത്തിൽ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന മവള്ളം 
ക ടിക്കാൻ കഴിയ ന്നത ം ആവശയമമങ്കിൽ അംഗീകൃത  ലോറട്ടറിയിൽ 
കൃതയമായ ഇടലവളകളിൽ ജ് ത്തിന്മറ രാസ, ോക്ടീരിലയാളജ്ിക്കൽ 
പരിലശാധന നടത്തണം. 

6. പരിസരത്ത് ക ടിമവള്ളത്തിന്മറ ത ടർച്ചയായ വിതരണം ഉറപ്പാക്കണം. 
ഇടയ്ക്ക്കിമടയ ള്ള ജ് വിതരണത്തിന്മറ കാരയത്തിൽ, ഭക്ഷണത്തില ാ 
കഴ ക ന്നതിലനാ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന ജ് ത്തിന് മതിയായ സംഭരണ സംവിധാനം 
ഉണ്ടാക്കണം. 

7. ലജ്ാ ി മെയ്യുലമ്പാൾ ഉപകരണങ്ങളും യട്ന്ത്ങ്ങളും അത്തരം 
രൂപകൽപ്പനയിൽ ആയിരിക്കണം, അത് എളുപ്പത്തിൽ വൃത്തിയാക്കാൻ 
അന വദിക്ക ന്ന . കമണ്ടയ്ക്നറ കൾ, ലമശകൾ, യട്ന്ത്ങ്ങളുമട 
ട്പവർത്തനഭാഗങ്ങൾ എന്നിവ വൃത്തിയാക്ക ന്നതിന ള്ള ട്കമീകരണങ്ങൾ മറ്റും 
നൽകണം. 

8. പാട്തം, കമണ്ടയ്ക്നർ അമ ലങ്കിൽ മറ്റ് ഉപകരണങ്ങൾ, ആലരാഗയത്തിന് 
ഹാനികരമായ ല ാഹ മ ിനീകരണത്തിന് കാരണമാലയക്കാവ ന്ന ഉപലയാഗം, 



ഭക്ഷണം തയ്യാറാക്കൽ, പായ്ക്ക്കിംഗ് അമ ലങ്കിൽ സംഭരണം എന്നിവയിൽ 
ഉപലയാഗിക്കര ത്. 

9. പൂപ്പൽ/ ഫംഗസ് എന്നിവയ മട വളർച്ചയിൽ നിന്ന ം അണ ോധയിൽ നിന്ന ം 
സവാതട്ന്ത്യം ഉറപ്പുവര ത്ത ന്നതിനായി എ ലാ ഉപകരണങ്ങളും വൃത്തിയായി, 
കഴ കി, ഉണക്കി, ഉല്പാദനട്പട്കിയയ മട അവസാനത്തിൽ അട ക്കി 
വയ്ക്ക്കണം. 

10. ശരിയായ പരിലശാധന നടത്താൻ എ ലാ ഉപകരണങ്ങളും മതി  കളിൽ നിന്ന് 
വളമര അകമ  സ്ഥാപിക്കണം. 

11. കാരയക്ഷമമായ മട്ഡയിലനജ് സംവിധാനം ഉണ്ടായിരിക്കണം കൂടാമത മാ ിനയം 
നീക്കം മെയ്യുന്നതിന് മതിയായ വയവസ്ഥകൾ ഉണ്ടായിരിക്കണം. 

12. ലട്പാസസ്ിംഗി  ം തയ്യാമറട പ്പി  ം ലജ്ാ ി മെയ്യുന്ന മതാഴി ാളികൾ 
വൃത്തിയ ള്ള ആലട്പാണ കൾ, ഹാൻഡ് ഗ്ലൗസ കൾ, മഹഡ് മവയറ കൾ 
എന്നിവ ഉപലയാഗിക്കണം. 

13. പകർച്ചവയാധികൾ ോധിച്ച ആളുകമള ലജ്ാ ി മെയ്യാൻ അന വദിക്കി ല. 
ഏമതങ്കി  ം മ റിവ കലളാ എ ലായ്ക്ലപ്പാഴ ം മൂടിയിരിക്ക ം, കൂടാമത 
ഭക്ഷണവ മായി ലനരിട്ട് സമ്പർക്കം പ  ർത്താൻ വയക്തിമയ അന വദിക്കര ത്. 

14. ഭക്ഷണം ക്ലകകാരയം മെയ്യുന്നവമര ലാം അവര മട വിരൽ നഖം മവട്ടി 
വൃത്തിയാക്കി ക്ലകകൾ ലസാപ്പ് അമ ലങ്കിൽ ഡിറ്റർജ്ന്റ ം മവള്ളവ ം 
ഉപലയാഗിച്ച് കഴ ക ക. ഓലരാതവണ ശൗൊ യം ഉപലയാഗിച്ച 
കഴിയ ലമ്പാളും ഇത് മെയ്യണം. ശരീരഭാഗവ ം മ ടിയ ം മൊരിയ ന്നത് 
ഭക്ഷണം ക്ലകകാരയം മെയ ലമ്പാൾ ഒഴിവാക്കണം. 

15. ഭക്ഷണം ക്ലകകാരയം മെയ്യുന്നവമര ലാം ഭക്ഷണത്തിൽ വീലണക്കാവ ന്ന 
മതറ്റായ നഖങ്ങലളാ മറ്റ് വസ്ത ക്കലളാ അയഞ്ഞ ആഭരണങ്ങലളാ ധരിക്കര ത്, 
കൂടാമത അവര മട മ ഖലത്താ മ ടിയില ാ സ്പർശിക്ക ന്നത് ഒഴിവാക്കണം. 

16. ഭക്ഷണം കഴിക്കൽ, െവയ്ക്ക്കൽ, പ കവ ി, ത പ്പൽ, മൂക്ക് ingതൽ എന്നിവ 
ട്പലതയകിച്ചും ഭക്ഷണം ക്ലകകാരയം മെയ്യുലമ്പാൾ പരിസരത്ത് 
നിലരാധിച്ചിരിക്ക ന്ന . 

17. സംഭരിക്ക ന്നലതാ വിൽക്കാൻ ഉലദ്ദശിക്ക ന്നലതാ ആയ എ ലാ ഉൽപ്പന്നങ്ങളും 
ഉപലഭാഗത്തിന് അന ലയാജ്യവ ം മ ിനീകരണം ഒഴിവാക്കാൻ ഉെിതമായ 
മപാതികളും ഉണ്ടായിരിക്കണം. 

18. ഭക്ഷണം മകാണ്ട ലപാകാൻ ഉപലയാഗിക്ക ന്ന വാഹനങ്ങൾ ന ല 
അറ്റക റ്റപ്പണികൾ നടത്ത കയ ം വൃത്തിയായി സൂക്ഷിക്ക കയ ം ലവണം. 

19. പാലക്കജ് മെയ്ക്ത രൂപത്തില ാ പാട്തങ്ങളില ാ മകാണ്ട ലപാക ന്ന ഭക്ഷണങ്ങൾ 
ആവശയമായ താപനി  നി നിർത്തണം. 

20. കീടനാശിനികൾ / അണ നാശിനികൾ എന്നിവ ഭക്ഷയ ഉത്പാദനം / സംഭരണം 
/ ക്ലകകാരയം മെയ ന്ന ലമഖ കളിൽ നിന്ന് ട്പലതയകം അകറ്റി മവയ്ക്ക്കണം. 

 
 
 
 
 



പ ാതിപക്കട്ടലും വാണ്ിജയചിഹ്നവും 
ഫ് എസ് എസ് എ ഐ 2.1: പാലക്കജ്ിംഗ് 2.1.1: മപാത വായ ആവശയകതകൾ 
 
1. ഇനിപ്പറയ ന്ന മമറ്റീരിയ  കലളാ ല ാഹങ്ങലളാ ഉപലയാഗിച്ച് നിർമ്മിച്ച ഒര  

പാട്തം അമ ലങ്കിൽ കമണ്ടയ്ക്നർ ഭക്ഷണം തയ്യാറാക്ക ലമ്പാൾ, പാലക്കജ്ിംഗി  ം 
സംഭരണത്തി  ം ഉപലയാഗിക്ക ലമ്പാൾ അത് മന ഷയ ഉപലഭാഗത്തിന് 
അന ലയാജ്യമ ലാത്തതായി കണക്കാക്ക ം:- (a) ത ര മ്പ് എട ത്ത പാട്തങ്ങൾ (b) 
െിതറിലപ്പായത ം ത ര മ്പിച്ചത മായ പളുങ്ക പൂശിയ പാട്തങ്ങൾ ശരിയായി 
തകരം പൂശാത്ത മെമ്പ് അമ ലങ്കിൽ പിച്ചള പാട്തങ്ങൾ (c) IS : 20 ട്പകാരമ ള്ള 
വിലശഷനിരൂപണം അന സരിച്ച രാസപദാർത്ഥ സംലയാജ്നം അ ലാത്ത 
അ ൂമിനിയം മകാണ്ട് ഉണ്ടാക്കിയ പാട്തങ്ങലളാ IS:21 ട്പകാരമ ള്ള 
അ  മിനിയം,അ  മിനിയം അല ായ്ക് എന്നിവയ മട പാട്തങ്ങളും 

 
2. ഭാഗികമാലയാ പൂർണ്ണമാലയാ പായ്ക്ക്ക് മെയ്യുന്നതിലനാ സംഭരിക്ക ന്നതിലനാ 

വീട്ടുപകരണങ്ങൾ അമ ലങ്കിൽ പാട്തങ്ങളായി ഉപലയാഗിക്ക ന്ന ഭക്ഷയ 
പാതാർത്ഥങ്ങൾ, പ്ലാസ്റ്റിക് സാമട്ഗികൾ മകാണ്ട് നിർമ്മിച്ച കമണ്ടയ്ക്നറ കൾ 
താമഴ പറയ ന്ന ഇന്ത്യൻ മാനദണ്ഡങ്ങൾക്കന സൃതമായിരിക്കണം:- 

 
i. IS : 10146 (ഭക്ഷയവസ്ത ക്കളുമായി സമ്പർക്കം പ  ർത്ത ന്ന 

ലപാളിമയത്തി ീൻ എന്നതിന്മറ ട്പലതയകത) 
ii. IS : 10142 (ഭക്ഷയവസ്ത ക്കളുമായി സമ്പർക്കം പ  ർത്ത ന്ന ക്ലസ്റ്ററീൻ 

ലപാളിമറ കളുമട ട്പലതയകതകൾ) 
iii. IS : 10151 (ഭക്ഷയവസ്ത ക്കലളാമടാപ്പം ലകാൺടാക്റ്റി  ള്ള ലപാളി 

വിക്ലനൽ ലൈാക്ലറഡിന്മറ (പിവിസി) ട്പലതയകത) 
iv. IS : 10910 (ഭക്ഷയവസ്ത ക്കളുമായി സമ്പർക്കം പ  ർത്ത ന്ന 

ലപാളിമട്പാക്ലഫ ിന ള്ള ട്പലതയകത) 
v. IS : 11434 (ഭക്ഷയവസ്ത ക്കളുമായി േന്ധമപ്പട ന്ന അലയാലണാമർ 

മറസിന കളുമട വിലശഷനിരൂപണം) 
vi. IS: 11704 (എഥി ീൻ അട്കി ിക് ആസിഡ് (ഇഎഎ) ലകാലപാളിമറിന ള്ള 

വിലശഷനിരൂപണം) 
vii. IS: 12252 (ലപാളി ആൽക്ക ീൻ മടമറഫാത്തല റ്റുകളുമട (PET) 

വിലശഷനിരൂപണം) 
viii. IS: 12247 (ക്ലനല ാൺ 6 ലപാളിമറിന്മറ വിലശഷനിരൂപണം) 
ix. IS: 13601 (എഥി ീൻ വിക്ലനൽ അസലറ്ററ്റ് (ഇവിഎ)) 
x. IS: 13576 (എഥി ീൻ ലമത്ത അട്കി ിക് ആസിഡ് (ഇഎംഎഎ)) 
xi. ഒരിക്കൽ ഉപലയാഗിച്ച ടിൻ അമ ലങ്കിൽ പാട്തങ്ങൾ എണ്ണലയാ മകാഴ ലപ്പാ 

ഉള്ള ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ സൂക്ഷിക്കാൻ വീണ്ട ം ഉപലയാഗിക്കാൻ പാട ള്ളത ല. 
പമക്ഷ മെമ്പ  മകാണ്ട് ഉണ്ടാക്കിയ പാട്തങ്ങൾ ആമണങ്കിൽ അത് നന്നായി 
അടച്ചിട്ടി ല എങ്കി  ം മന ഷയ ഭക്ഷയ ലയാഗം അ ലാത്ത മറ്റു പച്ചസാര 
പ ഹാരങ്ങളുമടയ ം എണ്ണയ മടയ ം നിർമ്മാണത്തിന് ഉപലയാഗിക്കാം. 

 



വാണ്ിജയചിന്ന ആവശയ ത ൾ 
ഇന്ത്യയിൽ മ ൻകൂട്ടി പാലക്കജ് മെയ്ക്ത എ ലാ ഭക്ഷയ ഉൽപന്നങ്ങളും ഭക്ഷയ 
സ രക്ഷയ ം മാനദണ്ഡങ്ങളും (പാലക്കജ്ിംഗ്, ല േ ിംഗ്) െട്ടങ്ങൾ, 2011 
അന സരിലക്കണ്ടത ണ്ട്. ആലരാഗയവ ം ക ട ംേ ലക്ഷമം മട്ന്ത്ാ യത്തിന്മറ കീഴി  ള്ള 
ഭാരതീയ സ്ഥാപനമായ ഭക്ഷയ സംരക്ഷണവ ം ഗ ണനി വാരവ ം ട്പസിദ്ധീകരിച്ച 
അറിയിപ്പ് ആണ് ഭക്ഷയ സംരക്ഷണവ ം ഗ ണനി വാര നിയമം, 2011 .ഈ 
ല ഖനത്തിൽ, ഇന്ത്യയിമ  ഭക്ഷണ വാണിജ്യെിഹ്നമത്ത േന്ധമപ്പട്ട നിയട്ന്ത്ണങ്ങൾ 
ഉൾമപ്പട്ടിരിക്ക ന്ന . 
 
ഭക്ഷ്ണ് വാണ്ിജയചിഹ്നത്തിന്പറ ൈിയത്ന്തണ്ങ്ങളുപട ത് ങ്കയാഗക്ഷ്മത 
മ ൻകൂട്ടി മപാതിഞ്ഞ എ ലാ ഭക്ഷയ ഉല്പന്നങ്ങൾക്ക ം ഭക്ഷയ വാണിജ്യെിഹ്നത്തിന്മറ 
നിയമങ്ങൾ എ ലാം ഒത്ത വരണം എന്നത് നിർേന്ധം ആണ്. നിയമെട്ടങ്ങൾ ട്പകാരം 
മ ൻകൂർ മപാതിഞ്ഞ  മവച്ച ഭക്ഷണങ്ങൾ എന്ന് പറഞ്ഞാൽ മപാതികൾ 
മപാട്ടിക്കാമത ഭക്ഷണ പതാരതം പ റത്ത  എട ക്കാൻ സാധികി ലത്താത്തത ം 
ഉപലഭാഗ്താവിന  വിൽക്കാൻ ഒര ക്കി മവച്ചിരിക്ക ന്നത മാണ്. 
 
 
പ ാതുവായ വാണ്ിജയ ചിന്ന ആവശയ ത ൾ 
ഇന്ത്യയിൽ വിൽക്ക ന്ന എ ലാ മ ൻകൂർ മപാതിഞ്ഞ  മവച്ച ഭക്ഷണങ്ങളും 
ഇനിപ്പറയ ന്ന ല േ ിംഗ് ആവശയകതകൾ പാ ിക്കണം: 
 

• ലപര് ആംഗല യം, ഹിന്ദി അമ ലങ്കിൽ ലദവനാഗരി ഭാഷയിൽ ആയിരിക്കണം. 
ഇതിന പ റമമ ലവമറ ഭാഷകളി  ം ആകാം. 

 
• മതറ്റായലതാ, വഴിമതറ്റിപ്പിക്ക കലയാ, വഞ്ചിക്ക ന്നതരത്തിൽ ഉള്ളലതാ അഥവാ 

ഉൽപ്പന്നമത്ത പട്ടി ഒര  ലമാശം അഭിപരയയം വരാൻ 
സാധയതയ ള്ളത്തരത്തില ാ ഉള്ളവ ആകര ത് ഒര  ല േൽ 

 
• ല േൽ പാട്തങ്ങളിൽ ഈവണ്ണം ഒട്ടിയിരിക്കണം അത് എളുപ്പത്തിൽ 

പാട്തത്തിൽ നിന്ന് പറഞ്ഞ ലപാരാത്തവിധം. 
 

• ല േ ിൽ അവതരിപ്പിച്ചിരിക്ക ന്ന ഉള്ളടക്കങ്ങൾ അമ ലങ്കിൽ വിവരങ്ങൾ 
ഉപലഭാക്താവിന് വയക്തവ ം ട്പമ ഖവ ം മായാത്തത ം എളുപ്പത്തിൽ 
വായിക്കാവ ന്നത മായിരിക്കണം 

 
• പട്തങ്ങൾ ഒര  പ റംക പ്പായം മകാണ്ട് മൂടിയിട്ടുമണ്ടങ്കിൽ, അതിൽ 

ആവശയമായ വിവരങ്ങൾ അടങ്ങിയിരിക്കണം അമ ലങ്കിൽ ഉള്ളിമ  
ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ ല േൽ പ റംഭാഗലത്തയ്ക്ക്ക് കാണത്തക്കവിധം പ റം 
മപാതി മെയ്യണം. 

 



• ഭക്ഷണത്തിന്മറ ലപര് കച്ചവട നാമത്തിന്മറയ ം ഭക്ഷണ 
വിവരണത്തിനിമടയ ം കൂമട അടങ്ങിയിരിക്കണം. ഇൻ അഥവാ ഭക്ഷണത്തിൽ 
ഒന്നിൽ കൂട തൽ ലെര വകൾ ഉമണ്ടങ്കിൽ, അവയ മട ഖനം അമ ലങ്കിൽ 
അളവ് ട്പകാരം കീഴൂട്ടുള്ള ട്കമത്തിൽ പട്ടികമപ്പട ത്തിയിരിക്കണം. 
 

 
ങ്ക ാഷ ാഹാര വിവരങ്ങൾ 
 
100 ട്ഗാം അമ ലങ്കിൽ 100 മി ലിക്ക് ലപാഷക വിവരങ്ങൾ അമ ലങ്കിൽ ലപാഷക 
വസ്ത തകൾ ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ ഓലരാ ലസവനവ ം ഇനിപ്പറയ ന്ന 
വിവരങ്ങലളാമടാപ്പം ല േ ിൽ നൽകണം: 
 

• ട്പസരിപ്പ് മൂ യം കില ാ കല ാറിയിൽ 
• ലട്പാടീൻ, കാര്ലോക്ലഹലട്ഡറ്റും മകാഴ പ്പും ട്ഗാം അമ ലങ്കിൽ മി ലി 
• ഒര  ലപാഷകാഹാരലമാ ആലരാഗയ അവകാശവാദലമാ ഉണ്ടാക്ക ന്ന 

മലറ്റമതങ്കി  ം ലപാഷകത്തിന്മറ അളവ്: 
 
ല േ ിൽ നൽകിയിട്ടുള്ള ഏമതങ്കി  ം ആലരാഗയ നഷ്ടപരിഹാരം അമ ലങ്കിൽ 
ലപാഷകാഹാര നഷ്ടപരിഹാരം അമ ലങ്കിൽ അപകടം ക റയ്ക്ക്കൽ നഷ്ടപരിഹാരം 
FSSAI അധികാരികൾ സമട്ഗമായി പരിലശാധിക്ക മമന്ന് ട്ശദ്ധിലക്കണ്ടതാണ്. 
അത മകാണ്ട  തമന്ന അങ്ങമന ഉള്ള എ ലാ നഷ്ടപരിഹാരങ്ങളും  തീർപ്പു വര ത്തി 
ഉറപ്പാക്കണം. നിയമം ട്പകാരം "ആലരാഗയ നഷ്ടപരിഹാരം" "ലപാഷകാഹാര 
നഷ്ടപരിഹാരം"  "അപകടം ക റയ്ക്ക്കൽ നഷ്ടപരിഹാരം" എന്നിവയ മട 
അർഥങ്ങൾ ഇങ്ങമന: 
 
 

• “ആങ്കരാഗയ ൈഷ്‌ട രിഹാരം” അർത്ഥമാക്ക ന്നത് സൂെിപ്പിക്ക ന്ന അമ ലങ്കിൽ 
സൂെിപ്പിക്ക ന്ന ഏമതങ്കി  ം ട്പാതിനിധയം എന്നാണ്ഭക്ഷണവ ം ആലരാഗയവ ം 
ആഹാരവ ം ഘടകവ ം തമ്മിൽ ഒര  േന്ധം നി നിൽക്ക ന്ന മണ്ടന്ന ം 
വളർച്ചയി  ം വികാസത്തി  ം സാധാരണ നി യി  ം ലപാഷകത്തിന്മറ 
ശാരീരിക പങ്കിമന വിവരിക്ക ന്ന ലപാഷകാഹാര മൈയിമ കളും ഉൾമപ്പട ന്ന  
ശരീരത്തിന്മറ ട്പവർത്തനങ്ങൾ, ഭക്ഷണത്തിന്മറ അമ ലങ്കിൽ അതിന്മറ 
ഘടകങ്ങളുമട ഉപലഭാഗത്തിന്മറ ട്പലതയക ട്പലയാജ്നകരമായ ട്പഭാവം 
സംേന്ധിച്ച മറ്റ് ട്പവർത്തന മൈയിമ കൾ, മമാത്തം ഭക്ഷണത്തിന്മറ 
പശ്ചാത്ത ത്തിൽ, ശരീരത്തിന്മറ സാധാരണ ട്പവർത്തനങ്ങൾ അമ ലങ്കിൽ 
ക്ലജ്വ ട്പവർത്തനങ്ങൾ എന്നിവയിൽ അത്തരം മൈയിമ കൾ ആലരാഗയത്തിന് 
അന കൂ മായ സംഭാവനയ മായി േന്ധമപ്പട്ടിരിക്ക ന്ന  ട്പവർത്തനം 
മമച്ചമപ്പട ത്തൽ അമ ലങ്കിൽ ആലരാഗയം, അമ ലങ്കിൽ ലരാഗം പരിഷ്ക്കരിക്ക ക 
അമ ലങ്കിൽ സംരക്ഷിക്ക ക, ഒര  ഭക്ഷണത്തിന്മറലയാ ഭക്ഷണ 
ഘടകത്തിന്മറലയാ ഉപലഭാഗവ മായി േന്ധമപ്പട്ട റിസ്ക് റിഡക്ഷൻ മൈയിം, 



മമാത്തം ഭക്ഷണത്തിന്മറ പശ്ചാത്ത ത്തിൽ, ഒര  ലരാഗം അമ ലങ്കിൽ 
ആലരാഗയ സംേന്ധമായ അവസ്ഥ ഉണ്ടാകാന ള്ള സാധയത ക റയ ന്ന  

 
• “ങ്ക ാഷ ാഹാര ൈഷ്‌ട രിഹാരം” സൂെിപ്പിക്ക ന്ന അമ ലങ്കിൽ സൂെിപ്പിക്ക ന്ന 

ഏമതങ്കി  ം ട്പാതിനിധയം എന്നാണ് അർത്ഥമാക്ക ന്നത് aർജ്ജ മൂ യത്തിൽ 
മാട്തം പരിമിതമപ്പടാമത ലട്പാട്ടീൻ, മകാഴ പ്പ് കാർലോക്ലഹലട്ഡറ്റ്സ്, 
വിറ്റാമിന കൾ, ധാത ക്കൾ എന്നിവ ഉൾമപ്പട ന്ന ഒര  ഭക്ഷണത്തിന് ട്പലതയക 
ലപാഷകഗ ണങ്ങളുമണ്ടന്ന് സൂെിപ്പിക്ക ന്ന . 
 

• “അ  ടം  ുറയ്ക്ക്കൽ ൈഷ്‌ട രിഹാരം” ആലരാഗയ സംേന്ധം ആയ ഭാഷയിൽ 
ഇത് എമന്ത്ന്നാൽ അസ ഖങ്ങലളാ ആലരാഗയ സംേന്ധമായ ലൈശങ്ങലളാ 
െ ര ക്ക ന്നതിന് ലവണ്ടി ഉള്ളവ ആണ് 
 

പവജ് അപലലേിൽ ങ്കൈാൺ-പവജ് ചിഹ്നം 
 
സസയഭ ക്ക് അ ലാത്ത ഭക്ഷയവസ്ത ക്കൾ മപാതിഞ്ഞമകട്ടിയിരിക്ക ന്ന എ ലാ 
മപാതികളി  ം തവിട്ടു നിറം ഉള്ള ഒര  വൃത്തം തവിട്ടു നിറം ഉള്ള 
െത രത്തിന ള്ളിൽ അടയാളമപ്പട ത്തിയ െിഹ്നം നിർേന്ധമായ ം ലവണം. 
ഭക്ഷണത്തിൽ മ ട്ട മാട്തലമ ഉള്ളു എങ്കിൽ, നിർമ്മാതാവിന് അത് ലരഖമപ്പട ത്തി 
അതിമന ലനാൺ-മവജ് െിഹ്നം മകാട ക്കാം. 
 

 
 
പാലക്കജ് മെയ്ക്ത മവജ്ിലറ്ററിയൻ ഭക്ഷണത്തിൽ പച്ച നിറമ ള്ള ഒര  
െത രത്തിന ള്ളിൽ പച്ച നിറമ ള്ള വൃത്തം അടങ്ങ ന്ന ഒര  െിഹ്നം 
ഉണ്ടായിരിക്കണം. 
 



 
 

 
ഭക്ഷ്യ അഡിറ്ീവു ൾ, ൈിറങ്ങൾ, സുഗന്ധങ്ങൾ എന്നിവയുമായി േന്ധപപ്പട്ട 
വിവരങ്ങൾ 
 
ഭക്ഷയ ഉൽപന്നത്തിൽ അടങ്ങിയിരിക്ക ന്ന ഭക്ഷയ അഡിറ്റീവ കൾ ട്പലതയക ലപര കൾ 
അമ ലങ്കിൽ അംഗീകൃത അന്ത്ാരാട്ഷ്ട സംഖയകൾമക്കാപ്പം ൈാസ് ശീർഷകങ്ങൾമക്കാപ്പം 
പരാമർശിലക്കണ്ടതാണ് തിരിച്ചറിയ  കൾ. നിർദ്ദിഷ്ട ലപര കലളാ അംഗീകൃത 
അന്ത്ാരാട്ഷ്ട സംഖയാ തിരിച്ചറിയ  കലളാ ഉപലയാഗിച്ച് ഭക്ഷയ ഉൽപന്നത്തിൽ 
അടങ്ങിയിരിക്ക ന്ന ഭക്ഷയ അഡിറ്റീവ കൾ ൈാസ് ശീർഷകങ്ങൾമക്കാപ്പം 
പരാമർശിലക്കണ്ടതാണ്. െി  ട്പസ്താവനകൾമക്കാപ്പം ൊയമിടൽ ഉപകരണം 
ലെർത്തിരിക്ക ന്ന  മെറ വകളുമട താമഴ ഇട്പകാരം ല േ ിൽ സൂെിപ്പിക്കണം 
"നിയട്ന്ത്ിത ട്പകൃതി നിറങ്ങൾ". അധികമായി സവാദ് ക ർത്ത ന്ന വസ്ത ക്കൾ 
അടങ്ങിയിട്ടുമണ്ടങ്കിൽ അത ം മെറ വകളുമട പട്ടികയ്ക്ക്ക് താമഴ ഇട്പകാരം 
എഴ തണം "അധികമായി സവാദ് കിട്ടുന്ന വസ്ത ക്കൾ അടങ്ങിയിരിക്ക ന്ന ". 
 
ൈിർമ്മാതാവിന്പറ ങ്ക രും മുഴുവൻ ങ്കമൽവിലാസവും 
നിർമ്മാതാവിന്മറ ലപര ം മ ഴ വൻ ലമൽവി ാസവ ം എ ലാം പാക്കറ്റുകളി  ം 
നിർേന്ധമായ ം ലരഖമപ്പട ത്തിയിരിക്കണം. അഥവാ ഇറക്ക മതി മെയ്ക്ത ഭക്ഷണം 
ആമണങ്കിൽ, ഇറക്ക മതി മെയ ന്ന ആളുമട മ ഴ വൻ വിവരങ്ങളും 
ഉളമപട ത്തിയിരിക്കണം. 
 
മുഴുവൻ അളവ് 
 
എ ലാ പാലക്കജ് മെയ്ക്ത ഭക്ഷണവ ം ഭാരം അമ ലങ്കിൽ അളവ് അമ ലങ്കിൽ സംഖയ 
അന സരിച്ച് മമാത്തം അളവ് വഹിക്കണം. പാലക്കജ്ിൽ അടങ്ങിയിരിക്ക ന്ന 
െരക്ക കളുമട മമാത്തം അളവ് റാപ്പറ കളുമടയ ം പാലക്കജ്ിംഗ് 
മമറ്റീരിയ  കളുമടയ ം ഭാരം ഒഴിവാക്കി ആയിരിക്കണം. 



 
ഗണ്ങ്ങൾ തിരിച്ചറിയുന്നതിന്പറ ൈപർ 
ഒര  ഗണത്തിന്മറ സംഖയ അഥവാ ഒര  സമ ച്ചയത്തിന്മറ എണ്ണം, അത ം 
അമ ലങ്കിൽ ഒര  ലകാഡ് നമ്പർ നിർേന്ധമായ ം എ ലാ പാക്ക് മെയ്ക്ത 
ഭക്ഷയവസ്ത വി  ം അടങ്ങിയിരിക്കണം, എന്ത്ിമനന്നാൽ പിന്നീട് ഇതിന്മറ മാതൃക 
കണ്ട പിടിക്കാൻ എളുപ്പമായിരിക്ക ം. മറാട്ടിയ ം പാ  ം മാട്തം ആണ് ഈ നിയമം 
പാ ിക്കാൻ നിർേന്ധിതർ അ ലാത്തത്. 
 
ഉല് ാദ്ൈത്തിന്പറങ്കയാ  ാക്കിങ്ങിന്പറയും തിയതി 
 
എന്നാലണാ ഉൽപ്പന്നം പാക്ക് മെയ്ക്തത് അതിന്മറ തിയതി, മാസം, വര്ഷം എ ലാം 
കൃതയമായി കാണിച്ചിരിക്കണം. ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ ഈദ് നിൽപ്പ് മൂന്ന  മാസത്തിൽ 
കൂട തൽ കാ ം ആമണങ്കിൽ, "ഈ കാ യളവിന ള്ളിൽ ഉപലയാഗയട്പദം" എന്ന ം 
ലവണമമങ്കിൽ  മവയ്ക്ക്കാം.  അഥവാ മൂന്ന  മാസത്തിന  താമഴ ആമണങ്കിൽ 
നിശ്ചയമായ ം ഇത്തരം തിയതിയ്ക്ക്ക ള്ളിൽ ഉപലയാഗിക്കാം എന്ന് തിയതി 
ലരഖമപ്പട ത്തിയിരിക്കണം. 
 
ഇറക്കുമതി പചയ്ക്ത ഭക്ഷ്ണ്ത്തിന്പറ ഉത്ഭവ രാജയം 
ഇറക്ക മതി മെയ്ക്ത ഭക്ഷണത്തിന്, ഭക്ഷണത്തിന്മറ ഉത്ഭവ രാജ്യം ഭക്ഷണത്തിന്മറ 
ല േ ിൽ ട്പഖയാപിക്കണം. ഒര  ഭക്ഷയ ഉൽപന്നം രണ്ടാമത് ഒര  രാജ്യത്തിൽ  
സംസ്കരണത്തിന് വിലധയമാക കയാമണങ്കിൽ 
 ാേി ലിങ്ങിന് ലവണ്ടി രണ്ടാമത് സംസ്കരണം നടന്ന രാജ്യം ഉൽപ്പന്നത്തിന്മറ 
ഉത്പാദക രാജ്യമായി ലരഖമപ്പട ത്തണം. 
 
ഉ ങ്കയാഗിക്കുന്നതിൈുള്ള ൈിർങ്കേശങ്ങൾ 
 
ഭക്ഷണത്തിന്മറ ശരിയായ ഉപലയാഗം ഉറപ്പാക്ക ന്നതിന് ആവശയമമങ്കിൽ 
പ നർനിർമ്മാണം ഉൾമപ്പമട ഉപലയാഗത്തിന ള്ള നിർലദ്ദശങ്ങൾ ല േ ിൽ 
ഉൾമപ്പട ത്തണം. 


