
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
        ¹Ã¨ÉºÀtÂÚ£À ¥Á¤AiÀÄUÀ¼ÀÄ 
 
 
 
 

 
 
 
 

¨sÁgÀwÃAiÀÄ DºÁgÀ ¸ÀA¸ÀÌgÀuÁ vÀAvÀæeÁÕ£À À̧A¸ÉÜ vÀAeÁªÀÇgÀÄ



¥Á¤ÃAiÀÄUÀ¼ÀÄ 
 
¥Á¤ÃAiÀÄUÀ¼À°è JgÀqÀÄ «zsÀ: C É̄ÆÌÃºÁ¯ï gÀ»vÀ ¥Á¤ÃAiÀÄ ªÀÄvÀÄÛ ºÀÄzÀV À̧ÄªÀ ¥Á¤ÃAiÀÄUÀ¼ÀÄ. EzÀgÀ°è ±ÀÄzÀÞ 
CxÀªÁ £ÉÊ À̧VÃðPÀ gÀ̧ À, ¹» gÀ À̧ ,¤ÃqÀ®Ä ¹zÀÞ, ªÀÄPÀgÀAzÀ, ¸ÁÌ÷éµï, PÀæµï, ¹gÀ¥ï, PÁrðAiÀÄ¯ï, ¨Á°ð 
¤ÃgÀÄ, ¥Áನೀಯ, ºÀtÂÚ£À gÀ̧ À ¸ÁAzÀvÉ ªÀÄvÀÄ ºÀtÂÚ£À dÆå¸ï ¥ËqÀgï ªÀÄvÀÄÛ ªÉÊ£ï EvÁÛ¢¼À£ÀÄß 
M¼ÀUÉÆArgÀÄªÀ C É̄ÆÌÃºÁ¯ïAiÀÄÄPÀÛ ªÀÄvÀÄÛ ºÀÄzÀÄV¹zÀ ¥Á¤ÃAiÀÄUÀ¼ÀÄ. ºÀtÂÚ£À UÀÄtªÀÄlÖ ªÀÄvÀÄÛ CªÀÅUÀ¼À 
ªÉå«zsÀåvÉAiÀÄÄ zÀæqÀªÁzÀ ªÀiÁVzÀ ºÀtÄÚ ºÉaÑ£À wgÀÄ¼ÀÄ ªÀÄvÀÄÛ PÀrªÉÄ £Áj£ÁA±À, CvÀÄåvÀÛªÀÄ gÀÄa ªÀÄvÀÄÛ 
wgÀÄ½£À §tÚ, ªÀÄvÀÄÛ ¥Á¤ÃAiÀÄUÀ½UÉ PÀrªÉÄ D«ÄèÃAiÀÄvÉAiÉÆA¢UÉ MlÄÖ PÀgÀUÀÄªÀ WÀ£À ¥ÀzÁxÀðUÀ¼À£ÀÄß 
ºÉÆA¢gÀ É̈ÃPÀÄ. 
 
 
¹Ã¨É ºÀtÂÚ£À “¤ÃqÀ®Ä ¹zÀÞ ¥Á¤ÃAiÀÄ” 
¤ÃqÀ®Ä ¹zÀÞ ¥Á¤ÃAiÀÄUÀ¼ÀÄ CvÀåAvÀ d£À¦æAiÀÄ ¨Ál¯ï GvÀà£ÀßUÀ¼ÁVªÉ. EzÀgÀ°è PÀ¤µÀÖ 10% ºÀtÂÚ£À gÀ̧ À 
ªÀÄvÀÄÛ 10% MlÄÖ PÀgÀUÀÄªÀ WÀ£À ªÀ À̧ÄÛUÀ½ªÉ. ¤ÃqÀ®Ä ¹zÀÞ ¥Á¤ÃAiÀÄªÀ£ÀÄß ªÀiÁªÀÅ, ¥ÉÃgÀ®, ¨ÉÃ¯ï, ¹læ¸ï, 
C£Á£À À̧, °Ãa, ¥À¥Á¬Ä ªÀÄvÀÄÛ ¥ÀèªÀiï £ÀAvÀºÀ ªÉå«zsÀåªÀÄAiÀÄ ºÀtÄÚUÀ½AzÀ vÀAiÀiÁj À̧§ºÀÄzÀÄ. ¤ÃqÀ®Ä 
¹zÀÞªÁVgÀÄªÀ ¥Á¤ÃAiÀÄPÁÌV J¥sïJ¸ïJ¸ïJL ªÀiÁ£ÀzÀAqÀUÀ¼ÀÄ: 1. nJ¸ïJ¸ï PÀ¤µÀÖ ±ÉÃPÀqÁ 10gÀµÀÄÖ 2. 
ºÀtÂÚ£À gÀ À̧ PÀ¤µÀÖ ±ÉÃPÀqÁ 10gÀµÀÄÖ. ¸ÀAgÀPÀëPÀzÀ C£ÀÄªÀÄw À̧ÄªÀ «ÄwAiÀÄÄ ¸À®ágï qÉå DPÉìqï 70¦¦JªÀiï ªÀÄvÀÄÛ 
¨ÉAeÉÆ¬ÄPï DªÀÄè 120¦¦JªÀiï. 
 
 
 
J¥sïJ¸ïJ¸ïJL ¤zÀðµÀÖvÉ 
 
wgÀÄ¼ÀÄ                         10% 
  
MlÄÖ PÀgÀUÀÄªÀ WÀ£À ªÀ À̧ÄÛUÀ¼ÀÄ        10-15 ©æÃPïì 
 
D«ÄèÃAiÀÄvÉ                      0.3-0.5% 

Ȩ́ÆÃrAiÀÄA ªÉÄmÁ¨Éå À̧¯Éámï         70¦¦JªÀiï 

Ȩ́ÆÃrAiÀÄA É̈AeÉÆAiÉÄÃmï         120¦¦JªÀiï(§tÚzÀ ºÀtÄÚUÀ½UÁV) 

 

¥ÀzÁxÀðUÀ¼ÀÄ 

¹Ã¨É ºÀtÂÚ£À wgÀÄ¼ÀÄ         1 °Ãlgï 

À̧PÀÌgÉ                    600UÁæA 

¤ÃgÀÄ                    2.5 °Ãlgï 

¹næPï DªÀÄè               5 UÁæA 

 

 

 



vÀAiÀiÁj¸ÀÄªÀ «zsÁ£À 

                                 ªÀiÁVzÀ ºÀtÄÚ 

                                  

                           vÉÆ¼ÉAiÀÄÄªÀÅzÀÄ 

                              

                      vÀÄAqÀÄUÀ¼ÁV PÀvÀÛj À̧ÄªÀÅzÀÄ 

                                

                         wgÀÄ¼ÀÄ vÉUÉAiÀÄÄªÀÅzÀÄ 

                             

                   À̧PÀÌgÉ¥ÁPÀ zÀæªÀzÉÆA¢UÉ «Ä±Àæt 

                     

                 ¦ü®Ögï ¥Éæ¸ï£À°è ¦ü®Øgï ªÀiÁqÀÄªÀÅzÀÄ 
 

      
                    KPÀgÀÆ¦PÀgÀt 2000¦J¸ïL  
 
                                         
                  ಆಹಾರ ದರ್ಜೆಯ ಸಿಟಿ್ರಕ್ ಆಮ್ಲ ವನ್ನು  ಸೇರಿಸುವುದು 
  
                                   

                                 ಮಿಶಿ್ಣ 
 

 
           ಪಾಶ್ಚ ರಿೀಕರಣ (10-20 ನಮಿಷಕೆ್ಕ  80 ˚¸É) 
 

 
ಬಾಟಲಿಯಲಿಲ ಹಾಕುವುದು (ಬಿಸಿ ನೀರು ಮ್ತ್ತು , ¹ÖªÀiï §¼À¹ ಮೊದಲೇ             

ಸ್ವ ಚ್ಛ ಗೊಳಿಸಿದ ಬಾಟಲಿ) 

                              
                                  
                          PËæ£ïPÁQðAUï 

  
        
          ತಂಪಾಗಿಸುವುದು ಮ್ತ್ತು  ಸಂಗಿ್ಹಣೆ 

 



¤ÃqÀ®Ä ¹zÀÞ ¥Á¤ÃAiÀÄ ¸ÀA¸ÀÌgÀuÉAiÀÄ «zsÁ£À: 

ಸ್್ಕ್ವ ಯ ಾ ಷ್  

ಕನಷಠ  25% ರಸ್ ಮ್ತ್ತು  45% ಒಟ್ಟು  ಕರಗುವ ಘನ ಪದಾರ್ೆಗ್ಳನ್ನು  ಒಳಗೊೊಂಡಿರುವ ಒೊಂದು 

ರಿೀತಿಯ ಹಣಿ್ಣ ನ ಪಾನೀಯ. ಇದು ಸುಮಾರು 1% ಆಮಿಲ ೀಯತೆ ಮ್ತ್ತು  350 ಪಿಪಿಎೊಂ ¸À®ágï qÉÊ 

DPÉìqï ªÀÄvÀÄÛ÷600 ಪಿಪಿಎೊಂ ಸೀಡಿಯಂ ಬೊಂಜೊಯೇಟ್ (ಬಣಿ ದ ರಸ್ಗ್ಳಿಗೆ) ಹೊಂದಿದೆ. ಇದನ್ನು  

1:3ರ ಅನ್ನಪಾತದಲಿಲ  ಬಡಿಸುವ ಮೊದಲು ತೆಳುಗ್ಳಿಸ್ಲಾಗುತು ದೆ. 

ಸೆ್ಕ್ವ ವ ಾ ಷ್ ಅನ್ನು  ಮಾವಿನ ಹಣಿ್ಣ , ಮಾಾ ೊಂಡರಿ QvÀÛಳೆ, ನೊಂಬ ಹಣಿ್ಣ , ಪೇರಲ, £É°èPÁ¬Ä, ಅನಾನಸ್, 

ಪಪಾಾ ಯಿ, ಬೇಲ್, ಲಿಚಿ, ಫಾಲಾಾ , ಕರೀೊಂಡ, ಜಾಮೂನ್, ದಾಳಿೊಂಬ, ಪಲ ಮ್, ಇತ್ಯಾ ದಿಗ್ಳಿೊಂದ 

vÀAiÀiÁj À̧ºÀÄzÀÄ ಸೆ್ಕ್ವ ವ ಾ ಷ್್‌ನ ಎಫ್‌ಎಸ್್‌ಎಸ್್‌ಎಐ ªÀiÁ£ÀqÀAqÀUÀ¼À ¥ÀæPÁgÀ ಸೆ್ಕ್ವ ವ ಾ ಷ್£À°è ಅವುಗ್ಳೆೊಂದರೆ: (i) 

ಒಟ್ಟು  ಕರಗುವ ಘನವಸುು ಗ್ಳ ಕನಷಠ  ಶೇಕಡಾ 40 ಮ್ತ್ತು  (ii) ಕನಷಠ  ಶೇಕಡಾ ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ 25 

gÀµÀÄÖ ಸಂರಕ್ಷಕ ದ ಅನ್ನಮ್ತಿಸುವ ಮಿತಿ ¸¸À®ágï qÉÊ ಆಕ್ಕಾ ೈಡ್  350 ಪಿಪಿಎೊಂ ಅರ್ವಾ 

ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ  600 ಪಿಪಿಎೊಂ EgÀ¨ÉÃPÀÄ. 
 
 

 



                           ಸ್್ಕ್ವ ಯ ಾ ಷ್  vÀAiÀiÁj¸ÀÄªÀ «zsÁ£À 

ಮಾಗಿದ ಹಣಿ್ಣ  
↓ 

ತೊಳೆಯುವುದು 
↓ 

ಚೂರನ್ನು  
ಮಾಡುವುದು 

↓ 
ಕತು ರಿಸುವುದು 

↓ 
ರಸ್ ತೆಗೆಯುವಿಕ್ಕ 

↓ 
ಸ್ಟು ರೀನೊಂಗ್ 

↓ 
ಅಳತೆ ಮಾಡುವುದು 

↓ 
ಪದಾರ್ೆಗ್ಳ ಲೆಕೆ್ಕಚಾರ (ಸ್ಕೆ ರೆ, ನೀರು ಮ್ತ್ತು  ಸಿಟಿ್ರಕ್ ಆಮ್ಲ ) 

↓ 
  ಸಿರಪು ಯಾರಿಕ್ಕ 

↓ 
ರಸ್/ತಿರುಳಿನೊಂದಿಗೆ ಮಿಶಿ್ಣ 

↓ 
ಸಂರಕ್ಷಕ ಸೇಪೆಡೆ 

↓ 
ಸೆ್ಕ್ವ ವ ಾ ಷ್್‌ನೊಂದಿಗೆ ಚೆನಾು ಗಿ ಮಿಶಿ್ಣ ಮಾಡುವುದು 

↓ 
ಶುದಧ  ಮ್ತ್ತು  ಕಿ್ರಮಿನಾಶ್ಕ ಬಾಟಲಿಗ್ಳಲಿಲ  ತ್ತೊಂಬುವುದು 

↓ 
ಕ್ಕಾ ಪಿೊಂಗ್ 

↓ 
ಸಂಗಿ್ಹಣೆ 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



ಸಿರಪ್ 
 

EzÀÄ ಒೊಂದು ರಿೀತಿಯ ಹಣಿ್ಣ ನ ಪಾನೀಯªÁVzÀÄÝ ಕನಷಠ  25 % ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್/ತಿರುಳು ಮ್ತ್ತು  

66% ಒಟ್ಟು  ಕರಗುವ ಘನ ವಸುು ಗ್ಳನ್ನು  1.3 % ಆಮಿಲ ೀಯತೆಯನ್ನು  ಹೊಂದಿರುತು ದೆ. 

ಸಿರಪ್‌ಗಾಗಿ ಎಫ್‌ಎಸ್್‌ಎಸ್್‌ಎಐ ªÀiÁ£ÀzÀAqÀUÀ¼ÀÄ: (1) ಒಟ್ಟು  ಕರಗುವ ಘನ ವಸುು ಗ್ಳ ಕನಷಠ  

ಶೇಕಡಾವಾರು 65 ಮ್ತ್ತು  (2) ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ದ ಕನಷಠ  ಶೇಕಡ 25 gÀµÀÄÖ. ಸ್ಲಫ ರ್ಡೆಆಕ್ಕಾ ೈಡ್ ªÀÄvÀÄÛ 

ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ ದಂತೆ ಸಂರಕ್ಷಕದ §¼Àಸುವ ಮಿತಿಯು ಸೆ್ಕ್ವ ವ ಾ ಷ್್‌ಗ್ಳಿಗೆ ¤ÃqÀ¯ÁzÀ 

ªÀiÁ£ÀzÀAqÀzÀAvÉAiÉÄÃ  ಇರುತು ದೆ. ಬಾದಾಮಿಯಿೊಂದಲೂ ಸಿರ¥ï vÀಯಾರಿಸ್ಬಹುದು. ಸಿರ¥ï 

¥Áನೀಯವನ್ನು  ತಯಾರಿಸುವ «zsÁ£À ಕ್ಕಳಕಂಡಂತಿದೆ: 

                         ಸಿರಪ್ vÀAiÀiÁj¸ÀÄªÀ «zsÁ£À 

ಮಾಗಿದ ಹಣಿ್ಣ  
↓ 

ತೊಳೆಯುವುದು 
↓ 

ಕತು ರಿಸುವುದು 
↓ 

ರಸ್/ತಿರುಳುತೆಗೆಯುವಿಕ್ಕ 
↓ 

¸ÉÆÃ¸ÀÄ«PÉ 
↓ 

¸ÉÆÃ¹zÀ zÁæವಣದೊಂದಿಗೆ ಮಿಶಿ್ಣ ಮಾಡುವುದು (ಸ್ಕೆ ರೆ+ನೀರು+ಸಿಟಿ್ರಕ್ 
ಆಸಿಡಮ ತ್ತು  ಕರಗ್ಲು ಬಿಸಿಮಾಡುವುದು) 

↓ 
ಶುದಧ  ಮ್ತ್ತು  ಕಿ್ರಮಿನಾಶ್ಕ ಬಾಟಲಿಗೆ ತ್ತೊಂಬುವುದು 

↓ 
ಕ್ಕಾ ಪಿೊಂಗ್ 

↓ 
ಸಂಗಿ್ಹಣೆ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



ಕಾರ್ಬೊನೇಟೆqï ¥Áನೀಯ: 
 

ಹೆಚಿಚ ನ  ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟೆqï ¥Áನೀಯ ಸಂಶ್ಲ ೀಷಿತ, ಬಣಿ  ಮ್ತ್ತು  ಫ್ಲ ೀವರಿೊಂಗ್ ಏರ್ಜೊಂಟ್ಗ್ಳನ್ನು  

ಆಧರಿಸಿವೆ. ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ ಅರ್ವಾ ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ ಆಧಾರಿತ ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟೆqï ¥Áನೀಯವನ್ನು  

ಸೇರಿಸುವುದರಿೊಂದ ಅದರ ವಿಶಿಷು  ಸುವಾಸ್ನೆ, ಬಣಿ  ಮ್ತ್ತು  ರುಚಿಯನ್ನು  ನೀಡುವುದಲಲ ದೆ 

ಪೌಷಿಠ ಕ್ಕೊಂಶ್ದ ಮೌಲಾ ವನ್ನು  ನೀಡುತು ದೆ. ಒೊಂದೀ ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ವನ್ನು  ನೇರವಾಗಿ 

ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟ್ಮಮ ಡಬಹುದು ಅರ್ವಾ ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಷನೆೆ  ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ ಸ್ಕ್ವೊಂದಿತೆಯನ್ನು  
ಬಳಸ್ಬಹುದು. ಅನಾನಸ್, ಕ್ರತು ಳೆ, ನೊಂಬ, ದಿಾಕಿ್ರ  ಮ್ತ್ತು  ಸಿೀಬ ಹಣಿ್ಣ  ಮೊಂತ್ಯದ ಹಣಿ್ಣ  

ಆಧಾರಿತ ಸಿರಪ ಅನ್ನು  ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟೆಡು ೊಂಪುಪಾನೀಯಕೆ್ಕ  ಬಳಸ್ಬಹುದು. 

ಮಖ್ಾ ವಾಗಿ ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ ಆಧಾರಿತ ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟೆqï ¥Áನೀಯ ¸ÀAಸೆ್ ರಣೆ ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್, 

ಸ್ಕೆ ರೆ, ನೀರು, ಆಮ್ಲ  ಮ್ತ್ತು  ಕ್ಕಬೆನ್ ರ್ಡೆಆಕ್ಕಾ ೈಡ್  ಅನ್ನು  ಒಳಗೊೊಂಡಿರುತು ದೆ. 

ಸಿದಧ ಪಡಿಸಿದ ಉತಾ ನು ವು ರಿಫಿ್ಶ್ ಉತೆು ೀಜಕ ಗುಣವನ್ನು  ಹೊಂದಿರುವ ರಿೀತಿಯಲಿಲ  ಕಚಾಚ  
ಸ್ಕ್ವಮ್ಗಿಿಗ್ಳನ್ನು  ಸ್ಮ್ನವ ಯಗೊಳಿಸುವುದರಲಿಲ  ಪಾಕ ವಿಧಾನದ ಆಧಾರದ ರಹಸ್ಾ ವಿದೆ. 

ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಟೆqï ¥Áನೀಯ ನೀಯವನ್ನು  ತಯಾರಿಸುವ ತಂತಿವು ಕ್ಕಳಕಂಡಂತಿದೆ: 
  



                  ಕಾರ್ಬೊನೇಟೆqï ¥Áನೀಯ vÀAiÀiÁj À̧ÄªÀ «zsÁ£ À 
 

ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ 
↓ 

ತಣ್ಣದ ಮ್ತ್ತು  ತಣಿ ಗಾದ ಸ್ಕೆ ರೆ ಪಾಕದೊಂದಿಗೆ ಮಿಶಿ್ಣ (ಸ್ಕೆ ರೆ + ನೀರು + 
ಸಿಟಿ್ರಕ್ಆಮ್ಲ ) 

↓ 
ಒಟ್ಟು  ಕರಗುವ ಘನ ವಸುು ಗ್ಳ ಅಳತೆ 

↓ 
ಗಾಳಿಯನ್ನು  ತೆಗೆಯುವುದು 

↓ 
ಕೂಲಿೊಂಗ್ (ಸುಮಾರು 8˚¸ Ȩ́) 

↓ 
ಸಿರಪ ಅನ್ನು  ನೀರಿನೊಂದಿಗೆ ಬರೆಸುವುದು 

↓ 
ಕ್ಕರ್ಬೆನೇಷನ್ (ರ್ಜಟ್ರು ೊಂಗ್ ಉಪಕರಣದ ಮೂಲಕ) 

↓ 
ಶೇಖ್ರಣಾ ಟ್ಮಾ ೊಂಕ್್‌ಗೆ ವಗಾೆಯಿಸುವುದು 

↓ 
ತಣಿ ಗಾಗಿಸುವುದು (3-4˚ Ȩ́) 

↓ 
ಬಾಟಲಿಗ್ಳಲಿಲ  ತ್ತೊಂಬುವುದು (ಬಾಟ್ರಲ ೊಂಗ್) 

↓ 
ಸಿಕೆ್ಕ  ಹಾಕುವುದು 

            ↓  
ಸಂಗಿ್ಹಣೆ 

 

 ಮಾಕ್ಕೆಟ್ರೊಂಗ್ 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 



ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ಹಣಿ್ಣ ನ ಪಾನೀಯಗಳ ಮಾನದಂಡಗಳು 
ಮತ್ತು  ಮಿತಿಗಳು 

 

ಉತ್ಪ ನನ  ಸಂರಕ್ಷಕ ಮಿತಿಗಳು 
 

¸À®ágï qÉå DPÉìqï 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ಉಷ್ಿ ವಾಗಿ ಸಂಸ್್ರಿಸಿದ 
ಹಣಿ್ಣ ನ ಪಾನೀಯಗಳು/ 

ಹಣಿ್ಣ  
ಪಾನೀಯಗಳು /ನೀಡಲು 

ಸಿದಧ ವಾಗಿರುವ 
ಹಣಿ್ಣ ನಪಾನೀಯಗಳನ್ನನ  

¸À®ágï qÉå DPÉìqï 70 ಗ್ರಿಷಠ  ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ  120 ಗ್ರಿಷಠ  ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಸಿಟಿ್ರಕ್ ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಫ್ಯಾ ಮ್ರಿಕ್ ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಎಲ್-ಟ್ಮಟ್ಮೆರಿಕ್ ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಮಾಲಿಕ್ ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಆಸೆ ೀಬಿೆಕ್ ಆಮ್ಲ   

 
 

 

         ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಕ್ಲ ೀರಫಿಲ್ 
ಕ್ಕಾ ರಮೆಲ್ 

ಕಕುಾ ೆಮಿನ್ ಅರ್ವಾ ಅರಿಶಿನ 
ಬಿೀಟ್ಮಕ್ಕರೀಟ್ರನ್ 

ಬಿೀಟ್ಮಅಪೀ -8 ಕ್ಕಾ ರಟ್ರನ್ 
ಬಿೀಟ್ಮ ಅಪ- 8 

ಕ್ಕಾ ರಟ್ರನಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ ದ 
ಮಿೀಥೈಲ್ ಎಸ್ು ರ್ 

ಬಿೀಟ್ಮಪ -8 ಕ್ಕಾ ರಟೆನಕ್ 
ಆಮ್ಲ ದ ಎಥೈಲಿಸ್ು ರ್ 
ಕ್ಕೊಂತಕ್ಕಾ ೊಂಥಿನ್ 
ರಿರ್ಬೀಫಾಲ ವಿನ್, 
ಲಾಾ ಕ್ು ೀಫಾಲ ವಿನ್ 
ಅನು ತೊು  
ಕೇಸ್ರಿ 
ಪನ್ಸಾ  4R  

 
 
 
 

100 ಗ್ರಿಷಠ  ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಕ್ಕಮೊೀೆಸೈನ್ 
ಎರಿಥಿ್ೀಸಿನ್ 
ಟ್ಮಟಿ್ಮೆಜಿನ್ 

ಸೂಯಾೆಸ್ು ದ ಹಳದಿ ಎಫಿಾ ಎಫ 
ಇೊಂಡಿಗೊಕ್ಕರ್ಮೆನ್ 
ಅದುು ತ ನೀಲಿ ಎಫಿಾ ಎಫ 

 
 
 

ವೇಗ್ದ ಹಸಿರು ಎಫಿಾ ಎಫ 

 ನೈಸ್ಗಿೆಕ ಸುವಾಸ್ನೆ ಮ್ತ್ತು  
ನೈಸ್ಗಿೆಕ 

ಸುವಾಸ್ನೆಯ ವಸುು ಗ್ಳು / 

ಪಿಕೃತಿಯ ಒೊಂದೇ ರಿೀತಿಯ 
ಸುವಾಸ್ನೆ 

ವಸುು ಗ್ಳು /ಕೃತಕ ಸುವಾಸ್ನೆಯ 

ವಸುು ಗ್ಳು 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
       ಜಿಎೊಂಪಿ 



ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ  ಮ್ತ್ತು  
ಅದರ ಸೀಡಿಯಂ, 

ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯಮ್ ಉಪುಾ  ಅರ್ವಾ 
ಎರಡೂ 

(ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಎೊಂದು 
ಲೆಕೆ  ಹಾಕಲಾಗಿದೆ) 

 
 

120ಗ್ರಿಷಠ ಪಿ
ಪಿಎೊಂ 

¸À®ágï qÉå DPÉìqï 70ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಸೀಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಅದರ ಎನ್ 
ಎ, ಕ್ಕ, ಮ್ತ್ತು  ಸಿ ಎ  ಲವಣಗ್ಳು 
(ಸೀಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಎೊಂದು ಲೆಕೆ  

ಹಾಕಲಾಗುತು ದೆ) 

 
300ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಗ್ಮ್ ಅರೇಬಿಕ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯಮ್ ಆಲಿಿನೇಟ್ಾ  ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಪೆಕ್ರು ನೆಳು ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಎಸ್ು ಗ್ೆಮ್ 100 ಗ್ರಿಷಠ  ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಅಲಿಿ ನಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಗೆಲಲ ನೆಮ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಸೀಡಿಯಂಹೆಕ್ಕಾ  ಮೆಟ್ಮ 
ಫಾಸ್ಟಫ ೀಟ್ 

 
1000ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ಕಾರ್ಬೊನೇಟೆಡಹ ಣಿ್ಣ ನಪಾ

ನೀಯ 

ಸಿಟಿ್ರಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಎಲ್-ಟ್ಮಟ್ಮೆರಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಮಾಲಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಆಸೆ ೀಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಕ್ಲ ೀರಫಿಲ್  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಕ್ಕಾ ರಮೆಲ್ 
ಕಕುಾ ೆಮಿನ್ಅರ್ವಾಅರಿಶಿನ 
ಬಿೀಟ್ಮಕ್ಕರೀಟ್ರನ್ 

ಬಿೀಟ್ಮಅಪೀ -8 ಕ್ಕಾ ರಟ್ರನ್ 
ಬಿೀಟ್ಮಅಪ- 8 

ಕ್ಕಾ ರಟ್ರನಯಿಕ್ಆಮ್ಲ ದ 
ಮಿೀಥೈಲ್ ಎಸ್ು ರ್ 

ಬಿೀಟ್ಮಪ -8 ಕ್ಕಾ ರಟೆನಕ್ 
ಆಮ್ಲ ದ ಎಥೈಲಿಸ್ು ರ್ 
ಕ್ಕೊಂತಕ್ಕಾ ೊಂಥಿನ್ 

gÉÊರ್ಬೀಫಾಲ ವಿನ್, ಲಾಾ ಕ್ು ೀಫಾಲ ವಿನ್ 
ಅನು ತೊು  
ಕೇಸ್ರಿ 
ಪನ್ಸಾ  4R  

 

100 ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಕ್ಕಮೊೀೆಸೈನ್ 
ಎರಿಥಿ್ೀಸಿನ್ 
ಟ್ಮಟಿ್ಮೆಜಿನ್ 

ಸೂಯಾೆಸ್ು ದಹಳದಿಎಫಿಾ ಎಫ 
ಇೊಂಡಿಗೊಕ್ಕರ್ಮೆನ್ 
ಅದುು ತನೀಲಿಎಫಿಾ ಎಫ 
ವೇಗ್ದಹಸಿರುಎಫಿಾ ಎಫ 

ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ ಆಮ್ಲ  ಮ್ತ್ತು  
ಅದರ ಸೀಡಿಯಂ, 

ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯಮ್ ಉಪುಾ  ಅರ್ವಾ 
ಎರಡೂ 

(ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಎೊಂದು ಲೆಕೆ      
ಹಾಕಲಾಗಿದೆ) 

 
 
 
 
120ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 



ಸ್ಲಫ ಡಿೆ-
ಆಕ್ಕಾ ೈಡ್(ಹಣಿ್ಣ ನಉತಾ ನು ಗ್ಳಿೊಂದಒ

ಯಾ ಲಾದ) 

 
70ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಸೀಬಿೆಕ್ ಆಮ್ಲ  ಮ್ತ್ತು  
ಅದರ ಕ್ಕಾ ಲಿಾ ಯಂ., 
ಸೀಡಿಯಂ., 

ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯA ಉಪುಾ  
(ಸೀಬೇೆಟ್ಆಮ್ಲ ಎೊಂ

ದುಲೆಕೆ ) 

 
 
300 ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಅರೇಬಿಕೆಮ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯಮ್ಆಲಿಿನೇಟ್ಾ  ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಆಲಿಿ ನಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಪೆಕ್ರು ನೆಳು ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಎಸ್ು ಗ್ೆಮ್ 100ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಗೆಲಲ ನೆಮ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಸೀಡಿಯಂಹೆಕ್ಕಾ ಮೆಟ್ಮಫಾಸ್ಟಫ ೀಟ್ 1000ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ಸ್್ಕ್ವ ಯ ಾ ಷ್್‌ಗಳು, ಕರ ಶ್‌ಗಳು, 

ಹಣಿ್ಣ ನಸಿರಪ್್‌ಗಳು, 

ಶರ್ೊತ್ಗಳು, 

ಸ್ಲಫ ರ್ಡೆಆಕ್ಕಾ ೈಡ್ 350ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಬೊಂಜೊಯಿಕ್ಆಮ್ಲ  600ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಸಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಅದರ ಎನ್ ಎ, 
ಕ್ಕ 

ಮ್ತ್ತು  ಸಿ ಎ ಲವಣಗ್ಳು 
(ಸೀಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಎೊಂದು ಲೆಕೆ  

ಹಾಕಲಾಗಿದೆ) 

 
   1000ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

ಸಿಟಿ್ರಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಎಲ್-ಟ್ಮಟ್ಮೆರಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಫ್ಯಾ ಮ್ರಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಮಾಲಿಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಆಸೆ ೀಬಿೆಕ್ಆಮ್ಲ  ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಕ್ಲ ೀರಫಿಲ್  
 

200ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ(ಸೌ

ಮ್ಾ ಮ್ತ್ತು ಬಾಲಿೆನೀರ

ನ್ನು ಹರತ್ತಪಡಿಸಿದು

ಬೆಲಗೊಳಿಸುವಿಕ್ಕಯ

ಮೇಲೆ) 

ಕ್ಕಾ ರಮೆಲ್ 
ಕಕುಾ ೆಮಿನ್ ಅರ್ವಾ ಅರಿಶಿನ 

ಬಿೀಟ್ಮಕ್ಕರೀಟ್ರನ್ 
ಬಿೀಟ್ಮಅಪೀ -8 ಕ್ಕಾ ರಟ್ರನ್ 
ಬಿೀಟ್ಮಪದಮೆಥೈಲಿಸ್ು ರ್- 

8 ಕ್ಕಾ ರಟೆನಕ್ಆಮ್ಲ  

ಬಿೀಟ್ಮಪೀನಎಥೈಲಿಸ್ು ರ್- 
8 ಕ್ಕಾ ರಟೆನಕ್ಆಮ್ಲ  
ಕ್ಕೊಂತಕ್ಕಾ ೊಂಥಿನ್ 
ರಿರ್ಬೀಫಾಲ ವಿನ್, 
ಲಾಾ ಕ್ು ೀಫಾಲ ವಿನ್ 
ಅನು ತೊು   
ಕೇಸ್ರಿ  

ಪನಾ ಯೀ 4 ಆರ್  

200 ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 
ಕ್ಕಮೊೀೆಸೈನ್ 
ಎರಿಥಿ್ೀಸಿನ್ 
ಟ್ಮಟ್ಮೆಜಿೆನ್ 

ಸೂಯಾೆಸ್ು ದ ಹಳದಿ ಎಫಿಾ  ಎಫ 
ಇೊಂಡಿಗೊಕ್ಕರ್ಮೆನ್ 
ಅದುು ತನೀಲಿ ಎಫಿಾ  ಎಫ 
ವೇಗ್ದ ಹಸಿರು ಎಫಿಾ ಎಫ 



ಕಾರ್ಡೊಯಲ್ಮ ತ್ತು ಬಾರ್ಲೊ

ನೀರು 

ನೈಸ್ಗಿೆಕಸುವಾಸ್ನೆಮ್ತ್ತು ನೈಸ್ಗಿೆ
ಕಸುವಾಸ್ನೆಯವಸುು ಗ್ಳು/ಪಿಕೃತಿ
ಯಒೊಂದೇರಿೀತಿಯಸುವಾಸ್ನೆಯವ
ಸುು ಗ್ಳು/ಕೃತಕಸುವಾಸ್ನೆಯವಸುು ಗ್

ಳು 

 
ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಕಾ ೊಂತನೆ UÀªï 0.5%ಗ್ರಿಷಠ  
ಗೆಲಲ ನ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 

ಸೀಡಿಯಂಆಲಿಿನೇಟ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಪಟ್ಮಾ ಸಿಯಮ್ಆಲಿಿನೇಟ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಕ್ಕಾ ಲಿಾ ಯಂಆಲಿಿನೇಟ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಅಮೊೀನಯಂಆಲಿಿನೇಟ್ ಜಿಎೊಂಪಿ 
ಸೀಡಿಯಂ ಹೆಕ್ಕಾ ಮೆಟ್ಮ     1000ಗ್ರಿಷಠ ಪಿಪಿಎೊಂ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ಆಹಾರ ಸಂಸ್್ರಣಾ  ಯಂತ್ರ ಗಳ ತ್ಯಾರಕರ ಪಟಿ್ಟ  
 
 
ಕರ ಮ
ಸಂ
ಖ್ಯಾ  

 
ಕಂಪನಯಹೆಸ್ರು 

 
ಯಂತ್ರ ೀಪಕರಣಗಳು 

1 ಬುಹಲ ರ್ (ಭಾರತ್) ಪ್ರ ೈ. ರ್ಲಮಿಟೆಡ್ 
 
13-ಡಿ, ಕ್ಕಎಐಡಿಬಿ ಕೈಗಾರಿಕ್ಕ ಪಿದೇಶ್ ಅತಿು ಬಲೆ 

ಬೊಂಗ್ಳೂರು -562 107, ಭಾರತ. 

ದೂರವಾಣ್ಣ:080-7820000, ಫಾಾ ಕ್ಾ :080-7820001 

  

ಹಣಿ್ಣ ಗ್ಳು ಮ್ತ್ತು  ತರಕ್ಕರಿ 
ಸಂಸೆ್ ರಣಾ ಯಂತಿಗ್ಳು, 

ವಿೊಂಗ್ಡಿಸುವ ಯಂತಿಗ್¼ÀÄ 

2 ದುರಪಕ್ 
 

ಹಳೆಯಸಂಖ್ಯಾ  4, ಹಸ್ಸಂಖ್ಯಾ  12, 

ನಾಟೆನಫ ಸಿು ಾ ು ರೀಟ್, ಮಂದೈವೆಲಿಲ ಪಾಕೆೊಂ, 1 

ನೇಬಿೀದಿ, ಕೃಷಿ ಪುರಿ, ರಾಜಾಅಣಿಾಮ್ಲೈಪುರಂ,  

ಚೆನೆು ೈ – 600-028 ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ. 

ದೂರವಾಣ್ಣ: +91-4443033533 

 
 
 
 
 
 

¨ÁåAqï ¹Ã°AUï AiÀÄAvÀæ 

3 ಏಕಾನಿ ಸಿ್ ಮಿ್ಸ್ ಪ ರ ೈ.ರ್ಲ 

123, ಕ್ತವಾಲಚ ವಾಡಿಸಿು ರೀಟ್, 

ವೆಸ್ಟು ಾ ೈದಾಪೇಟೆಚ ನೆು ೈ 600 015, 

ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ. 

 
 

 
ತಣಿ ನೆಯಕ್ೀಣೆ 

4 ಅವಿನಾಶಿಯಪಪ ನ್  ಇಂಡಸಿಿ ರ ೀಸ್ 
 
ಸಂಖ್ಯಾ  19-ಎ, ಮಾಮಾರತೊಟು ೊಂ, ಗ್ಣಪತಿ 
ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು - 641 006. 

ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ.   

ಮೊಬೈಲಾ ೊಂಖ್ಯಾ .:+91-9843299089 

 
 
 

ತರಕ್ಕರಿ PÀvÀÛj¸ÀÄªÀ AiÀÄAvÀæ, ಹಣಿ್ಣ  
ಪಾನೀಯ vÀAiÀiÁj À̧ÄªÀ AiÀÄAvÀæUÀ¼ÀÄ 

 
5 

 
ಕೈಗಾರಿಕಾ  ಪರ ಯೀಗಾಲ್ಯ 
 

ಪಿಬಿಸಂ:6063, ಸಂಖ್ಯಾ : 38, 1 ನೇಮ್ಹಡಿ,  
2 ನೇಬಿೀದಿ ಅೊಂಜುಗ್ಮ್, 5 ನಂ. 

ಗಾಮಿಾಫಕ್ಕೆಬೊಂಟೆಚ ನೆು ೈ, ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ. 
ಮೊಬೈಲಾ ೊಂಖ್ಯಾ :+91-9840836548 

 
 
 
 

ಟಿೆ ೀಡಿೆ ೈಯರ್, ರೆಫಿಿಜರೇಟರ್ 



6 ಸ್ನೆ್ಬ ಸಿ್ಟ ಿ ೀಲಾರ್ 
 

238/10, ನೆಹರೂಜಿರಸ್ಟು , ವಲಿಲ ನಗ್ರ, 
ಥೇಣ್ಣ–625531 

ಮೊಬೈಲಾ ೊಂಖ್ಯಾ – 9994094400 

ಫಾಾ ಕ್ಾ – 91- 4546-255271 

ದೂರವಾಣ್ಣ – 91-4546-255272 
 

 
 
 
 
 

ಸೀಲಾgï ಡಿೆ ೈಯರ್ 

7 ಬಾಲ್ ಕೃಷ್ಿ ನ್ 
ಇಂಜಿನಯಸ್ೊ 

 

ವಿಳಾಸ್1/39, ರ್ಮಲಂಪಟ್ರು , 

ರ್ಮಲಂಪಟ್ರು ಪೀಸ್ು , ಚಿನು ೊಂಪಾಳಯಂ ಹತಿು ರ, 

ಕ್ಯ ಮ್ತ್ತು ರು - 641 062. 

Emailthangambke@gmail.com 

/salesbke@gmail.com 

ಕಚೇರಿ+91 90470 67017 

 
 
 
 
 
 

ತರಕ್ಕರಿ ಕಟು ರ್, ಕ್ರತು ಳೆ ಜ್ಯಾ ಸ್ರ್, 
ಈರುಳಿಿ  ಪಿೀಲರ್ 

8 ಪೈಲ್ಟಿ್ಟ ಮ ತ್ಪಪ ರ ೈವೇಟ್ಟಲ ಮಿಟೆಡ್ 
 

ಕಲೆಲ ಟ್ಟು ಮೆ್ ರ, ತಿಿಚೂಜಿೆಲೆಲ ಕೇರಳ, 

ಭಾರತಪಿನ್: 680 683 

mech@pilotsmithindia.com 
 

+91 480 - 2881908, 2881157 

 

ಜ್ಯಾ ¸ï vÉಗೆಯುವ ಯಂತಿ , 

ಬಲ ೊಂಡರ್್‌ಗ್ಳು, ಪಾಾ ಕ್ರೊಂUï AiÀÄAತಿ ಗ್ಳು, 

ಡಿೆ ೈಯರ್್‌ಗ್ಳು ಮ್ತ್ತು  ಸ್ಕ್ವಮಾನಾ  
ಉಪಕರಣಗ್ಳು 

9 ಅಕಿ್ಸ ಲ್ರ್ಫೊಡಿ್ಟ ಕ್ಸಪ ರ ೈವೆಟ್ಟಲ ಮಿಟೆಡ್ 
 

22, ಆರ್್‌ವಿಎಲು ಗ್ರ, ಉಪಿಾ ಲಿಪಾಳಾ ೊಂಪೀಸ್ು , 

ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು - 641 015, ತಮಿಳುನಾಡು, 

ಭಾರತ+91–99944-11095 
 

info@accelorfoodtech.com 

 
ಟಿೆ ೀಓವ£ï ಡಿೆ ೈಯರ್, ಕ್ೀ¯ïÝ 

gÀÆªÀÄಗ್ಳು, ವಾಷರ್, 
ತರಕ್ಕರಿ ಸ್ಟಲ ೈಸ್ರ್, ಸಿು ೀªÀiï 

§èAZÀgï, ಸಿು ೀªÀiï ¨ÁAiÀÄègï, 

ಚಿೀಲಪಾಾ ಕೇಜಿೊಂಗ್ AiÀÄAvÀæ. 

mailto:info@accelorfoodtech.com


10 ಜೆಎಂಎಸ್್ ೈಗಾರಿಕ್ಸಗಳು 
 

22-ಬಿ, ಗಾೊಂಧೀಜಿರಸ್ಟು , ಕನು ಡನಗ್ರ, ರಥಿನಪುರಿ 

(ಪಿಒ), ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು–641027. 

ಸಿಿ ರದೂರವಾಣ್ಣ: +91 4222330235 

ಮೊಬೈಲ್ :+919791943812,+919445520280 
jmsfruits_equipments@yahoo.in 

 
 
 
 
 

ಹಣಿ್ಣ ನ ರಸ್ ಸ್ಸ್ಾ , ಉಗಿಜಾಕ್ಕಟ್ 
ಕ್ಕಟಲೆಳು, ವಾಣ್ಣಜಾ  ಅಡುಗೆ 

ಸ್ಲಕರಣೆ 

11 ಜಿಗಾಮಯಂತ್ರ ೀಪಕರಣಗಳು & ಸ್ಲ್ಕರಣೆ 

ಪರಿಹಾರಗಳು 
ಎಸ್ಎಫು ೊಂ. 25, ವಿೀರಕೇರಳಂಪಿಒ, ವೇದಪಟ್ರು ರಸ್ಟು , 

ಪೂಸ್ರಿಪಾಳಾ ೊಂ, ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು - 641007, 

ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ 

 
ರಸ್ ಸಂಸೆ್ ರಣಾ ಯಂತಿ , ಮಾವು 
ತಿರುಳುಯಂತಿ , ಉಗಿಜಾಕ್ಕಟ್ 

ಕ್ಕಟಲೆಳು, ಆಮಾಲ  ಜ್ಯಾ ಸ್ AiÀÄAvÀæ , 

ಎರಡು ಹಂತದ ಪಲಾ ರ್ 

12 
ಎಂಜಿಇಂಡಸಿಿ ರ ೀಸ್ 
1/11, ವೆೊಂಕಟಸ್ಕ್ವವ ಮಿನಾಯುು  

ಇೊಂಡಸಿು ರಯಲ್ ಎಸ್ಟು ೀಟ್ಮು ರತಿ ಕ್ಕಲೀನ, 

ಪಿೀಲಮೇಡು, ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು - 641004, 

ತಮಿಳುನಾಡು, ಭಾರತ 

 
 

ಹಣಿ್ಣ ನತಿರುಳು, ಹಣಿ್ಣ ನರಸ್ಯಂತಿ , 
ಕ್ಲಯು ಲಿಮ ಲ್, ಬಾಯಲ ರ್, 

ನ್ಯಾ ಮಾಾ ಟ್ರಕ್ಕಾ ಲ ಸಿು ಕ್ಕಾ ಲೆಾ ಾ ಪಾ ರ್, 

ಪೆಟ್ಮಾ ಟಲೆಾ ಾ ಪರ್, 

ಕಿ್ರಮಿನಾಶ್ಕಟ್ಮಾ ೊಂಕ್. 

13 ಚಂದರ ನಿ ಿ ೀಲಿ್ಸ  
ಎಸ್ಎಫಾ ೊಂಖ್ಯಾ : 435/3B, ಸಿೀರಂಪಾಲಯಂಗಿಾಮ್, 

ಎಲ್&ಟ್ರಬೈಪಾಸ್, ಕ್ಯಮ್ತ್ತು ರು, 

ತಮಿಳುನಾಡು 641021, ಭಾರತ 

http://chandransteels.com/ 

 
 
 

ಸಿು ೀªÀiï ¨ÁAiÀÄègï,   
        ಅಡುಗೆಸ್ಲಕರಣೆಗ್ಳು, 
              ಶೇಖ್ರಣಾಚ್ರಣ್ಣ 

 

mailto:jmsfruits_equipments@yahoo.in
http://chandransteels.com/

