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ಅಧಾಾ ಯ 1 

ಪ್ರಿಚಯ 
1.1. ಸೆ್ಥ ತ್ರ ಮತ್ತು  ಮಾರುಕಟೆ್ಟ   ಗಾತ್ರ  

ಅರಿಶಿನ (ಕರ್ಕಾಮಾಲಾಿಂಗಾಎಲ್.) ಭಾರತ ಮತೆ್ತ  ಚಿೋನಾದಲಿ್ಲ  ಸಾವಿgÁgÀÄ 

ವಷಾಗಳಿಿಂದ ಬೆಳೆಯ್ಲತೆಿರುವ ಅತೆ ಿಂತ ಹಳೆಯ ಬೆಳೆಗಳಲಿ್ಲ  ಒಿಂದಾಗಿದೆ. 

ಅರಿಶಿನವು ಭಾರತಿೋಯ ಖಾದೆಮೇಲೋಗರದ ಮುಖೆ  ಅA±ÀªÁಗಿದುು , ರೋಗವನ್ನನ  

ಹೊೋರಾಡುವ ಮತೆ್ತ  ಸ್ಮಥಾವಾಗಿ ಹಿಮೆ್ಮ ಟ್ಟಟ ಸುವ ಅತೆ ಿಂತ ಶಕೆ್ರಶಾಲ್ಲ ಮೂಲ್ಲಕೆ 

ಎಿಂದು ಹಲವರು ವಾದಸ್ಥದಾು ರೆ. ಅರಿಶಿನವು ದೋರ್ಾರ್ಕಲ್ಲಕ ಬೆಳೆಯಾಗಿದೆ, ಆದರೆ 

ಇದನ್ನನ  ವಾಷ್ಟಾಕ ಬೆಳೆಯಾಗಿ ಬೆಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಎಲೆಗಳ ಚಿಗುರು ಅಪ್ರೂಪ್ವಾಗಿ 

ಒಿಂದು ಮಿೋಟgï Jತೆರವನ್ನನ  ಮಿೋರುತೆದೆ. ವೈಮಾನಿಕ ರ್ಕಿಂಡದ ಬ್ಬಡದಲಿ್ಲರುವ 

ಪ್ರರ ಥಮಿಕ ಗೆಡೆೆ  ರೈಜೋಮ್ ಅನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ, ಇದು ಆರ್ಥಾಕ ಭಾಗವನ್ನನ  

ಬಲು  ªÀÄತೆ್ತ  ಬೆರಳುಗಳು ಎಿಂದು ಕರೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಅರಿಶಿನವು 

ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕವಾಗಿ ಪ್ರಕಶಾಲೆಯ ಮತೆ್ತ  ಔಷಧೋಯ ಗುಣಗಳಿಗೆ 

ಹೆಸ್ರುವಾಸ್ಥಯಾಗಿದೆ. ಇದು ಅನೇಕ ಅಮೂಲೆ ವಾದ ಗುಣಗಳನ್ನನ  ಮತೆ್ತ  

ಉಪ್ಯೋಗಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುವ ಬಹುಉಪ್ಯೋಗಿ ಉತಾ ನನ ಗಳಲಿ್ಲ  ಒಿಂದಾಗಿದೆ. 

ಇದನ್ನನ  ಆಹಾರ, ಜ್ವಳಿ, ಔಷಧ ಮತೆ್ತ  ಸಿಂದಯಾವಧಾಕ ಉದೆ ಮಗಳಲಿ್ಲ  

ವೆಾ ಪ್ಕವಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಉಷಣ ವಲಯದ ಮತೆ್ತ  ಉಪೋಷಣ ವಲಯದ 

ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನ ಬೆಳೆಯಬಹುದು. ಇದನ್ನನ ಪ್ರ ಪಂಚ್ದಾದೆ ಿಂತ ವಿಶೇಷವಾಗಿ 

ಉಷಣ ವಲಯದ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  ಬೆಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಇದನ್ನನ  ಹಲವು ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  

ಬೆಳೆಸ್ಲಾಗಿದು ರೂ, ಇದನ್ನನ  ಹೆಚಿಿ ನ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  ವಾಣಿಜೆಿ PÁÌV ಬಳಸ್ಲಾಗುವುದಲಿ . 

ಇದನ್ನನ  ಭಾರತ, ಪ್ರಕ್ರಸೆಾನ, ಬಿಂಗಿಾದೇಶ ಮತೆ್ತ  ಚಿೋನಾದಂತಹ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  

ವೆಾ ಪ್ಕವಾಗಿ ಬೆಳೆಸ್ಲಾಗುತೆದೆ, ಇದು ಪ್ರ ಪಂಚ್ದ ಪ್ರ ಮುಖ ಉತ್ಪಾ ದನಾ 

ರಾಷಟ ರಗಳನ್ನನ  ರೂಪಿಸುತೆದೆ. 2016-17ರ ಅವಧಯಲಿ್ಲ  10.51 ಲಕ್ಷಟನ್ಗಳ 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯಿಂದಗೆ ಭಾರತದಲಿ್ಲ  1.94 ಲಕ್ಷ ಹೆಕೆಟ ೋgï ¥Àæದೇಶದಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  

ಬೆಳೆಯಲಾಯಿತ್ತ. 
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ಭಾರತವು ಪ್ರ ಪಂಚ್ದಲಿ್ಲ  ಅಗರ ಗಣೆ  ಉತ್ಪಾ ದಕ ಮತೆ್ತ  ಪೂರೈಕೆದಾರ. 2000-01ರ 

ಅವಧಯಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನದ ರಫೆ್ತ  44,627 ಟನ್ಗಳಷ್ಟಟ ತೆ್ತ  ಮತೆ್ತ  2006-07 ರಲಿ್ಲ  51500 

ಟನ್ಗಳಿಗೆ ಹೆಚಿಿ ಸ್ಲಾಯಿತ್ತ. ಆದಾಗೆ್ಯ  ರಫೆ್ತ  ಆದಾಯವು ರೂ. 2000-01 ರಲಿ್ಲ  

11558 ಲಕ್ಷಗಳು 2006-07ರಲಿ್ಲ  ರೂ.16480 ಲಕ್ಷಗಳು. ಯ್ಲಎಇ, ಬಿಂಗಿಾದೇಶ,ಶಿರ ೋಲಂರ್ಕ, 

ಯ್ಲಎಸ್ಎ ಮತೆ್ತ  ಜ್ಪ್ರ£ï ¨sÁರತಿೋಯ ಅರಿಶಿನಕೆಕ  ಪ್ರ ಮುಖ ಮಾರುಕಟ್ಟ ಗಳಾಗಿವೆ. 

ಅರಿಶಿನರ್ಕಕ ಗಿ ಅಿಂತ್ಪರಾಷ್ಟಟ ರೋಯ ವೆಾ ಪ್ರರದಲಿ್ಲ  ಭಾರತವು 90 ಪ್ರ ತಿಶತದಷ್ಟಟ  

ಪ್ರಲನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುವ ಏಕಸಾವ ಮೆ ದ ಸಿಾನವನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ. ಆದಾಗೆ್ಯ , 

ಇತೆಿೋಚಿನ ವಷಾಗಳಲಿ್ಲ  ಚಿೋನಾ, ಪೆರು ಮತೆ್ತ  ಥೈಲೆಾ ಿಂqï zÉÃ±Àವರ  ಸ್ಾ ಧಾಗಳಾಗಿ 

ಹೊರಹೊಮೆು ತೆಿವೆ. 

1.1.1. ಸಾಮಾಜಕ ಆರ್ಥಭಕ ಪ್ಯರ ಮುಖ್ಾ ತೆ 
 

ಕರ್ಕಾಮಾಲಾಿಂಗಾ ಮತೆ್ತ  ಕರ್ಕಾಮಾರ್ಕಲದ ಹಲವಾರು ಇತರ ಪ್ರ ಭೇದಗಳು ಭಾರತ, 

ಇಿಂಡೋನೇಷೆ್ಯ , ಇಿಂಡೋ-ಚೈನಾ, ಹತೆಿರದ ಏಷೆ್ಯ ದ ದೇಶಗಳು ಮತೆ್ತ  ಹವಾಯಿ 

ಸೇರಿದಂತೆ ಕೆಲವು ಪೆಸ್ಥಫಿPï ¢é¥Àಗಳು ಸೇರಿದಂತೆ ದಕ್ರಷ ಣ ಏಷೆ್ಯ ದ ರ್ಕಡುಗಳಲಿ್ಲ  

ತಿೋವರ ವಾಗಿ ಬೆಳೆಯ್ಲತೆವೆ. ಈ ಎಲಿಾ  ಪ್ರ ದೇಶಗಳು ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕ  ಪ್ರಕಶಾಲೆಯ 

ಮತೆ್ತ  ಔಷಧೋಯ ಉಪ್ಯೋಗಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದದುು , ಪೂವಾಇತಿಹಾಸ್ಕೆಕ  

ಹೊೋಗುತೆವೆ. ಭಾರತಿೋಯ ಆಯ್ಲರ್ವಾದ ಗಿಡಮೂಲ್ಲಕೆ ಔಷಧದಲಿ್ಲ , ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  

ಇಡಿೋದೇಹಕೆಕ  ಬಲಪ್ಡಿಸುವ ಮತೆ್ತ  ಬೆಚಿ್ ಗಾಗುವಿಕೆ ಎಿಂದು ಕರೆಯಲಾಗುತೆದೆ. 

ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕ ಬಳಕೆಗಳಲಿ್ಲ  ಜಿೋಣಾಕ್ರರ ಯೆಯನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸುವುದು, 

ಕರುಳಿನ ಸ್ಸೆ್ ವನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸುವುದು, ಹುಳುಗಳನ್ನನ  ನಿವಾರಿಸುವುದು, 

ಅನಿಲವನ್ನನ  ನಿವಾರಿಸುವುದು, ಯಕೃತೆ್ತ  ಮತೆ್ತ  ಪಿತೆಕೊೋಶವನ್ನನ  

ಶುದಧ ೋಕರಿಸುವುದು ಮತೆ್ತ  ಬಲಪ್ಡಿಸುವುದು, ಮುಟಟ ನ್ನನ  ಸಾಮಾನೆಗೊಳಿಸ್ಲು, 

ಸಂಧವಾತ ಮತೆ್ತ  ಊತವನ್ನನ  ನಿವಾರಿಸ್ಲು, ರಕೆಶುದಧ ೋಕರಣವಾಗಿ, ಬೆಚಿ್ ಗಾಗಲು 

ಮತೆ್ತ  ಮಿತಿಮಿೋರಿದ ಮತೆ್ತ  ಕೊರತೆಗಳನ್ನನ  ಸ್ರಿಪ್ಡಿಸುವ ಸ್ರಿಯಾದ 
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ಚ್ಯಾಪ್ಚ್ಯವನ್ನನ  ಉತೆೆೋಜಿಸ್ಲು, ಉಳುರ್ಕ, ಸುಟಟ ಗಾಯಗಳು, ಗಾಯಗಳು, 

ಮೂಗೇಟುಗಳು, ಕ್ರೋಟಗಳ ಕಡಿತ ಮತೆ್ತ  ತ್ತರಿಕೆಗಳು, ಕೆಮೆು  ಮತೆ್ತ  ಆಸೆ್ಮಾದಲಿ್ಲ  

ಹಿತವಾದ ಕ್ರರ ಯೆಗಾಗಿ, ಬೆ ಕ್ರಟ ೋರಿಯಾ ವಿರೋಧ ಮತೆ್ತ  ಶಿಲ್ಲೋಿಂಧರ  ವಿರೋಧ ಮತೆ್ತ  

ದೌಬಾಲೆ  ಅಥವಾ ದೌಬಾಲೆ ದ ಯಾವುದೇ ಸಿ್ಥ ತಿಯಲಿ್ಲ  

ಬಳಸ್ಬಹುದು.ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಏಷೆ್ಯದಾದೆ ಿಂತ ಕಚಿ್ಚ  ಮತೆ್ತ  ಬೇಯಿಸ್ಥದ 

ಆಹಾರವಾಗಿ ಸೇವಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಅರಿಶಿನ ಮೂಲವು ಶುಿಂಠಿಯ ಬೇರಿನಂತೆ 

ರ್ಕಣುತೆದೆಯಾದರೂ, ಇದು ಕಡಿಮ್ಮ ನಾರಿನಂಶವನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ ಮತೆ್ತ  ಹೆಚಿ್ಚ  

ಅಗಿಯಬಲಿ , ಗರಿಗರಿಯಾದ ಮತೆ್ತ  ರಸ್ವತೆ್ಪಗಿದೆ. ತ್ಪಜಾ ಬೇರು ಸ್ವ ಲಾ  ಸ್ಥಹಿ ಮತೆ್ತ  

ಅಡಿಕೆ ಸುವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ಅದರ ಕಹಿರುಚಿಯಿಂದಗೆ ಬೆರೆಸ್ಥದೆ. ಪ್ರಿಣಾಮವಾಗಿ, 

ಇದು ತಿನನ ಲು ಅಹಿತಕರವಲಿ  ಮತೆ್ತ  ಅಗಿಯಲು ಕಷಟ ವಾಗುವುದಲಿ . ಇದನ್ನನ  

ಕೆಲವೊಮೆ್ಮ  ಸ್ರಳವಾಗಿ ಅಗಿಯಲಾಗುತೆದೆ ಅಥವಾ ಕತೆರಿಸ್ಥ ಸ್ಲಾಡ್ಗಳಲಿ್ಲ  

ಹಸ್ಥAiÀiÁಗಿ ಹಾಕಲಾಗುತೆದೆ. ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕ ಬಳಕೆಯ್ಲ ಅದನ್ನನ  ಗಾರೆಗಳಲಿ್ಲ  

ಜ್ಜ್ಜು ವುದು/ ಪುಡಿಮಾಡುವುದು, ಇದನ್ನನ  ಮಸಾಲೆಯಲಿ್ಲ  ರುಚಿಗಾಗಿ ಇತರ ಮಸಾಲೆ 

ಪುಡಿಗಳಿಂದಗೆ ಬೆರೆಸ್ಲು ಪೇಸ್ಟ  vÀಯಾರಿಸುವುದು. ಆಧುನಿಕ ರ್ಕಲದಲಿ್ಲ , ಭಾರತ 

ಮತೆ್ತ  ಇತರ ಹತೆಿರದ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  ಹೆಚಿಿ ನ ಮೇಲೋಗರಗಳ ಆಧಾರವಾಗಿ ಒಣಗಿದ 

ಬೇರಿನ ಪುಡಿಯನ್ನನ  ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ರುಚಿಕರವಾದ ಆಹಾರದ 

ಜತೆಗೆ, ಅರಿಶಿನವು ಗುಣಪ್ಡಿಸುವ ಗುಣಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ, ರಕೆ ಮತೆ್ತ  ಚ್ಮಾದ 

ಸಿ್ಥ ತಿಗಳನ್ನನ  ಶುದಧ ೋಕರಿಸ್ಲು ಬಹುಶಃ ಆಯ್ಲರ್ವಾದದಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನದ ಸಾಮಾನೆ  

ಬಳಕೆಯಾಗಿದೆ. ಅರಿಶಿನವು ಚಿಕ್ರತೆೆ  ನಿೋಡುವ ಮುಖೆ  ಅಿಂಗಗಳು ಚ್ಮಾ, ಹೃದಯ, 

ಯಕೃತೆ್ತ  ಮತೆ್ತ  ಶಾವ ಸ್ಕೊೋಶಗಳು. ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಅಪ್ಸೆಾ ರ ಮತೆ್ತ  ರಕೆಸಾರ ವದ 

ಅಸ್ವ ಸಿ್ ತೆಗಳು, ಚ್ಮಾರೋಗಗಳು, ದೇಹ-ಮನಸೆ್ ನ್ನನ  ಶುದಧ ೋಕರಿಸ್ಲು ಮತೆ್ತ  

ಶಾವ ಸ್ಕೊೋಶಗಳು ಕಫವನ್ನನ  ಹೊರಹಾಕಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತೆದೆ. ಅರಿಶಿನದ 

ಚ್ಟುವಟ್ಟಕೆಗಳಲಿ್ಲ  ಇವು ಸೇರಿವೆ: ಪ್ಯಾಾಯ, ನೋವುನಿವಾರಕ, ಬೆ ಕ್ರಟ ೋರಿಯಾ 

ವಿರೋಧ, ಉರಿಯೂತ ನಿರೋಧಕ, ಗೆಡೆೆ ವಿರೋಧ, ಅಲಜಿಾವಿರೋಧ, 

ಉತಕ ಷಾಣನಿರೋಧಕ, ನಂಜ್ಜನಿರೋಧಕ, ಆಿಂಟ್ಟಸಾಾ ಸೆ್ಮ ಡಿಕ್, ಹಸ್ಥವು, 
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ಸಂಕೊೋಚ್ಕ, ಹೃದಯ ರಕೆನಾಳಿೋಯ, ರ್ಕಮಿಾನೇಟ್ಟವ್, ಕೊಲೆಗೊೋಗ್, ಜಿೋಣಾರ್ಕರಿ, 

ಮೂತರ ವಧಾಕ, ಉತೆೆೋಜ್ಕ ಮತೆ್ತ  ದುಬಾಲತೆ. ಅರಿಶಿನದ ಚಿಕ್ರತೆ ಕ 

ಉಪ್ಯೋಗಗಳಲಿ್ಲ  ರಕೆಹಿೋನತೆ, ರೆ್ಕ ನೆ ರ್, ಮಧುಮೇಹ, ಜಿೋಣಾಕ್ರರ ಯೆ, ಆಹಾರವಿಷ, 

ಪಿತೆಗಲಿು , ಅಜಿೋಣಾ, ಐಬಿಎಸ್, ಪ್ರಾವಲಂಬಿಗಳು, ಕಳಪೆ ರಕೆಪ್ರಿಚ್ಲನೆ ಮತೆ್ತ  

ಗಾಯಗಳು ಸೇರಿವೆ. 

 

1.1.2. ವಾಣಿಜಾ ಕವಾಗಿಬೆಳೆದತ್ಳಿಗಳು 

ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಸುಮಾರು 30 ಅರಿಶಿನ ತಳಿಗಳನ್ನನ  ಬೆಳೆಯಲಾಗಿದೆ. ಅವುಗಳಲಿ್ಲ  ಅಲೆಪಿಾ  

ಮತೆ್ತ  ಮದಾರ ಸ್ (ಪೆರಿಯನಾಡನ್) ಹೆಚಿಿ ನ ವಾಣಿಜೆ್  ಪ್ರರ ಮುಖೆ ತೆಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದವೆ. 

ಕೆಲವು ಸುಧಾರಿತ ಪ್ರ ಭೇದಗಳು: ಸ್ಥಒ -11983,ಬಿಎಸ್ಆರ್ -11986, ಕೃಷಣ , ರೋಮಾ, 

ಸುರೋಮಾ, ರಂಗ, ರಸೆ್ಥ , ಮೇಘಾಅರಿಶಿನ -1, ಸುಗುಣ, ಸುದಶಾನ, ಸುರಂಜ್ನ, 

ದುಗಿಿರಾಳ, ಕೊೋಡೂರು, ಸುವಣಾ, ವಣಾ, ಐಐಎಸ್ಆಪ್ರ ಾಭ, 

ಐಐಎಸ್ಆಪ್ರ ಾತಿಭಾ,ರಾಜಿಂದರ  ಸ್ಮೋನಿಯಾ ಇತೆ್ಪ ದ ಕೆಲವು ಪ್ರ ಭೇದಗಳ 

ವಿವರಣೆಯನ್ನನ  ಕೆಳಗೆ ನಿೋಡಲಾಗಿದೆ: 

 

ಕೀಷೆ್ ಕ 1: ಕೆಲವು ವಾಣಿಜಾ ಮತ್ತು  ಸುಧಾರಿತ್ 

ಪ್ರ ಭೇದಗಳು 
 

ಅಲೆಪಿಾ  
ಹೆಚಿ್ಚ  ಬಣಣ ದ ತಳಿ. ಇದನ್ನನ  ಕೇರಳದಲಿ್ಲ  ಬೆಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  

ಇದನ್ನನ  ಅಲೆಪಿಾ  ಅರಿಶಿನ ಎಿಂದು ಮಾರಾಟ ಮಾಡಲಾಗುತೆದೆ. 

 

ದುಗಿಿರಾಳ 

ದೋಘಾಾವಧಯ ವಿಧ (9 ತಿಿಂಗಳುಗಳು), ಆಿಂಧರ  ಪ್ರ ದೇಶದ ಪ್ರ ಮುಖ 

ವಿಧ. ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳು ಪ್ರ ರ್ಕಶಮಾನವಾದ ಹಳದ ಬಣಣ ದಲಿ್ಲರುತೆವೆ. 

ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಗುಿಂಟೂರು ಜಿಲಿೆಯಲಿ್ಲ  ಬೆಳೆಯಲಾಗಿದೆ. ಕಚಿ್ಚ  ವಸೆುಗಳ 

ಇಳುವರಿ 25 ಟನ್./ಹೆ. 

 

ಆಮೂಾರ್ 
ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಆಿಂಧರ ಪ್ರ ದೇಶದ ನಿಜಾಮಾಬದ fಲಿೆಯಲಿ್ಲ  

ಬೆಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಮಧೆ ಮ ಅವಧಯ ಪ್ರ ರ್ಕರ. ಕಚಿ್ಚ  ವಸೆುಗಳ 
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ಇಳುವರಿ 25-30 ಟನ್/ಹೆ. 

 

ಸುವಣಾ 
ಇದುಐಐಎಸ್ಆರ್, ರೆ್ಕ ಲ್ಲಕಟ್ನಿಿಂದ ಬಿಡುಗಡೆಯಾದ ಹೆಚಿಿ ನ 

ಇಳುವರಿ ನಿೋಡುವ ವಿಧವಾಗಿದೆ. ಇದು 43ಟನ್/ಹೆಕೆಟ ೋgï Eಳುವರಿ 

ಸಾಮಥೆ ಾವನ್ನನ ಹೊಿಂದದೆ. ಇದು 8.7% ನಷ್ಟಟ  ಹೆಚಿಿ ನ ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನ್ 

ಅಿಂಶವನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ. 

 
 
 

ಕೀಷೆ್ ಕ 2: ಸುಧಾರಿತ್ ಅರಿಶಿನ ಪ್ರ ಭೇದಗಳ ಇಳುವರಿ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳು 
 

ಕರ ಮ

ಸಂ

ಖ್ಯಾ  

ವೈವಿಧ್ಾ  ಸ್ರಾಸ್
ರಿಇಳು

ವರಿ 
(ತಾಜ್ಞ
) 

(ಟಿ/ಹೆ

ಕೆೆ ೀರ್) 

ಬೆಳೆಯ

ಅವಧಿ 
(ದ್ದನಗ

ಳು) 

ಒಣ

ಚೇತ್ರಿ

ಕೆ(%) 

ಕರ್ಕಭಮಿ

ನ್(%) 
ಓಲಿಯ

ರೆಸ್ಥನ್(%) 
ಸಾರಭೂ

ತ್ತೈಲ(
%) 

1 ಸುವಣಾ 17.4 200 20.0 4.3 13.5 7.0 

2 ಸುಗುಣ 29.3 190 12.0 7.3 13.5 6.0 

3 ಸುದಶಾನ 28.8 190 12.0 5.3 15.0 7.0 

4 ಐಐಎಸ್ಆ

ಪ್ರ ಾಭ 

37.5 195 19.5 6.5 15.0 6.5 

5 ಐಐಎಸ್ಆ

ಪ್ರ ಾತಿಭಾ 
39.1 188 6.2 6.5 16.2 6.2 

6 ಸ್ಥಒ-1 30.0 285 19.5 3.2 6.7 3.2 

7 ಬಿಎಸ್ಆರ್-1 30.7 285 20.5 4.2 4.0 3.7 

8 ಕೃಷಣ  9.2 240 16.4 2.8 3.8 2.0 

9 ಸುಗಂಧಮ್ 15.0 210 23.3 3.1 11.0 2.7 

10 ರೋಮಾ 20.7 250 31.0 9.3 13.2 4.2 

11 ಸುರೋಮಾ 20.0 255 26.0 9.3 13.1 4.4 
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12 ರಂಗ 29.0 250 24.8   6.3 13.5 4.4 

13 ರಸೆ್ಥ  31.3 240 23.0 6.4 13.4 4.4 

14 ರಾಜಿಂದರ

ಸ್ಮೋನಿಯಾ 

42.0 225 18.0 8.4 - 5.0 

15 ಸುಪಿರ ೋಿಂ 35.4 210 19.3 6.0 16.0 4.0 

16 ಐಐಎಸ್ಆರ್ 
ಕೇದಾರಂ 

34.5 210 18.9 5.5 13.6 3.0 

 
 

1.1.3. ಕೃಷಿ ಸ್ನಿಿ ವೇಶ 
 

ಅರಿಶಿನ ಬೆಳೆಯ್ಲವ ಪ್ರ ದೇಶವು 1979-80ರ ಅವಧಯಲಿ್ಲ  1.05 ಲಕ್ಷ ಹೆಕೆಟ ೋರ್ನಿಿಂದ 

1998-99ರ ಅವಧಯಲಿ್ಲ  1.56 ಲಕ್ಷ ಹೆಕೆಟ ೋರ್ಗೆ ಏರಿತ್ತ. ಈ ಅವಧಯ ಬೆಳವಣಿಗೆ 

ದರವು ಪ್ರ ತಿವಷಾಕೆಕ  2.07 ಶೇಕಡಾ. ಅರಿಶಿನದ ಒಟುಟ  ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ್ಲ 1979-80ರ 

ಅವಧಯಲಿ್ಲ  2.35 ಲಕ್ಷಟನ್ಗಳಿಿಂದ 1998-99ರ ಅವಧಯಲಿ್ಲ  5.98 ಲಕ್ಷಟನ್ಗಳಿಗೆ 

ಏರಿಕೆಯಾಗಿದುು , ವಾಷ್ಟಾಕ ಶೇ. 6.59 ಬೆಳವಣಿಗೆಯ ದರವನ್ನನ  ದಾಖಲ್ಲಸ್ಥದೆ. 

ಪ್ರ ತಿಹೆಕೆಟ ೋರಿಗೆ ಅರಿಶಿನದ ಉತ್ಪಾ ದಕತೆಯ್ಲ 1979-80ರಲಿ್ಲ  2,242 ಕೆಜಿಯಿಿಂದ 1998-99ರ 

ಅವಧಯಲಿ್ಲ  3,841 ಕೆಜಿಗೆ ಏರಿತ್ತ, ಇದು ವಾಷ್ಟಾಕ 3.78 ಶೇಕಡಾ ಸಂಯ್ಲಕೆ 

ಬೆಳವಣಿಗೆ ದರವನ್ನನ  ದಾಖಲ್ಲಸ್ಥದೆ. 

ಭಾರತವು ವಿಶವ ದಲಿ್ಲಯೇ ಅತಿದೊಡೆ  ಅರಿಶಿನ ಉತ್ಪಾ ದಕ, ಗಾರ ಹಕ ಮತೆ್ತ  

ರಫೆ್ತ ದಾರ. ಇತರ ಪ್ರ ಮುಖ ಉತ್ಪಾ ದಕರು ಥೈಲೆಾ ಿಂಡ್, ಇತರ ಆಗೆನ ೋಯ ಏಷೆ್ಯ ದ 

ದೇಶಗಳು, ಮಧೆ  ಮತೆ್ತ  ಲೆಾ ಟ್ಟನ್ ಅಮ್ಮರಿಕ ಮತೆ್ತ  ತೈವಾನ್. ಅರಿಶಿನದ ಜಾಗತಿಕ 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ್ಲ ವಷಾಕೆಕ  ಸುಮಾರು 11 ಲಕ್ಷಟನ್ಗಳು. ಭಾರತವು ವಿಶವ ದ 

ಉತ್ಪಾ ದನಾ ಸ್ನಿನ ರ್ವಶದಲಿ್ಲ  78% ಕೊಡುಗೆಯನ್ನನ ನಿೋಡುತೆಿದೆ, ನಂತರ ಚಿೋನಾ (8%), 

ಮೆಾ ನೆಾರ್ (4%) ಮತೆ್ತ  ನೈಜಿೋರಿಯಾ ಮತೆ್ತ  ಬಿಂಗಿಾದೇಶ ಒಟ್ಟಟ ಗಿ ಜಾಗತಿಕ 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ 6% ಕೊಡುಗೆ ನಿೋಡುತೆವೆ. ಅರಿಶಿಣವನ್ನನ  ಕೆರಿಬಿಯನ್ ªÀÄತೆ್ತ  

ಲೆಾ ಟ್ಟನ್ ಅಮ್ಮರಿರ್ಕದಲಿ್ಲ  ಉತ್ಪಾ ದಸ್ಲಾಗುತೆದೆ: ಜ್ಮೈರ್ಕ, ಹೈಟ್ಟ, ಕೊೋಸ್ಟ ರಿರ್ಕ, 
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ಪೆರು ಮತೆ್ತ  ಬೆರ ಜಿಲ್. 

ಭಾರತವು ವಿಶವ ಕೆಕ  ಏಕಸಾವ ಮೆ ದ ಪೂರೈಕೆದಾರನಾಗಿದುು , ಒಟುಟ  ಜಾಗತಿಕ 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ ಶೇಕಡಾ 76 ರಷ್ಟಟ  ಮತೆ್ತ  ಜಾಗತಿಕ ವೆಾ ಪ್ರರದ ಶೇ 90 ರಷ್ಟಟ  ಪ್ರಲು 

ಹೊಿಂದದೆ. ಅರಿಶಿನ ಬೆಳೆಯ್ಲವ ಪ್ರ ಮುಖ ಪ್ರ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  (ಆಿಂಧರ ಪ್ರ ದೇಶ, 

ತಮಿಳುನಾಡು, ಒರಿಸೆಾ , ಕನಾಾಟಕ ಮತೆ್ತ  ಪ್ಶಿಿ ಮಬಂಗಾಳ) ಅನ್ನಕೂಲಕರ 

ಹವಾಮಾನ ಪ್ರಿಸಿ್ಥ ತಿಗಳು ಮತೆ್ತ  ಅರಿಶಿನಪುಡಿ ಮಂಡಳಿಯ್ಲ ಕೈಗೊಿಂಡ ಪ್ರ ಮುಖ 

ಕರ ಮಗಳು ಬೆಳೆಗಾರರಿಗೆ ಸುಧಾರಿತ ವಿಧಾನಗಳ ಶೈಕ್ಷಣಿಕ ರ್ಕಯಾಕರ ಮಗಳನ್ನನ  

ಒಳಗೊಿಂಡಂತೆ ಅರಿಶಿನ ಉತ್ಪಾ ದನೆಯಲಿ್ಲ  ಹೆಚಿ್ ಳಕೆಕ  ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ. ಇದರ 

ಹೊರತ್ಪಗಿ, ವಷಾಗಳಲಿ್ಲ  ಬಿಡುಗಡೆಯಾದ ಅಧಕ ಇಳುವರಿ ತಳಿಗಳು ತಮೆ ದೇ ಆದ 

ಕೊಡುಗೆಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದವೆ. 

  



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭ 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ11 

 

 

1.1.4. ಅರಿಶಿನ ಉತಾಾ ದನೆಯ ಸೆ್ಥ ತ್ರ 

ಕೀಷೆ್ ಕ 3: ಭಾರತ್ದಲಿಿ  ಅರಿಶಿನದ ಪ್ರ ದೇಶ, ಉತಾಾ ದನೆ ಮತ್ತು  ಉತಾಾ ದಕತೆ 
 

ವಷ್ಭಗಳು ಪ್ರ ದೇಶ 

(000ಹೆಕೆೆ ೀರ್

ನಲಿಿ ) 

ಉತಾಾ ದನೆ 

(000ಎಂಟಿಯ

ಲಿಿ ) 

ಉತಾಾ ದಕತೆ(ಎಂಟಿ/

ಹೆಕೆೆ ೀರ್ನಲಿಿ ) 

1997-98 139.7 549.2 3.9 

1998-99 160.7 598.3 3.7 

1999-2000 176.3 646.2 3.7 

2000-01 187.4 719.6 3.8 

2001-02 163 552.3 3.4 

2002-03 149.4 528 3.5 

2003-04 153.4 587.1 3.8 

2004-05 164.1 751.9 4.6 

2005-06 173.7 870.1 5 

2006-07 178.5 786.8 4.4 

2007-08 175.3 794.4 4.5 

2008-09 190.7 877.2 4.6 

2009-10 184.4 918.9 5 

2010-11 222.9 1237.4 5.6 

2011-12 218.7 1166.8 5.3 

2012-13 194.2 986.8 5.1 

2013-14 232.7 1189.9 5.1 

2014-15 184.4 830.4 4.5 

2015-16 186 943 5.1 

2016-17 222 1132 5 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭ 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ12 

 

 

 

1.1.5. ಭಾರತ್ದ ಪ್ರ ಮುಖ್ ರಾಜಾ ಗಳಲಿಿ  ಅರಿಶಿನದ ಉತಾಾ ದನೆ ಮತ್ತು  

ಇಳುವರಿ 

ಕೀಷೆ್ ಕ 4: ಪ್ರ ದೇಶವಾರು ಮತ್ತು  ಉತಾಾ ದನೆಯಲಿಿ  ರಾಜಾ ವಾರು ಪ್ಯಲು 
 

ರಾಜಾ  ಪ್ರ ದೇಶ ಶೇಕಡಾಪ್ಯ
ಲು 

ಉತಾಾ ದನೆ ಶೇಕಡಾಪ್ಯ
ಲು 

ತಮಿಳುನಾಡು 29306 15.15 112590 10.71 

ತೆಲಂಗಾಣ 50000 25.85 255000 24.67 

ಆಿಂಧರ ಪ್ರ ದೇಶ 16570 8.57 134122 12.76 

ಕನಾಾಟಕ 14994 7.75 76490 7.28 

ಗುಜ್ರಾತ್ 4100 2.12 65500 6.23 

ಪ್ಶಿಿ ಮಬಂಗಾಳ 18000 9.31 45500 4.33 

ಒರಿಸೆಾ  3233 1.67 35759 3.40 

ಮಿಜೋರಾಿಂ 7204 3.73 27816 2.65 

ಅಸೆಾ ಿಂ 17059 8.82 17025 1.62 

ಹರಿಯಾಣ 1500 0.78 22000 2.09 

ಇತರೆ 31429 16.25 259358 24.26 

ಒಟುಟ  193395 100.00 1051160 100.00 

 

1.1.6. ಅರಿಶಿನದ ಸಂಯೀಜನೆ ಮತ್ತು  ಪೌಷೆಿ ಕ ಮೌಲಾ  

ಕೀಷೆ್ ಕ 5: ಅರಿಶಿನ ಸಂಯೀಜನೆ (100 ಗಾರ ಂಖಾದಾ ಭಾಗ), ತಾಜ್ಞ ತೂಕದ 

ಆಧಾರ 
 

ತ್ತ್ವ  ಪೌಷಿಿಕಂಶದ

ಮೌಲಾ  
Dgï r AiÉÄ 

ಶೇ 
ಶಕೆ್ರ 354Q.ರೆ್ಕ ಲ್ 17% 

ರ್ಕರ್ೋಾಹೈಡೆರ ೋmï 64.90ಗಾರ ಿಂ 50% 

ಪರ ೋಟ್ಟೋನ್ 7.83ಗಾರ ಿಂ 14% 

ಒಟುಟ ಕೊಬ್ಬು  9.88ಗಾರ ಿಂ 33% 

ಕೊಲೆಸಾಟ ರಲ್ 0.00 ಮಿಗಾರ ಿಂ 0% 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭ 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ13 

 

 

ಆಹಾರದ ಫೈಬರ್ 21.00ಗಾರ ಿಂ 52.5% 

ಜೀವಸ್ತ್ವ ಗಳು   

ಫೋಲೇಟೆ್ 39µಗಾರ ಿಂ 10% 

ನಿಯಾಸ್ಥನ್ 5.14ಮಿಗಾರ ಿಂ 32% 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         
 
 
 
 

ಮೂಲ: ಯ್ಲಎಸ್ಡಿಎ ರಾಷ್ಟಟ ರೋಯ ಪೋಷರ್ಕಿಂಶಗಳ ಡೇಟ್ಟ ಬೇಸ್ 

ಪಿರಿಡಾಕೆ್ರನ್ 1.80ಮಿಗಾರ ಿಂ 138% 

ರಿರ್ೋಫಿ್ಲವಿನ್ 0.233ಮಿಗಾರ ಿಂ 18% 

ವಿಟಮಿನ್ಎ 0.00 ಐಯ್ಲ 0% 

ವಿಟಮಿನೆಿ  25.90 ಮಿಗಾರ ಿಂ 43% 

ವಿಟಮಿನ್ಇ 3.10ಮಿಗಾರ ಿಂ 21% 

ವಿಟಮಿನೆಕ  13.4µಗಾರ ಿಂ 11% 

ವಿದ್ಯಾ ದ್ದವ ಚ್ಛ ೀದಾ ಗ

ಳು 

  

ಸ್ಮೋಡಿಯಂ 38ಮಿಗಾರ ಿಂ 2.5% 

ಪಟೆ್ಟ ಸ್ಥಯಮ್ 2525ಮಿಗಾರ ಿಂ 54% 

ಖ್ನಿಜಗಳು   

ರೆ್ಕ ಲೆ್ಲಯಂ 183.00 ಮಿಗಾರ ಿಂ 18% 

ತ್ಪಮರ  603.00 µಗಾರ ಿಂ 67% 

ಕಬಿು ಣ 41.42ಮಿಗಾರ ಿಂ 517% 

ಮ್ಮಗಿನ ೋಸ್ಥಯಮ್ 193.00ಮಿಗಾರ ಿಂ 48% 

ಮೆಾ ಿಂಗನಿೋಸ್ 7.83ಮಿಗಾರ ಿಂ 340% 

ರಂಜ್ಕ 268.00ಮಿಗಾರ ಿಂ 38% 

ಸ್ತ್ತ 4.35ಮಿಗಾರ ಿಂ 39.5% 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ14 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

1.1.7. ಅರಿಶಿನ ಆರೀಗಾ  ಪ್ರ ಯೀಜನಗಳು 

1. ಇದು ನೈಸ್ಗಿಾಕ ನಂಜ್ಜ ನಿರೋಧಕ ಮತೆ್ತ  ಬೆ ಕ್ರಟ ೋರಿಯಾ ವಿರೋಧ ಏಜಿಂಟ್, 

ಕಡಿತ ಮತೆ್ತ  ಸುಟಟ ಗಾಯಗಳನ್ನನ  ಸ್ಮೋಿಂರ್ಕ ರಹಿತಗೊಳಿಸ್ಲು 
ಉಪ್ಯ್ಲಕೆವಾಗಿದೆ. 

2. ಹೂಕೊೋಸು ಜತೆ ಸೇರಿಕೊಿಂಡಾಗ, ಇದುಪ್ರರ ಸ್ತಟ ೋmï PÁå£Àìgï£ÀÄß ತಡೆಯ್ಲತೆದೆ ಮತೆ್ತ  

ಅಸೆ್ಥತವ ದಲಿ್ಲರುವ ಪ್ರರ ಸ್ತಟ ೋmï PÁå£Àìgï ¨Éಳವಣಿಗೆಯನ್ನನ  ನಿಲಿ್ಲಸುತೆದೆ ಎಿಂದು 

ತೊೋರಿಸ್ಥದೆ. 

3. ಇಲ್ಲಗಳಲಿ್ಲ  ಸೆ್ನ PÁå£Àìgï ±Áéಸ್ಕೊೋಶಕೆಕ  ಹರಡುವುದನ್ನನ  ತಡೆಯ್ಲತೆದೆ. 

4. ಮ್ಮಲನೋಮವನ್ನನ  ತಡೆಯಬಹುದು ಮತೆ್ತ  ಅಸೆ್ಥತವ ದಲಿ್ಲರುವ 
ಮ್ಮಲನೋಮಕೊೋಶಗಳ £Á±ÀPÉÌ ರ್ಕರಣವಾಗಬಹುದು. 

5. ಬಲೆ ದ ಲೆು ಕೇಮಿಯಾ ಅಪ್ರಯವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ. 

6. ನೈಸ್ಗಿಾಕ ಲ್ಲವgï rಟ್ಟಕೆ್ರಫೈಯgï Dಗಿದೆ. 

7. ಮಿದುಳಿನಲಿ್ಲ   ಅಮಿಲಾಯೆ  PÁAiÀÄðಚ್gÀuÉನೆಯನ್ನನ  ತೆಗೆದು ಹಾರ್ಕವ ಮೂಲಕ 

ಅ¯ÉÓöÊªÀÄgïì ರ್ಕಯಿಲೆಯ ಬೆಳವಣಿಗೆಯನ್ನನ  ತಡೆಯಬಹುದು ಮತೆ್ತ  

ನಿಧಾನಗೊಳಿಸ್ಬಹುದು. 

8. ವಿವಿಧ ರಿೋತಿಯ ರೆ್ಕ ನೆ ರ್ಗಳಲಿ್ಲ  ಮ್ಮಟ್ಟಸ್ತಟ ೋಸ್ಗಳು ಸಂಭವಿಸುವುದನ್ನನ  
ತಡೆಯಬಹುದು. 

9. ಇದು ಪ್ರ ಬಲವಾದ ನೈಸ್ಗಿಾಕ ಉರಿಯೂತ ನಿವಾರಕವಾಗಿದುು  ಅದು ಅನೇಕ 
ಉರಿಯೂತದ ಔಷಧಗಳಂತೆ ಕೆಲಸ್ ಮಾಡುತೆದೆ ಆದರೆ ಅಡೆಪ್ರಿಣಾಮಗಳಿಲಿದೆ. 

10. ಇಲ್ಲಗಳಲಿ್ಲ  ಮಲ್ಲಟ ಪ್¯ï ¹Ì÷ègÉÆÃ¹ì¸ï É̈ಳವಣಿಗೆಯನ್ನನ  ನಿಧಾನಗೊಳಿಸುವ 

ಭರವಸ್ತಯನ್ನನ  ತೊೋರಿಸ್ಥದೆ. 

11. ನೈಸ್ಗಿಾಕ ನೋವು ನಿವಾರಕ ಮತೆ್ತ  ರ್ಕಕೆ್ -2 ಪ್ರ ತಿರೋಧಕವಾಗಿದೆ. 

12. ಕೊಬಿು ನ ಚ್ಯಾಪ್ಚ್ಯಕೆಕ  ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡಬಹುದು ಮತೆ್ತ  ತೂಕ ನಿವಾಹಣೆಗೆ 
ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡಬಹುದು. 

13. ಖಿನನ ತೆಗೆ ಚಿಕ್ರತೆೆಯಾಗಿ ಚಿೋನಿೋ ಔಷಧದಲಿ್ಲ  ದೋರ್ಾರ್ಕಲ ಬಳಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

14. ಅದರ ಉರಿಯೂತದ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಿಿಂದಾಗಿ, ಇದು ಸಂಧವಾತ ಮತೆ್ತ  

ಸಂಧವಾತಕೆಕ  ನೈಸ್ಗಿಾಕ ಚಿಕ್ರತೆೆಯಾಗಿದೆ. 

15. ಕ್ರೋಮೋಔಷಧ ಪ್ರಿಣಾಮವನ್ನನ  ಹೆಚಿಿ ಸುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಅದರ ಅಡೆ  
ಪ್ರಿಣಾಮಗಳನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ. 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ15 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

16. ಪೆ್ರ ಿಂಕ್ರರ ಯಾಟ್ಟಕ್ ರೆ್ಕ ನೆ ರ್ ªÉÄÃ¯É ಅರಿಶಿನದ ಪ್ರಿಣಾಮಗಳ ರ್ಕರಿತ್ತ ಭರವಸ್ತಯ 

ಅಧೆ ಯನಗಳು ನಡೆಯ್ಲತೆಿವೆ. 

17. ಮಲ್ಲಟ ಪ್ಲ ªÉÄåÃಲೋಮಾದ ಮೇಲೆ ಅರಿಶಿನದ ಸ್ರ್ಕರಾತೆ ಕ ಪ್ರಿಣಾಮಗಳಲಿ್ಲ  

ಅಧೆ ಯನಗಳು ನಡೆಯ್ಲತೆಿವೆ. 

18. ಗೆಡೆೆ ಗಳಲಿ್ಲ  ಹೊಸ್ ರಕೆನಾಳಗಳ ಬೆಳವಣಿಗೆಯನ್ನನ  ನಿಲಿ್ಲಸ್ಲು ತೊೋರಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

19. ಗಾಯದ ಗುಣಪ್ಡಿಸುವಿಕೆಯನ್ನನ  ರ್ವಗಗೊಳಿಸುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಹಾನಿಗೊಳಗಾದ 
ಚ್ಮಾವನ್ನನ  ಮರುರೂಪಿಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತೆದೆ. 

20. ಸ್ಮೋರಿಯಾಸ್ಥ¸ï ªÀÄvÀÄÛ ಇತರ ಉರಿಯೂತದ ಚ್ಮಾದ ಪ್ರಿಸಿ್ಥ ತಿಗಳ ಚಿಕ್ರತೆೆಯಲಿ್ಲ  

ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡಬಹುದು. 
 

1.1.8. ಅರಿಶಿನದಔಷ್ಧಿೀಯಗುಣಗಳು 
 

ಯಕೃತೆಿನ ಸ್ಮಸೆ್ತ ಗಳು, ಜಿೋಣಾಾಿಂಗ ಅಸ್ವ ಸಿ್ ತೆಗಳು, ಚ್ಮಾದ ರ್ಕಯಿಲೆಗಳಿಗೆ 

ಚಿಕ್ರತೆೆ  ಮತೆ್ತ  ಗಾಯದ ಗುಣಪ್ಡಿಸುವಿಕೆಯ CAತಹ ಅನೇಕ ಆರೋಗೆ  

ಅಸ್ವ ಸಿ್ ತೆಗಳನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸ್ಲು ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಬಹಳ ಹಿಿಂದನಿಿಂದಲೂ 

ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ; ಇದನ್ನನ  ಔಷಧೋಯ ಕೆಷ ೋತರ ದಲಿ್ಲ  ಉರಿಯೂತ ನಿವಾರಕವಾಗಿ 

ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನ್ ಅರಿಶಿನದಲಿ್ಲನ ಸ್ಕ್ರರ ಯ ರ್ಟರ್ಕಿಂಶವಾಗಿದೆ, ಇದು 

ವೆಾ ಪ್ಕವಾದ ಚಿಕ್ರತೆ ಕ ಪ್ರಿಣಾಮಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ ಎಿಂದು ತೊೋರಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಜಿೋಣಾರ್ಕರಿಕ ಮತೆ್ತ  ರ್ಕಮಿಾನೇಟ್ಟವ್ ಎಿಂದು ಪ್ರಿಗಣಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ಇದು ಪಿತೆಜ್ನರ್ಕಿಂಗದಲಿ್ಲ  ಪಿತೆರಸ್ದ ಉತ್ಪಾ ದನೆಯನ್ನನ  ಉತೆೆೋಜಿಸುವ ಮತೆ್ತ  

ಪಿತೆಕೊೋಶದ ಮೂಲಕ ಪಿತೆರಸ್ದ ವಿಸ್ಜ್ಾನೆಯನ್ನನ  ಉತೆೆೋಜಿಸುವ ಒಿಂದು CA±À 

ಆಗಿದೆ. ಇದು ಕೊಬು ನ್ನನ  ಜಿೋಣಿಾಸ್ಥಕೊಳುು ವ ದೇಹದ ಸಾಮಥೆ ಾವನ್ನನ  

ಸುಧಾರಿಸುತೆದೆ. ದೋರ್ಾರ್ಕಲದ ಜಿೋಣಾರ್ಕರಿ ದೌಬಾಲೆ  ಮತೆ್ತ /ಅಥವಾ ದಟಟ ಣೆಗೆ 

ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಶಿಫ್ಲರಸು ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಇದನ್ನನ  ಒಿಂದೇ ಸಾರವಾಗಿ ಅಥವಾ 

ಜಿೋಣಾರ್ಕರಿಗಳ ರೂಪ್ದಲಿ್ಲ  ತೆಗೆದುಕೊಳು ಬಹುದು, ಇದು ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಇತರ ಕಹಿ 

ಮತೆ್ತ  ರ್ಕಮಿಾನೇಟ್ಟªï Vಡಮೂಲ್ಲಕೆಗಳಿಂದಗೆ ಸಂಯೋಜಿಸುತೆದೆ. 

ಯಕೃತೆಿನ ಮೇಲೆ ಅದರ ಪ್ರ ಭಾವಕೆಕ  ಅರಿಶಿನವು ಪ್ರ ಯೋಜ್ನರ್ಕರಿ. 
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ವೈಜಾಾ ನಿಕ ಸಂಶೋಧನೆಯ್ಲ ಅರಿಶಿನವು ಅನೇಕ ರೋಗಗಳನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸುತೆದೆ 

ಎಿಂದು ದೃಢಪ್ಡಿಸುತೆದೆ, ಅರಿಶಿನವು ವಿವಿಧ ರಿೋತಿಯ ರೆ್ಕ ನೆ gï É̈ಳವಣಿಗೆಯನ್ನನ  

ತಡೆಯ್ಲತೆದೆ ಎಿಂದು ಅವರು ಕಂಡುಕೊಿಂಡರು. ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಚ್ಮಾದ ರೆ್ಕ ನೆ gï 

Cಥವಾ ರೆ್ಕ ನೆ gï ಚ್ಮಾದ ಪ್ರಿಸಿ್ಥ ತಿಗಳ ಚಿಕ್ರತೆೆ ಗಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ಅರಿಶಿನವು ಅಪ್ಧಮನಿಗಳ ತಡೆಗಟುಟ ವಿಕೆಯನ್ನನ  ತಡೆಯಲು ಸ್ಹಾಯ 

ಮಾಡುತೆದೆ, ಅದು ಕರ ಮೇಣ ಹೃದಯಾಘಾತ ಅಥವಾ ಪ್ರಶವ ಾವಾಯ್ಲವಿಗೆ ಎರಡು 

ವಿಧಾನಗಳಲಿ್ಲ  ಒಿಂದನ್ನನ  ಉಿಂಟುಮಾಡಬಹುದು. ಅರಿಶಿನವು ಕೊಲೆಸಾಟ ರಲ 

ªÀÄಟಟ ವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಎಲೆ್ಲ ಎಲ್ (ಕೆಟಟ  ಕೊಲೆಸಾಟ ರಲ್) ನ 

GvÀÌµÀðuÉAiÀÄ£ÀÄß ತಡೆಯ್ಲತೆದೆ. ಅರಿಶಿನವು ಗಾಯಗೊಿಂಡ ರಕೆನಾಳದ ಗೊೋಡೆಗಳ 

ಉದು ಕೂಕ  ಪಿೆ ೋಟಿ್ mï gÀಚ್ನೆಯನ್ನನ  ತಡೆಯಬಹುದು. ಹಾನಿಗೊಳಗಾದ ರಕೆನಾಳದ 

ಸಿ್ ಳದಲಿ್ಲ  ಪಿೆ ೋಟ್ಲೆಟ್ಗಳು ಸಂಗರ ಹವಾಗುವುದರಿಿಂದ ರಕೆಹೆಪುಾ ಗಟುಟ ವಿಕೆ 

ಉಿಂಟ್ಟಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಅಪ್ಧಮನಿಯ ತಡೆಗ್ಯ ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ. 

ಅರಿಶಿನವು ಅಸಿ್ಥಸಂಧವಾತದ ಲಕ್ಷಣಗಳನ್ನನ  ನಿವಾರಿಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತೆದೆ 

ಏಕೆಿಂದರೆ ನೋವು ಮತೆ್ತ  ಅಿಂಗವೈಕಲೆ ವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುವ 

ಸಾಮಥೆ ಾಹೊಿಂದದೆ. ಅರಿಶಿನವು ಗಾಯಗಳಲಿ್ಲ  ಬೆ ಕ್ರಟ ೋರಿಯಾದ ಸ್ಮೋಿಂಕನ್ನನ  

ತಡೆಗಟುಟ ವಲಿ್ಲ  ಬಹೆ  ಪ್ರ ತಿಜಿೋವಕವಾಗಿಉಪ್ಯ್ಲಕೆವಾಗಿದೆ. 

ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನ AiÉÄವೆಟ್ಟಸ್ (ಉರಿಯೂತ, ಕಣಿಣ ನ ಮಧೆ ದ ಪ್ದರ ಸ್ತಕ ಿ ರಾ–ಕಣಿಣ ನಬಿಳಿ 

ಹೊರ¥ÀzÀgÀ ªÀÄತೆ್ತ  ರೆಟ್ಟನಾ–ಕಣಿಣ ನ ಹಿಿಂಭಾಗ) ಕಣಿಣ ನ ಅಸ್ವ ಸಿ್ ತೆಯಲಿ್ಲ  

ರ್ಕಟ್ಟಾಕೊಸ್ತಟ ರಾಯೆ್ಡಗಳಷ್ಟಟ  ಪ್ರಿಣಾಮರ್ಕರಿ ಎಿಂದು ಸಾಬಿೋತ್ತ ಪ್ಡಿಸ್ಬಹುದು. 

ಅರಿಶಿನವು ನಿಶಿ ಲವಾದ ಲೋಳೆಯ ಪರೆಗಳಿಿಂದ ದಟಟ ಣೆ ಮತೆ್ತ  

ಉರಿಯೂತವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ. ಗಂಟಲು, ಶಾವ ಸ್ಕೊೋಶ, ಹೊಟ್ಟ  ಮತೆ್ತ  

ಕರುಳನ್ನನ  ಲೇಪಿಸುವ ಲೋಳೆಯ ಪರೆಗಳಿಗೆ ಅರಿಶಿನವು ಉರಿಯೂತ 

ನಿವಾರಕವಾಗಿದೆ. 
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ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ನಿಯಮಿತವಾಗಿ ಬಳಸುವುದರಿಿಂದ ಕೊಲೈಟ್ಟಸ್, ಕೊರ ೋನೆಾ ಕ ಯಿಲೆ, 

ಅತಿಸಾರ, ಮತೆ್ತ  ಜಿಯಾಡಿಾಯಾ ನಂತರದ ಅಥವಾ ಸಾಲೆನೆಲಿಾನಂತ 

ಸಿ್ಥ ತಿಗಳಿಿಂದ ಪ್ರ ಯೋಜ್ನ ಪ್ಡೆಯಬಹುದು. ಮೂಲವೆಾ ಧ ಮತೆ್ತ  

ಗುದದಬಿರುರ್ಕಗಳಿಂದಗೆ ಬರುವ ತ್ತರಿಕೆ ಮತೆ್ತ  ಉರಿಯೂತವನ್ನನ  ಅರಿಶಿನದ 

ಬಳಕೆಯಿಿಂದ ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡಬಹುದು. 

ಅರಿಶಿನವು ಚ್ಮಾದ ಪ್ರಿಸಿ್ಥ ತಿಗಳಿಗೆ ಸ್ಹ ಪ್ರ ಯೋಜ್ನವನ್ನನ  ನಿೋಡುತೆದೆ: ಎಕೆೆಮಾ, 

ಸ್ಮೋರಿಯಾಸ್ಥ¸ï ªÀÄತೆ್ತ  ಮಡವೆ, ಇದು ಪ್ರ ಬಲವಾದ ಡಿಟ್ಟಕೆ್ರಫೈಯgï Dಗಿದೆ. 

 
 

1.2. ಭಾರತ್ರೀಯ ಮಾರುಕಟೆ್ಟ  ದೃಷೆಿ ಕೀನ 

ಪ್ರ ಸೆುತ, ಭಾರತವು ಅರಿಶಿನದ ಪ್ರ ಮುಖ ಉತ್ಪಾ ದಕರಾಗಿದುು , ಇದು ತನನ ದೇ 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ ಪ್ರ ಮುಖ ಬಳಕೆದಾರವಾಗಿದೆ. ನೈಸ್ಗಿಾಕ ಉತಾ ನನ ಗಳಿಗೆ 

ಹೆಚಿ್ಚ ತೆಿರುವ ಜಾಗತಿಕ ಬೇಡಿಕೆ ಆಹಾರ ಸೇಪ್ಾಡೆಗಳು ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಆಹಾರ 

ವಣಾದರ ವೆ ವಾಗಿ ಆದಶಾ ಅಭೆ ರ್ಥಾಯನಾನ ಗಿ ಮಾಡುತೆದೆ, ಹಿೋಗಾಗಿ ಅದರ 

ಬೇಡಿಕೆಯನ್ನನ  ಹೆಚಿಿ ಸುತೆದೆ. ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿಯಾಗಿ, ಅರಿಶಿನರೆ್ಕ ನೆ gï «ರೋಧ ಮತೆ್ತ  

ವೈರ¯ï «ರೋಧ ಚ್ಟುವಟ್ಟಕೆಗಳನ್ನನ  ಪ್ರ ದಶಿಾಸುವ ಇತೆಿೋಚಿನ ವೈದೆ ಕ್ರೋಯ 

ಸಂಶೋಧನೆಯ್ಲ ಪ್ರಶಿಿಮಾತೆ ದೇಶಗಳಲಿ್ಲ  ಅದರ ಬೇಡಿಕೆಯನ್ನನ  ಹೆಚಿಿ ಸ್ಬಹುದು. 

ಅರಿಶಿನವು ಒಿಂದು ಪ್ರ ಮುಖವಾದ ನಗದು ಬೆಳೆಯಾಗಿದುು , ಅದು ಭಾವನೆಯ 

ಬೆಿಂಬಲದೊಿಂದಗೆ ಅದು ತರುವ ನಿರಿೋಕ್ರಷ ತ ಲಾಭರ್ಕಕ ಗಿ ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಬೆಳೆಯ್ಲತೆದೆ. 

ಇದು ಉತೆಮ ಶರ್ಕನಬೆಳೆ ಎಿಂದು ಪ್ರಿಗಣಿಸ್ಲಾ ಡುತೆದೆ, ಇದು ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ 

ಹೆಚಿಿ ನ ವೆಚಿ್ ದ ಹೊರತ್ಪಗಿಯೂ ಲಭೆ ವಿರುವ ಚಿಕಕಭೂಮಿಯಲಿ್ಲ  ಕೃಷ್ಟಮಾಡಲು 

ರೈತರನ್ನನ  ಪರ ೋತೆ್ಪ ಹಿಸುತೆದೆ. ಆದಾಗೆ್ಯ , ಇತೆಿೋಚಿನ ದನಗಳಲಿ್ಲ  ಬೆಲೆಗಳು 

ಪರ ೋತೆ್ಪ ಹದಾಯಕವಾಗಿಲಿ  ಮತೆ್ತ  2010-11ರ ಗರಿಷಠ ಮಟಟ ಕ್ರಕ ಿಂತ ಕೆಳಗಿವೆ. 

ಇತೆಿೋಚಿನ ದನಗಳಲಿ್ಲ  ಆತಂಕರ್ಕರಿ ಅಲಿದದು ರೂ, ವಿಸೆ್ಥೋಣಾ ಮತೆ್ತ  ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ 

ರ್ಕಸ್ಥತದ ಬಗಿೆ  ಕಳವಳ ವೆ ಕೆಪ್ಡಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಬಿೋಜ್ ಸಾಮಗಿರ ಯ್ಲ ಒಿಂದು ಪ್ರ ಮುಖ 
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ವೆಚಿ್  ಮತೆ್ತ  ಅರಿಶಿನ ಕೃಷ್ಟಯಲಿ್ಲ  ಅತೆ ಿಂತ ಪ್ರ ಮುಖ ಅಿಂಶವಾಗಿದೆ. 

ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕ ಬೆಳೆ, ಸಾಬಿೋತ್ಪಗದ ಹೊರತ್ತ ಹೊಸ್ತಳಿಗಳ ಅಳವಡಿಕೆಗೆ 

ಸಾಕಷ್ಟಟ  ವೆ ತೆ್ಪ ಸ್ವಿದೆ. ದಶಕಗಳಿಿಂದಲೂ ಒಿಂದೇ ರಿೋತಿಯ ಬಿೋಜ್ವಸೆುಗಳ 

ನಿರಂತರ ಬಳಕೆಗೆ ಇದು ಕೂಡ ಒಿಂದು ರ್ಕರಣವಾಗಿದೆ. 

ರೈತರ ಮಟಟ ದಲಿ್ಲ  ಪ್ರರ ಥಮಿಕ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆಯ್ಲ ತೊಡರ್ಕಗಿ ಪ್ರಿಣಮಿಸುತೆಿದೆ. 

ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ ವೆಚಿ್ ದ ಸುಮಾರು 13%. ತ್ಪಜಾ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ರ್ಕದಸುವುದು ಮತೆ್ತ  

ಒಣಗಿಸುವುದು ಒಳಗೊಿಂಡಿರುವ ಪ್ರರ ಥಮಿಕ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆಗೆ ತಂತರ ಜಾಾ ನದ 

ಅಭಿವೃದಧ  ಮತೆ್ತ  ರೈತರ ಅಿಂತೆ ದಲಿ್ಲ  ಅಳವಡಿಸ್ಥಕೊಳುು ವಿಕೆ ಎರಡರಲಿೂ  

ಮಧೆ ಸಿ್ಥ ಕೆಯ ಬೆಿಂಬಲದ ಅಗತೆ ವಿದೆ. 

 
 

1.3. ಅರಿಶಿನದ್ದಂದ ಮೌಲಾ ವಧಿಭತ್ ಉತ್ಾ ನಿ ಗಳು 

1.3.1. ಪ್ಯರ ಥಮಿಕ ಉತ್ಾ ನಿ ಗಳು 

ವಿಶವ ಮಾರುಕಟ್ಟ ಯಲಿ್ಲ , ಕೇವಲ ಎರಡು ವಿಧದ ಅರಿಶಿನವು ಪ್ರರ ಬಲೆ  ಹೊಿಂದದೆ: 

'ಮದಾರ ಸ್', ಮತೆ್ತ  'ಅಲೆಪಿಾ ', ಇವೆರಡೂ ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಉತ್ಪಾ ದನೆಯ ಪ್ರ ದೇಶಗಳ 

ಹೆಸ್ರಾಗಿದೆ. ಕ್ರತೆಳೆ-ಹಳದಮಾಿಂಸ್ ಅಲೆಪಿಾ  ಅರಿಶಿಣವನ್ನನ  ಪ್ರ ಧಾನವಾಗಿ 

ಯ್ಲನೈಟ್qï ¸ÉÖÃಟೆ್ ಆಮದು ಮಾಡಿಕೊಳುು ತೆದೆ, ಅಲಿ್ಲ  ಬಳಕೆದಾರರು ಇದನ್ನನ  

ಅರಿಶಿನಪುಡಿ ಮತೆ್ತ  ಆಹಾರಬಣಣ ವಾಗಿ ಬಯಸುತೆ್ಪರೆ. ಅಲೆಪಿಾ  ಅರಿಶಿನವು 

ಸುಮಾರು 3.5% ರಿಿಂದ 5.5% ಬಷಾ ಶಿೋಲತೈಲಗಳನ್ನನ  ಮತೆ್ತ  4.0% ರಿಿಂದ 7.0% 

ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನಹ ಿಂದರುತೆದೆ. ಇದಕೆಕ ವಿರುದಧ ವಾಗಿ, ಮದಾರ ಸ್ಾ ರರ್ಕರವು ಕೇವಲ 2% 

ಬಷಾ ಶಿೋಲತೈಲಗಳು ಮತೆ್ತ  2% ಕರ್ಕಾಮಿ£ï ºÉÆA¢gÀÄvÀÛದೆ.ಮದಾರ ಸ್ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  

ಬಿರ ಟ್ಟಷ್ ªÀÄತೆ್ತ  ಮಧೆ  ಪ್ರರ ಚೆ್  ಮಾರುಕಟ್ಟ ಗಳು ಹೆಚಿ್ಚ  ತಿೋವರ ವಾದ, 

ಪ್ರ ರ್ಕಶಮಾನವಾದ ಮತೆ್ತ  ಹಗುರವಾದ ಹಳದಬಣಣ ಕೆಕ  ಆದೆ ತೆ ನಿೋಡುತೆವೆ, ಇದು 

ಸಾಸ್ಥವೆ ಪೇಸ್ಟ  ªÀÄತೆ್ತ  ಕರಿಪುಡಿ ಅಥವಾ ಓರಿಯೆಿಂಟಲ್ §ಕೆ್ಷ ಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸುವ 

ಪೇಸ್ಟ ಗೆ ಸೂಕೆವಾಗಿರುತೆದೆ. ಕೆರಿಬಿಯನ್, ಮಧೆ  ಮತೆ್ತ  ದಕ್ರಷ ಣಅಮ್ಮರಿರ್ಕದಲಿ್ಲ  

ಉತಾ ತೆಿಯಾಗುವ ಅರಿಶಿನವು ಕಡಿಮ್ಮ ಕರೆ್ಕ ಾಮಿ£ï ªÀÄತೆ್ತ  ಬಷಾ ಶಿೋಲತೈಲವನ್ನನ  
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ಹೊಿಂದರುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಇದು ಯ್ಲಎಸ್ ಆಮದುದಾರರಿಗೆ ಅಪೇಕ್ರಷ ಸುವುದಲಿ . 

ಬಂಗಾಳ ಪ್ರ ರ್ಕರವನ್ನನ  ಭಾರತದಲಿ್ಲ  ಬಣಣ ಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ಲು ಆದೆ ತೆ ನಿೋಡಲಾಗಿದೆ. 

ಯ್ಲನೈಟ್ಡೆೆ ಟ ೋಟೆ ನ ಲಿ್ಲ , ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಆಹಾರ ಉದೆ ಮದಿಂದ ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯಾಗಿ 

ಪ್ರಿಗಣಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ, ಆದರೆ ಇದನ್ನನ  ಆಹಾರಬಣಣ  ಎಿಂದು ವಗಿೋಾಕರಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

ಎ. ಒಣಗಿದ ಬೇರು ಕಂಡ 

ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಇಡಿೋ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡವಾಗಿ ಆಮದು ಮಾಡಿಕೊಳು ಲಾಗುತೆದೆ, 

ನಂತರ ಇದನ್ನನ  ಸುವಾಸ್ನೆ ಮನೆಗಳು ಮತೆ್ತ  ಕೈಗಾರಿರ್ಕ ವಲಯದಿಂದ ಪುಡಿ 

ಅಥವಾ ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ ಆಗಿ ಸಂಸ್ಕ ರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳು ಬೆರಳುಗಳು, 

ಬಲ್ು ಗಳು ಮತೆ್ತ  ವಿಭಜ್ನೆಗಳಾಗಿ ಬರುತೆವೆ. ಬೆರಳುಗಳು ತ್ಪಯಿಯ 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದಿಂದ ಬಂದ ದವ ತಿೋಯ ಶಾಖ್ಯಗಳಾಗಿದುು , ಬಲು ೆ ತೆ್ತ  ವಿಭಜ್ನೆಯಾಗುವ 

ಬಲು ಿ ಳನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸುವ ಮದಲು ಅಧಾ ಅಥವಾ ರ್ಕಲುಭಾಗಗಳಾಗಿ 

ಕತೆರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಬೆರಳುಗಳು 2 ರಿಿಂದ 8 ಸ್ತಿಂ.ಮಿೋ ಉದು ಮತೆ್ತ  1 ರಿಿಂದ 2 ಸ್ತಿಂ 

ಅಗಲವಿರುತೆವೆ ಮತೆ್ತ  ಹೆಚಿ್ಚ  ನಾರಿನ ಬಲ್ು ಗಳು ಮತೆ್ತ  ವಿಭಜ್ನೆಗಳಿಗಿಿಂತ 

ರುಬು ಲು ಸುಲಭ, ಮತೆ್ತ  ಆದು ರಿಿಂದ ಹೆಚಿಿ ನ ಬೆಲೆಗೆ ಆದೇಶಿಸುತೆವೆ. 

ರೈಜೋಮಿುಣ ಮಟಟ ವನ್ನನ  ಸ್ವ ಚ್ಛ ವಾದ ಮತೆ್ತ  ನಯವಾದ ಚ್ಮಾ, ಏಕರೂಪ್ದ 

ಚ್ಮಾ ಮತೆ್ತ  ಮಾಿಂಸ್ದ ಬಣಣ ಗಳು ಮತೆ್ತ  ಸ್ವ ಚ್ಛ ವಾದ ಸಾನ ೆ ಪ್ (ಅಥವಾ 

ಭಾರತಿೋಯ ಕೃಷ್ಟ ಸ್ಚಿವಾಲಯದ ಮಾನದಂಡಗಳು ವಿವರಿಸ್ಥದಂತೆ 

"ಮ್ಮಟ್ಟಲ್ಲರ್ಕಟ ವ ಿಂಗ್" ಅನ್ನನ  ಮುರಿದಾಗ ನಿಣಾಯಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ). ಆಮದುಗಾಗಿ 

ಅರಿಶಿನ ಶುಚಿತವ ದ ವಿಶೇಷಣಗಳು, ಸಂಪೂಣಾ ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಸ್ಥವೆ. 

ಬಿ.ಅರಿಶಿನಪುಡಿ 

ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಚಿಲಿರೆ ಮಾರುಕಟ್ಟ ಯಲಿ್ಲ  ಮತೆ್ತ  ಆಹಾರ 

ಸಂಸಾಕ ರಕಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳು ಸ್ರಿಸುಮಾರು 60-80 ಜಾಲರಿ 

ಕಣಗಳ ಗಾತರ ಕೆಕ  ಪುಡಿಮಾಡಲಾಗಿವೆ. ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನಾಯೆ್ಡೆ , ಅರಿಶಿನದ 

ಬಣಣ ರ್ಟಕಗಳು ಬೆಳಕ್ರನಿಿಂದ ಹದಗೆಡುತೆವೆ ಮತೆ್ತ  ಸ್ವ ಲಾ ಮಟ್ಟಟ ಗೆ, ಶಾಖ ಮತೆ್ತ  
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ಆಕೆ್ರಡೇಟ್ಟವಾ ರಿ ಸಿ್ಥ ತಿಗಳಲಿ್ಲ , ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಯ್ಲವಿ ರಕ್ಷಣಾತೆ ಕ 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗನ ಲಿ್ಲ  ಪೆ್ರ ರೆ್ಕಡುವುದು ಮತೆ್ತ  ಸೂಕೆವಾಗಿ ಸಂಗರ ಹಿಸುವುದು 

ಮುಖೆವಾಗಿದೆ. ಅರಿಶಿನ ಪುಡಿ ಕರಿಪುಡಿ ಮತೆ್ತ  ಪೇಸ್ಟ ಗಳಲಿ್ಲ  ಪ್ರ ಮುಖ 

ಅಿಂಶವಾಗಿದೆ. ಆಹಾರ ಉದೆ ಮದಲಿ್ಲ , ಇದನ್ನನ  ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ ಸಾಸ್ಥವೆಯ ಬಣಣ  ಮತೆ್ತ  

ಸುವಾಸ್ನೆಗೆ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಇದನ್ನನ  ಚಿಕನ್ಬು ಲ್ಲಯನೆ ತೆ್ತ  ಸೂಪ್, ಸಾಸ್, ಗೆರ ೋವಿ 

ಮತೆ್ತ  ಒಣಮಸಾಲೆಗಳಲಿೂ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಇತೆಿೋಚೆಗೆ ಪುಡಿಯನ್ನನ  

ಸ್ಥರಿಧಾನೆ ಗಳಲಿ್ಲ  ಬಣಣ ರ್ಕರಕವಾಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

 
 

1.3.2. ದ್ದವ ತ್ರೀಯಮತ್ತು ಪ್ಡೆಯಲಾದಉತ್ಾ ನಿ ಗಳು 

ಎ.ಕರಿಪುಡಿ 

ಅರಿಶಿನವು ಕರಿಪುಡಿಯಲಿ್ಲ  ಒಿಂದು ಪ್ರ ಮುಖ ರ್ಟರ್ಕಿಂಶವಾಗಿದೆ, ಇದು ವಿಶೇಷ 

ಉಲಿೆೋಖಕೆಕ ಅಹಾವಾಗಿದೆ. ಅರಿಶಿನ ಪುಡಿಗಳ ರಫೆ್ತ  ಅಿಂಕ್ರಅಿಂಶಗಳಲಿ್ಲ , ಭಾರತಿೋಯ 

ಅರಿಶಿನ ಪುಡಿ ಮಂಡಳಿಯ್ಲ ನಿದಾಷಟ ವಾಗಿ ಕರಿಪುಡಿ ರಫೆ್ತ ಗಳನ್ನನ  ಪ್ಟ್ಟಟ  

ಮಾಡುತೆದೆ. ಕರಿಪುಡಿ ಮಿಶರ ಣಗಳಲಿ್ಲನ ಅರಿಶಿನ ಅಿಂಶವು 10-15% ರಿಿಂದ 30% 

ವರೆಗೆಇರುತೆದೆ .26 ಮಾಿಂಸ್ ಮತೆ್ತ  ಮಿೋನಿನ ಖಾದೆ ಗಳಿಗೆ ವಿಶಿಷಟ ವಾದ 

ಭಾರತಿೋಯ ಕರಿಪುಡಿ ಕರ ಮವಾಗಿ 20-30% ಅರಿಶಿನ, 22-26% ಕೊತೆಿಂಬರಿ, 12% ಮತೆ್ತ  

10% ಏಲಕ್ರಕ  ಮತೆ್ತ  ಜಿೋರಿಗೆಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ, 4% ಅಥವಾ 10% ಮ್ಮಿಂತೆ , 

ಶುಿಂಠಿ, ಒಣಮ್ಮಣಸು, ಲವಂಗಮತೆ್ತಫೆನೆನ ಲ್ಅನ್ನನ  1% ರಿಿಂದ 7% 

ವರೆಗೆಅನ್ನಪ್ರತದಲಿ್ಲ . ಸ್ಸೆಾಹಾರಿ ಭಕೆ್ಷ ಗಳಿಗಾಗಿ ಕರಿಮಿಶರ ಣಗಳು ಕಡಿಮ್ಮ 

ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆವೆ, 5 ರಿಿಂದ 10%ವೆಾ ಪೆಿಯಲಿ್ಲ , ಕಹಿ ರುಚಿಯಿಿಂದಾಗಿ 

ಅದು ಖಾದೆ ಕೆಕ  ನಿೋಡುತೆದೆ. 

ಬಿ. ಓಲಿಯರೆಸ್ಥನ್್  

ಅರಿಶಿನ ಹೊರತೆಗೆಯ್ಲವಿಕೆಗಳು ಅಥವಾ ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನಿಳನ್ನನ  ಪುಡಿ ಅಥವಾ 

ಕಮೊ ನೇಟ್ ¨ÉÃರು ರ್ಕಿಂಡದ ದಾರ ವಕ ಹೊರತೆಗೆಯ್ಲವಿಕೆಯಿಿಂದ 

ಪ್ಡೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಈ ಪ್ರ ಕ್ರರ ಯೆಯ್ಲ ಸುಮಾರು 12 % ಕ್ರತೆಳೆ/ಕೆಿಂಪು ಸ್ಥನ ಗಧ ತೆಯ 
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ದರ ವವನ್ನನ  ನಿೋಡುತೆದೆ, ಇದು ಹೊರತೆಗೆಯಲು ಬಳಸುವ ದಾರ ವಕವನ್ನನ  

ಅವಲಂಬಿಸ್ಥ ಮತೆ್ತ  ಅರಿಶಿನ ವಿಧ ಮತೆ್ತ  ತಳಿಯನ್ನನ  ಅವಲಂಬಿಸ್ಥ, ಬಣಣ  

ಪ್ದಾಥಾದ ವಿವಿಧ ಅನ್ನಪ್ರತಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ, ಅಿಂದರೆ ಕರ್ಕಾಮಿನಾಯೆ್ಡ

ಗಳು, ಉತಾ ನನ ಕೆಕ  ಸುವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ನಿೋಡುವ ಬಷಾ ಶಿೋಲ ತೈಲಗಳು, ಮತೆ್ತ  

ಬಷಾ ಶಿೋಲವಲಿದ ಕೊಬಿು ನ ಮತೆ್ತ  ರಾಳದವಸೆುಗಳು. ಅರಿಶಿನ ಒಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ನ 

ಆಸ್ಕೆ್ರಯ ಸಂಯ್ಲಕೆಗಳು ಕರ್ಕಾಮಿನಾಯೆ್ಡಗಳು (40 ರಿಿಂದ 55%), ಮತೆ್ತ  

ಬಷಾ ಶಿೋಲತೈಲಗಳು (15 ರಿಿಂದ 20%). ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನಾಯೆ್ಡಗಳನ್ನನ  ಹೆಚಿ್ಚ ಗಿ 

ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನ್ (1,7- ಬಿಸ್ (4-ಹೈಡಾರ ಕೆ್ರ  -3- ಮ್ಮಥಾಕೆ್ರಫೆನಿಲ್) -1,6-ಹೆಪ್ರಟ ಡಿನ್ -

3,5-ಡಿಯೋನ್) ಮತೆ್ತ  ಡೆಮ್ಮಥಾಕೆ್ರ ರೆ್ಕ ರ್ಕಾಮಿನ್, ಮತೆ್ತ  

ಬಿಸೆ್ತಮ್ಮಟ್ಟಕೆ್ರ ರೆ್ಕ ರ್ಕಾಮಿನ್ಅನ್ನನ  ಸ್ಫ ಟ್ಟಕ್ರೋಯವಾಗಿ ಮತೆಷ್ಟಟ  ಶುದಧ ೋಕರಿಸ್ಬಹುದು 

ವಸೆು , ಮತೆ್ತ  ಚಿೋಸ್, ಐಸ್ಥಕ ರೋಮ್, ಪ್ರನಿೋಯಗಳು ಮತೆ್ತ  ಬೇಯಿಸ್ಥದ 

ಉತಾ ನನ ಗಳಂತಹ ಅರಿಶಿನ ಸುವಾಸ್ನೆಯ್ಲ ಅನಪೇಕ್ರಷ ತವಾದ ಉತಾ ನನ ಗಳಲಿ್ಲ  

ಬಳಸ್ಲಾ ಡುತೆದೆ. 

ಕರೆ್ಕ ಾಮಿನೆಿ ಿಂಥೆಟ್ಟರ್ಕಫ ಡಕ ಲರಂಟ್ಟಟ ಟ್ಟರ ಾಜಿನ್ (FD&C ಹಳದನಂ. 5) ಗಿಿಂತ ಒಿಂದೇ 

ರಿೋತಿಯ ಬಣಣ  ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ; ಆದಾಗೆ್ಯ , 

ಟ್ಟಟ್ಟರ ಾಜಿನಿಿಿಂತಭಿನನ ವಾಗಿ, ಇದು ಬೆಳರ್ಕ ಮತೆ್ತರ್ಕಷ ರಿೋಯ ಪಿಹೆಚ್ಗೆ ಹೆಚಿ್ಚ  

ಸೂಕೆ್ಷವಾಗಿರುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಶಾಖ ಮತೆ್ತ  ರಾಸಾಯನಿಕ ಆಕೆ್ರಡೆಿಂಟ್ಗಳಿಿಂದಲೂ 

ಅವನತಿಹೊಿಂದುತೆದೆ. ಆದು ರಿಿಂದ ಆಹಾರ ಪ್ರ ಕ್ರರ ಯೆಗಳು ಮತೆ್ತ  ದೋರ್ಾರ್ಕಲ್ಲೋನ 

ಶೇಖರಣೆಗೆ ಉದೆು ೋಶಿಸ್ಥರುವ ಉತಾ ನನ ಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ಲು ಸುಲಭವಲಿ . ಅದೇನೇ 

ಇದು ರೂ ಇದು ನೈಸ್ಗಿಾಕ ಆಹಾರ ವಣಾದರ ವೆ ವಾಗಿ ವಾಣಿಜೆ್  ಆಸ್ಕೆ್ರಯನ್ನನ  

ಹೊಿಂದದೆ ಮತೆ್ತ  ಅದರ ಸಿ್ಥ ರತೆಯನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸ್ಲು ಸಂಶೋಧನೆ ನಡೆಯ್ಲತೆಿದೆ. 

ಸ್ಸೆ್ ಜ್ನೆ ಎಣೆಣ , ಪರ ಪೈಲ್ಲೋನಿೆ ಿ ೈರ್ಕಲ್ಅಥವಾಪ್ರಲ್ಲಸ್ಮೋಬೇಾಟ್ಗಳಿಂದಗೆ 

ಸೂಕೆವಾದ ದುಬಾಲಗೊಳಿಸುವಿಕೆಯ ನಂತರ, ಒಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನಾ ರರ್ಕಶಮಾನವಾದ 

ಹಳದ ದರ ವವನ್ನನ  ವಿಶಿಷಟ ವಾದ ಅರಿಶಿನ ಸುವಾಸ್ನೆ, ಸ್ವ ಲಾ  ಕಹಿ ಮತೆ್ತ  

ತಿೋಕ್ಷಣ ವಾದರುಚಿಯನ್ನನ ನಿೋಡುತೆದೆ. ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ಅನ್ನನ  
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ಮಾಲಟ ೋಡೆಕೆ್ರ ಟ ರನನ ಿಂತಹಸ್ಕಕ  ರೆಮೆಾ ಟ್ಟರ ಕೆೆ ೆ ೋಲೆಪುಡಿಯಾಗಿ 

ಸ್ಥಿಂಪ್ಡಿಸ್ಥಒಣಗಿಸ್ಬಹುದು ಮತೆ್ತ  ಇದನ್ನನ  ಒಣಧಾನೆ ಗಳು ಅಥವಾ 

ಪ್ರನಿೋಯಗಳಲಿ್ಲ  ಬಣಣ ರ್ಕರಕವಾಗಿ ಬಳಸ್ಬಹುದು. ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಅರಿಶಿನ 

ಪುಡಿಯಮೇಲೆ ಸ್ಥಿಂಪ್ಡಿಸ್ಥದ ಒಣಗಿದ ಅರಿಶಿನ ಒಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ನ 

ಪ್ರ ಯೋಜ್ನವೆಿಂದರೆ ಇದು ಪಿಷಟ ವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುವುದಲಿ , ಒಣಗಿದ 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದಲಿ್ಲನ ಪ್ರ ಧಾನಅಿಂಶ, ಮತೆ್ತ  ಪರ ೋಟ್ಟೋನೆ ತೆ್ತ  ಇತರ ನಾರುಗಳು. 1998 

ರಲಿ್ಲ  ಭಾರತದಿಂದ ರಫೆ್ಲದ ಅರಿಶಿನ ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನೆೆ ಣಸು ಮತೆ್ತ  ಕೆಿಂಪು ಮ್ಮಣಸು 

ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ಗಳ ನಂತರ ಮೂರನೇ ಸಿಾನದಲಿ್ಲದೆ. 

ಸ್ಥ. ಸಾರಭೂತ್ತೈಲ 

ಅರಿಶಿನ ಸಾರಭೂತತೈಲವು ಪ್ರಶಿಿಮಾತೆ  ಆಹಾರ ಉದೆ ಮದಲಿ್ಲ  ಸ್ವ ಲಾ  

ಆಸ್ಕೆ್ರಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ, ಮತೆ್ತ  ಇದು ಓಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ಗೆ ವಿರುದಧ ವಾಗಿ ಯಾವುದೇ 

ವಾಣಿಜೆ್ಮೌಲೆ ವನ್ನನ  ಹೊಿಂದಲಿ . ಆದಾಗೆ್ಯ , ಅರಿಶಿನದ ಔಷಧೋಯ 

ಚ್ಟುವಟ್ಟಕೆಗಳನ್ನನ  ತೊೋರಿಸುವ ಹೆಚಿ್ಚ ತೆಿರುವ  ಸಾಹಿತೆ ವಿದೆ, ಅವುಗಳಲಿ್ಲ  ಕೆಲವು 

ಬಷಾ ಶಿೋಲಭಾಗದಲಿ್ಲ  ಇರುವ ಸಂಯ್ಲಕೆಗಳಿಗೆ ರ್ಕರಣವಾಗಿವೆ. ಅರಿಶಿನ 

ಸಾರಭೂತತೈಲವನ್ನನ  ಬಟ್ಟಟ  ಇಳಿಸುವಿಕೆಯಿಿಂದ ಅಥವಾ ಪುಡಿಮಾಡಿದ 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದ ಸೂಪ್ಕ್ರರ ಾಟ್ಟಕಲು ರವದ ಹೊರತೆಗೆಯ್ಲವಿಕೆಯಿಿಂದ 

ಪ್ಡೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಇದು ಒಲ್ಲಯರೆಸ್ಥನ್ಗಳಿಿಂದ ಕರ್ಕಾಮಿನಾಯೆ್ಡಗಳ 

ಶುದಧ ೋಕರಣದ ಉತಾ ನನ ವಾಗಿದೆ. ನಂತರದ ವಿಧಾನವು, ಹೆಕೆೆ ೋನ್ ಅಥವಾ 

ಇತರಲ್ಲಪಫಿಲ್ಲರ್ಕು ರವಕದೊಿಂದಗೆ ತೈಲವನ್ನನ  ತೆಗೆಯ್ಲವುದನ್ನನ  

ಒಳಗೊಿಂಡಿರುತೆದೆ, ದಾರ ವಕ ಆವಿಯಾಗುವಿಕೆಯ ಪ್ರ ಕ್ರರ ಯೆಯಲಿ್ಲ  ಹೆಚಿಿ ನ 

ಬಷಾ ಶಿೋಲಅಣುಗಳ ನಷಟ ದಿಂದ ತೈಲವನ್ನನ  ಬದಲಾಯಿಸುತೆದೆ; ಅಥವಾ, 

ಆಲಕ ೋಹಾಲ್ ಅನ್ನನ  ದಾರ ವಕವಾಗಿ ಬಳಸ್ಥದರೆ, ಕಲಾಕೃತಿಗಳು ಎಸ್ತಟ ರಿಫಿಕೇಶನ್, 

ಎಥೆರಿಫಿಕೇಶನೆ ತೆ್ತಅಸ್ಥಟಲರ  ಚ್ನೆಯ ಮೂಲಕ ರೂಪುಗೊಳುು ತೆವೆ. ಅರಿಶಿನ 

ಎಣೆಣ ಯಲಿ್ಲ  ಕಂಡು ಬರುವ ಪ್ರ ಮುಖ ಸಂಯ್ಲಕೆಗಳು, 50-60% ವರೆಗೆ, ಸ್ತಸ್ಥಕ ವ ಟರ್

ಪಿೋನಿಕ ೋಟೋನ್ಗಳುß-, ಮತೆ್ತ  ಅರ್-ಟಮ್ಮಾರೋನ್. ಸ್ತಸ್ಥಕ ವ ಟಪೆಾನೆಿ ು ಿಂಗಿೋಬರಿೋನೆ ತೆ್ತ  
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ಆರ್-ಕರ್ಕಾಮಿೋನ್ ಅನ್ನನ  ವರದಮಾಡಲಾಗಿಲಿ , ಅಥವಾ ಕರ ಮವಾಗಿ 25% ಮತೆ್ತ  

35% ನಷ್ಟಟ  ಹೆಚಿಿ ನ ದನ್ನನ ಕಂಡುಹಿಡಿಯಲಾಗಿದೆ. ಸಾಮಾನೆವಾಗಿ, ಅರಿಶಿನ 

ಸಾರಭೂತತೈಲಗಳ ಪ್ರ ಕಟ್ಟತ ಸಂಯೋಜ್ನೆಗಳಲಿ್ಲ  ಪ್ರ ಚಂಡ ವೆ ತೆ್ಪ ಸ್ವಿದೆ, ಮತೆ್ತ  

ಅಿಂತಹ ವೆ ತೆ್ಪ ಸ್ವನ್ನನ  ಒಿಂದು ಅಧೆ ಯನದಲಿ್ಲ  ಗಮನಿಸ್ಲಾಗಿದೆ, ಭಾರತದ 

ತ್ಪರೈ ಉಪ್ ಹಿಮಾಲಯ ಪ್ರ ದೇಶದಿಂದ ಸಂಗರ ಹಿಸ್ಥದ ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳಲಿ್ಲ . 
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ಅರಿಶಿನಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳು 

ಸ್ವ ಚ್ಛ ಗೊಳಿಸುವಿಕೆ 

ಕೊ ರಿಿಂಗ್/ ಅಡುಗೆ 

ಒಣಗಿಸುವುದು 

ಪ್ರಲ್ಲಶಿಿಂಗ್ 

ರುಬ್ಬು ವುದು 

ಜ್ರಡಿಹಿಡಿಯ್ಲವುದು 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ 

 

ಅಧಾಾ ಯ 2 
 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಸಂಸ್ಕ ರಣೆ 
 
 

2.1. ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಉತಾಾ ದನೆಗೆ ಫಿ್ೀಚಾರ್ಟಭ 
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         2.2ಕಯಿ್ಲ  

ಗಿಡಗಳು 7 ರಿಿಂದ 10 ತಿಿಂಗಳ ವಯಸೆ್ಥ ನಲಿ್ಲ , ರ್ಕಿಂಡಗಳು ಮತೆ್ತ  ಎಲೆಗಳು ಒಣಗಲು 

ಪ್ರರ ರಂಭಿಸ್ಥದಾಗ  ಮತೆ್ತ  ಮರಳಿ ಸಾಯ್ಲವಾಗ ಅರಿಶಿಣವನ್ನನ  ಕೊಯಿ್ಲ  

ಮಾಡಲಾಗುತೆದೆ. ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  ಕತೆರಿಸ್ದಂತೆ ಅಥವಾ ಗಾಯಗೊಳಿಸ್ದಂತೆ 

ಇಡಿೋ ಸ್ಸೆ್ ವನ್ನನ  ನೆಲದಿಂದತೆಗೆಯಲಾಗುತೆದೆ. 

2.2. ಸ್ವ ಚಛ ಗೊಳಿಸುವಿಕೆ ಮತ್ತು  ತೊಳೆಯ್ಲವುದ್ಯ 

ಸ್ಸೆ್ ದಿಂದ ಎಲೆಗಳನ್ನನ  ತೆಗೆಯಲಾಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಮಣಣ ನ್ನನ  ತೆಗೆದು ಹಾಕಲು 

ಬೇರುಗಳನ್ನನ  ಎಚಿ್ ರಿಕೆಯಿಿಂದ ತೊಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ. ಯಾವುದೇ ಎಲೆಗಳ 

ಮಾಪ್ಕಗಳು ಮತೆ್ತ  ಉದು ವಾದ ಬೇರುಗಳನ್ನನ  ಕತೆರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳ 

ಬದ(ಪ್ರಶವ ಾ) ಶಾಖ್ಯಗಳನ್ನನ  (ಬೆರಳುಗಳು ಎಿಂದು ಕರೆಯಲಾಗುತೆದೆ) ಮುಖೆ  

ಕೇಿಂದರ  ಬಲ್ು ನಿಿಂದ ತೆಗೆಯಲಾಗುತೆದೆ (ತ್ಪಯಿ ಎಿಂದು ಕರೆಯಲಾಗುತೆದೆ). 

ತ್ಪಯಂದರು ಮತೆ್ತ  ಬೆರಳುಗಳನ್ನನ  ಪ್ರ ತೆೆ ೋಕವಾಗಿ ರಾಶಿ ಮಾಡಿ, ಎಲೆಗಳಿಿಂದ 

ಮುಚಿ್ಲಾಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಒಿಂದು ದನ ಬೆವರು ಮಾಡಲು ಬಿಡಲಾಗುತೆದೆ. 

ಮುಿಂದನ ವಷಾನಾಟ್ಟ ಮಾಡಲು ‘ತ್ಪಯಂದರು’ ಆದೆ ತೆಯ ವಸೆು . ಮಣುಣ  

ಮತೆ್ತ  ಮಣಿಣ ನ ಕಣಗಳನ್ನನ  ತೆಗೆಯಲು ಬೇಪ್ಾಡಿಸ್ಥದ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  

ನಿೋರಿನಿಿಂದ ಚೆನಾನ ಗಿ ತೊಳೆಯಲಾಗುತೆದೆ. 

2.3. ಕ್ಯಾ ರಿಂಗ್ 

ಒಣಗಿಸುವ ಮದಲು, ಅರಿಶಿನ ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸ್ಬೇರ್ಕ. ಇದು 

ಬೇರುಗಳನ್ನನ  ಮೃದುಗೊಳಿಸ್ಲು ಮತೆ್ತ  ಹಸ್ಥವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ತೆಗೆದು ಹಾಕಲು 

ರ್ಕದಸುವುದನ್ನನ  ಒಳಗೊಿಂಡಿರುತೆದೆ. ಗುಣಪ್ಡಿಸ್ಥದ ನಂತರ, ಪಿಷಟ ವನ್ನನ  

ಜಲಾಟ್ಟನೈಸೆಾ ಡಲಾಗುತೆದೆ, ಇದು ಒಣಗಿಸುವ ಸ್ಮಯವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ 

ಮತೆ್ತ  ಬಣಣ ವನ್ನನ  ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡದಾದೆ ಿಂತ ಏಕರೂಪ್ವಾಗಿ ವಿತರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸುವ ವಿಶೇಷಣಗಳು ವಿಭಿನನ  ಸಿ್ ಳಗಳಿಿಂದ ಬದಲಾಗುತೆವೆ. 

ಭಾರತಿೋಯ ಅರಿಶಿನಪುಡಿ ಸಂಶೋಧನಾ ಸಂಸಿ್ತ  ಮತೆ್ತ  ಕೃಷ್ಟ ಸಂಶೋಧನಾ 

ಕೇಿಂದರ ವು ಮೇಲೆೆ ೈಯಲಿ್ಲ  ನರೆರ್ಕಣಿಸ್ಥಕೊಳುು ವವರೆಗೆ ಮತೆ್ತ  ಸಾಮಾನೆ  ಅರಿಶಿನ 
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ಸುವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ಬಿಡುಗಡೆ ಮಾಡುವವರೆಗೆ 45 ನಿಮಿಷಗಳ ರ್ಕಲ ಸ್ರಳ 

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ರ್ಕದಸ್ಲು ಶಿಫ್ಲರಸು ಮಾಡುತೆದೆ. ಈ ವಿಧಾನವನ್ನನ  ಬಳಸ್ಥ, 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  ಹೆಚಿ್ಚ  ಹೊತೆ್ತ  ರ್ಕದಸ್ಥದರೆ ಬಣಣ ವು ಹದಗೆಡುತೆದೆ. 

ಆದಾಗೆ್ಯ , ಹೆಚಿ್ಚ  ಹೊತೆ್ತ  ರ್ಕದಸ್ದದು ರೆ, ಬೇರುರ್ಕಿಂಡವು ಸುಲಭವಾಗಿ ಆಗುತೆದೆ. 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳು ಸ್ಾ ಶಾಕೆಕ  ಮೃದುವಾದಾಗ ಅಥವಾ ಮಿಂಡಾದ 

ಮರದತ್ತಿಂಡಿನಿಿಂದಚ್ಚಚಿಿದಾಗ ಗರಿಷಠ  ಹಂತವನ್ನನ  ತಲುಪ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ಇತರ ಸಂಶೋಧಕರು ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ ರ್ಕಷ ರಿೋಯ ದಾರ ವಣದಲಿ್ಲ  ರ್ಕದಸ್ಲು 

ಶಿಫ್ಲರಸು ಮಾಡುತೆ್ಪರೆ, ಇದನ್ನನ  0.05% ರಿಿಂದ 1.0% ಸ್ಮೋಡಿಯಂರ್ಕರ್ೋಾನೇಟ್ 

ಅಥವಾ ಸುಣಣ  (ರೆ್ಕ ಲೆ್ಲಯಂರ್ಕರ್ೋಾನೇಟ್) ನಿಿಂದ ತಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ರ್ಕಷ ರಿೋಯ ನಿೋರು ಒಣಗಿದ ಅರಿಶಿನದ ಅಿಂತಿಮ ಬಣಣ ವನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸುತೆದೆ 

ಎಿಂದು ಭಾವಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. ಬೆರಳುಗಳು ಮತೆ್ತ  ಬಲ್ು ಗಳು ಒಿಂದಕೊಕ ಿಂದು ವಿಭಿನನ  

ಗಾತರ  ಮತೆ್ತ  ದಪ್ಾ ವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುವುದರಿಿಂದ, ಅವುಗಳನ್ನನ  ವಿವಿಧ 

ಗುಿಂಪುಗಳಲಿ್ಲ  ಗುಣಪ್ಡಿಸುವುದು ಮುಖೆ . ಗುಣಪ್ಡಿಸುವ ಸ್ಮಯವು 

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳ ವಯಸೆು , ವೈವಿಧೆ ತೆ ಮತೆ್ತ  ಗಾತರ  ಮತೆ್ತ  ದಪ್ಾ ವನ್ನನ  

ಅವಲಂಬಿಸ್ಥರುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಒಿಂದರಿಿಂದನಾಲುಕ  ಅಥವಾ ಕೆಲವೊಮೆ್ಮ  

ಆರುಗಂಟ್ಗಳವರೆಗೆ ಬದಲಾಗುತೆದೆ. ಇದು ಗುಿಂಪಿನ ಗಾತರ ದಿಂದಲೂ 

ಪ್ರ ಭಾವಿತವಾಗಿರುತೆದೆ – ಸ್ಣಣ  ಗುಿಂಪುಗಳು ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಉತೆಮ ಗುಣಮಟಟ ದ 

ಒಣಗಿದ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಉತ್ಪಾ ದಸುತೆವೆ ಏಕೆಿಂದರೆ ಕೊ ರಿಿಂಗಾ ರಕ್ರರ ಯೆಯ್ಲ 

ನಿಯಂತಿರ ಸ್ಲು ಮತೆ್ತ  ಮೇಲ್ಲವ ಚ್ಚರಣೆಮಾಡಲು ಸುಲಭವಾಗಿದೆ. 

50-75 ಕೆಜಿ ಸಾಮಥೆ ಾವಿರುವ ರಂದರ ಧಾರಕಗಳನ್ನನ  ಬಳಸ್ಲು ಶಿಫ್ಲರಸು 

ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಅಗತೆ ವಿರುವ ಅಡುಗೆ ಸ್ಮಯಕೆಕ  ರಂಧರ ವಿರುವ ಪ್ರತೆರ ಗಳನ್ನನ  

ರ್ಕದಯ್ಲವ ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಮುಳುಗಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಈ ವಿಧಾನವು ರ್ಕದಯ್ಲವ ನಿೋರನ್ನನ  

ಒಿಂದಕ್ರಕ ಿಂತ ಹೆಚಿ್ಚ  ಗುಿಂಪು ಅರಿಶಿನಕೆಕ  ಬಳಸ್ಲು ಅನ್ನಮತಿಸುತೆದೆ. ಕೊಯಿ್ಲ  

ಮಾಡಿದ ಎರಡು ಮೂರು ದನಗಳನಂತರ ಗುಣಪ್ಡಿಸ್ಲು ಉತೆಮ ಸ್ಮಯ. 

ಇದರ ನಂತರ ವಿಳಂಬವಾದರೆ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳು ಕ್ರಷ ೋಣಿಸ್ಲು ಆರಂಭಿಸ್ಬಹುದು. 
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ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಗುಣಪ್ಡಿಸುವ ಪ್ರ ಯೋಜ್ನಗಳು ಈ ಕೆಳಗಿನವುಗಳನ್ನನ  ಒಳಗೊಿಂಡಿವೆ: 
 

 ಒಣಗಿಸುವ ಸ್ಮಯವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುವುದು 

 ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದ ಉದು ಕೂಕ  ಹೆಚಿ್ಚ  ಸ್ಮನಾದ ಬಣಣ  ವಿತರಣೆ 

 ಹೊಳಪು ಮಾಡಲು ಸುಲಭವಾದ ಹೆಚಿ್ಚ  ಆಕಷಾಕ (ಸುರ್ಕಕ ಗಟಟ ದ)  ಉತಾ ನನ  

 ಒಣಗಿಸುವ ಮದಲು ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳ ಕ್ರರ ಮಿನಾಶಕ. 

2.4. ಒಣಗಿಸುವುದ್ಯ 

ಒಣಗಿಸುವ ಸ್ಮಯವನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮಮಾಡಲು ಮತೆ್ತ  ಅಿಂತಿಮ ಉತಾ ನನ ದ 

ಗುಣಮಟಟ ವನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸ್ಲು ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಳನ್ನನ  ಕತೆರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ (ಉತಾ ನನ ದ 

ನೋಟವನ್ನನ  ಹಾಳುಮಾಡದೆ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದ ಸ್ಣಣ ತ್ತಿಂಡುಗಳಲಿ್ಲ  ಕಡಿಮ್ಮ ಅಿಂತಿಮ 

ತೇವಾಿಂಶವನ್ನನ  ಸಾಧಸುವುದು ಸುಲಭ). ಬೇರು ರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  

ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕವಾಗಿ ಕೈಯಿಿಂದ ಕತೆರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ, ಆದರೆ ಈ ಪ್ರ ಕ್ರರ ಯೆಯನ್ನನ  

ನಿವಾಹಿಸ್ಲು ಸ್ಣಣ  ಯಂತರ ಗಳು ಲಭೆ ವಿದೆ. ಇದು ಒಿಂದು ಸ್ರಳವಾದ 

ರಚ್ನೆಯಾಗಿದುು , ಇದು ಒಿಂದು ಪ್ರ ಸ್ರಣ ವೆ ವಸಿ್ತ  ಮತೆ್ತ  ಎರಡು 

ಸ್ತಟ ೋನಿೆ ಸೆ್ಥ ಟ ೋಲವ ೃತೆ್ಪರ್ಕರದ ಬಿೆ ೋಡ್ಗಳನ್ನನ  ಒಳಗೊಿಂಡಿದೆ. ಯಂತರ ವನ್ನನ  ನಿಮಿಾಸ್ಲು 

ಮತೆ್ತ  ನಿವಾಹಿಸ್ಲು ಸುಲಭ ಮತೆ್ತ  ಗಂಟ್ಗೆ  120 ಕೆಜಿ ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  

ಕತೆರಿಸ್ಬಹುದು. 

ಬೇಯಿಸ್ಥದ ಬೆರಳುಗಳು ಅಥವಾ ಬಲ್ು ಗಳನ್ನನ   5-10% ನಷ್ಟಟ  ತೇವಾಿಂಶ 

ಇರುವವರೆಗ್ಯ ಒಣಗಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಲೋಹಿೋಯ ಶಬು ದೊಿಂದಗೆ ಬೆರಳುಗಳು 

ಸ್ವ ಚ್ಛ ವಾಗಿ ಸಾನ ೆ ಪ್ ಆಗುವುದರಿಿಂದ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡ ಸಾಕಷ್ಟಟ  ಒಣಗಿದಾಗ ಅನ್ನಭವಿ 

ಅರಿಶಿನ ಸಂಸಾಕ ರಕವು ತಿಳಿಯ್ಲತೆದೆ. ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕವಾಗಿ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದ 

ತ್ತಣುರ್ಕಗಳನ್ನನ  ಸ್ವ ಚ್ಛ ವಾದ ರ್ಕಿಂಕ್ರರ ೋಟ್ನ ಲದ ಮೇಲೆ ಹಾಕಲಾಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  

ಬಿಸ್ಥಲ್ಲನಲಿ್ಲ  ಒಣಗಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಹವಾಮಾನ ಮತೆ್ತ  ಬೇರುರ್ಕಿಂಡರ್ಕಯಿಗಳ 

ಗಾತರ ವನ್ನನ  ಅವಲಂಬಿಸ್ಥ ಈ ವಿಧಾನವು 10 ರಿಿಂದ 15 ದನಗಳವರೆಗೆ 

ತೆಗೆದುಕೊಳು ಬಹುದು. ಬೇರುರ್ಕಿಂಡದ ತ್ತಣುರ್ಕಗಳನ್ನನ  ನೇರ ಸೂಯಾನ 

ಬೆಳಕ್ರನಲಿ್ಲ  ಇಡದರುವುದು ಮುಖೆವಾಗಿದೆ ಏಕೆಿಂದರೆ ಇದು ಬಣಣ ಮ ಸುರ್ಕಗಲು 
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ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ. 

ಯಾಿಂತಿರ ಕ ಡೆರ ೈಯಬಾಳಸುವುದರಿಿಂದ ಉತೆಮ ಬಣಣ  ಮತೆ್ತ  ಉತೆಮ ಗುಣಮಟಟ ದ 

ಉತಾ ನನ  ಸ್ಥಗುತೆದೆ. ಅರಿಶಿನವನ್ನನ  ಒಣಗಿಸ್ಲು ಸೂಕೆವಾದ ಹಲವಾರು ರಿೋತಿಯ 

ಯಾಿಂತಿರ ಕಡೆರ ೈಯರ್ಗಳಿವೆ. ಇವುಗಳಲಿ್ಲ  ಟ್ರ ೋಡೆರ ೈಯರ್, ರ್ಕರ ಸ್ಮಫ ಿ ೋಏಟಾನಲ್ಗಳು, 

ಸ್ಮೋಲಾಡೆರ ೈಾಯರ್ಗಳು ಮತೆ್ತ  ರೆ್ಕ ಬಿನೆಟೆ್ ರೈಯರ್ಗಳು ಸೇರಿವೆ. ಗರಿಷಠ  ಒಣಗಿಸುವ 

ತ್ಪಪ್ಮಾನವು 60 ° C ಆಗಿದೆ, ಇದಕ್ರಕ ಿಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ತ್ಪಪ್ಮಾನವು ಗಾಢಬಣಣ ದ 

ಉತಾ ನನ ಕೆಕ  ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ. 

2.5. ಪ್ಯಲಿಶಿಂಗ್ 

ಒಣಗಿದನಂತರ, ಒರಟು ಮೇಲೆೆ ೈಯನ್ನನ  ತೆಗೆದುಹಾಕಲು ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  

ಹೊಳಪು ಮಾಡಲಾಗುತೆದೆ. ಇದನ್ನನ  ಕೈಯಿಿಂದ ಮಾಡಬಹುದು, ಅಥವಾ 

ಕಲಿು ಗಳಿಿಂದ ತ್ತಿಂಬಿದ ಗೊೋಣಿಚಿೋಲದಲಿ್ಲ  ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳನ್ನನ  

ಅಲುಗಾಡಿಸ್ಬಹುದು. ಪ್ರಲ್ಲಶಿಿಂಗೆ ರಮ್ಗಳನ್ನನ  ಅನೇಕ ಕಡೆಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

ಇವುಗಳು ತ್ತಿಂಬ ಸ್ರಳವಾದ, ವಿದೆು ತಿ್ಪ ಲ್ಲತಡರ ಮ್ಗಳಾಗಿವೆ, ಅದು ಅಪ್ರ್ಷಾ 

ಕಲೋಹಿೋಯ ಜಾಲರಿಯ ಹೊದಕೆಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ.ಕೆಲವು ಸಿ್ ಳಗಳಲಿ್ಲ  

ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳಿಗೆ ಉತೆಮ ಬಣಣ ವನ್ನನ  ನಿೋಡಲು ಅಿಂತಿಮ ಹೊಳಪು ನಿೋಡುವ 

ಸ್ಮಯದಲಿ್ಲ  ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳ ಮೇಲೆ ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಅರಿಶಿನ ದಾರ ವಣವನ್ನನ  

ನಿೋರಿನಲಿ್ಲ  ಬೆರಸ್ಥಚಿ ಮುಕ್ರಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 

2.6 ರುಬ್ಬು ವುದ್ಯ 

ಬಳಕೆ ಮತೆ್ತ  ಮರು ಮಾರಾಟರ್ಕಕ ಗಿ ಅರಿಶಿನ ಪುಡಿಯನ್ನನ  ತಯಾರಿಸ್ಲು ಬಳಸುವ 

ಸಾಮಾನೆ  ರ್ಕಯಾಾಚ್ರಣೆಗಳಲಿ್ಲ  ರುಬ್ಬು ವುದು ಒಿಂದು. ನಿದಾಷಟ  ಮಸಾಲೆ 

ರುಬ್ಬು ವಿಕೆಯ ಮುಖೆ  ಉದೆು ೋಶವೆಿಂದರೆ ಸ್ಣಣ ಕಣಗಳ ಗಾತರ ಗಳನ್ನನ  ಪ್ಡೆಯ್ಲವುದು, 

ಪ್ರಿಮಳ ಮತೆ್ತ  ಬಣಣ ದ ವಿಷಯದಲಿ್ಲ  ಉತೆಮ ಉತಾ ನನ  ಗುಣಮಟಟ ವನ್ನನ  

ಹೊಿಂದದೆ. ಈ ಪ್ರ ಕ್ರರ ಯೆಗೆ ವಿವಿಧ ಸುತೆ್ತವರಿದ ಗೆರ ೈಿಂಡಿಿಂಗಿಿ ರಣಿಗಳು ಮತೆ್ತ  

ವಿಧಾನಗಳು ಲಭೆ ವಿದೆ; ಹೆಾ ಮಮಿಾಲ್, ಅಟ್ಟರ ಶನೆಿ ಲೆ ತೆ್ತಪಿನೆಿಲ್. ಭಾರತದಲಿ್ಲ , 
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ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕವಾಗಿ, ಪಿೆ ೋಟಿ್ಟರಣಿಗಳು ಮತೆ್ತ  ಸುತೆಿಗೆಗಿರಣಿಗಳನ್ನನ  ಅರಿಶಿನ 

ರುಬು ಲು ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. 
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ಅಧಾಾ ಯ 3 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ 
 
 

3.1. ಕಿಷ ೀಣಗೊಳುು ವ  ಅಂಶಗಳು 
 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಗಳಿಗೆ ಸೂಕೆವಾದ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ ರ್ಕರವನ್ನನ  ಆಯೆಕಮಾಡಲು, 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಗುಣಮಟಟ ದ ಮೇಲೆ ಪ್ರಿಣಾಮ«ರುವ ಅಿಂಶಗಳನ್ನನ  

ತಿಳಿದುಕೊಳುು ವುದು ಅತೆ ಗತೆ . 

3.1.1. ತೇವಾಂಶ 
 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ್ಲ ಹೈಗೊರ ಸ್ಮಕ ೋಪಿPï ¥Àæಕೃತಿಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ ಮತೆ್ತ  

ವಾತ್ಪವರಣದಿಂದ ತೇವಾಿಂಶವನ್ನನ  ತೆಗೆದುಕೊಳುು ತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಇದರ 

ಪ್ರಿಣಾಮವಾಗಿ ಪುಡಿಯನ್ನನ  ಒದೆು ಮಾಡುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  

ಒರೆಸುತೆದೆ/ಉಿಂಡೆಮಾಡುತೆದೆ. ತೇವಾಿಂಶದ ಸಂಗರ ಹವು ಅರಿಶಿನ ಪುಡಿಯ 

ಮುಕೆ  ಹರಿವಿನ ಸ್ವ ಭಾವವನ್ನನ   ಕಳೆದುಕೊಳುು ತೆದೆ. 

3.1.2. ಪ್ರಿಮಳ / ಸುವಾಸ್ನೆಯನಷೆ್  
 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ್ಲ ಬಷಾ ಶಿೋಲತೈಲಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ, ಇದು ಉತಾ ನನ ಕೆಕ  

ವಿಶಿಷಟ ವಾದ ಪ್ರಿಮಳ/ಸುವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ನಿೋಡುತೆದೆ. ಬಷಾ ಶಿೋಲ ತೈಲ 

ಅಿಂಶದಲಿ್ಲನ ನಷಟ ಗಳು ಅಥವಾ ಕೆಲವು ಆರಮೆಾ ಟ್ಟPï ¸ÀAಯ್ಲಕೆಗಳ 

GvÀÌµÀðÀt¢AzÀ ಪ್ರಿಮಳ ಮತೆ್ತ  ಸುವಾಸ್ನೆಯ ನಷಟ ಕೆಕ  ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ. 

3.1.3. ಬಣಣ ತೆಗೆಯ್ಲವಿಕೆ 
 

ಅರಿಶಿನಪುಡಿ ನೈಸ್ಗಿಾಕ ವಣಾದರ ವೆ ಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ. ಬೆಳರ್ಕ Cj²£ÀzÀ 

ವಣಾ ದರ ವೆ ಗಳ ಮೇಲೆ ಪ್ರಿಣಾಮ ಬಿೋರಬಹುದು ಇದರಿಿಂದ 

ಬಣಣ ಕಳೆದುಕೊಳುು ತೆದೆ ಅಥವಾ ಮರೆಯಾಗುತೆದೆ ಮತೆ್ತ  ಕ್ರಷ ೋಣಿಸುತೆದೆ. 

3.1.4. ಕಿೀಟಗಳಬಾಧೆ 
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ಕ್ರೋಟಗಳ ಬಧೆಯಿಿಂದಾಗಿ ಅರಿಶಿನಪುಡಿ ಹಾಳಾಗುವ ಸಾಧೆ ತೆಯಿದೆ, ಇದು 

ಹೆಚಿಿ ನ ಆದರ ಾತೆ, ಶಾಖ ಮತೆ್ತ  ಆಮಿಜ್ನಕದಿಂದಾಗಿ ಮತೆಷ್ಟಟ  ರ್ವಗವನ್ನನ  

ಪ್ಡೆಯಬಹುದು. 

3.1.5. ಸೂಕ್ಷಮ ಜೀವಿಯ ಮಾಲಿನಾ  
 

65% ಮತೆ್ತ  ಅದಕ್ರಕ ಿಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ಆದರ ಾತೆಯ ಸಿ್ಥ ತಿಯಲಿ್ಲ , ತೇವಾಿಂಶ 

ಹಿೋರಿಕೊಳುು ವಿಕೆ ಸಂಭವಿಸುತೆದೆ. ಒಿಂದು ನಿದಾಷಟ  ಮಟಟ ದ ತೇವಾಿಂಶವನ್ನನ  

ಮಿೋರಿ, ಸೂಕೆ್ಷಜಿೋವಿಯ ಬೆಳವಣಿಗೆಯಿಿಂದಾಗಿ ಹಾಳಾಗುತೆದೆ. 

 

3.2. ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂಗ್ ಅವಶಾ ಕತೆಗಳು 

ನಿವಾಹಣೆ, ಸಾಗಾಣಿಕೆ, ಸಂಗರ ಹಣೆ ಮತೆ್ತ  ವಿತರಣೆಯ ಸ್ಮಯದಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನ 

ಪುಡಿಯ ಗುಣಮಟಟ ವನ್ನನ  ರ್ಕಪ್ರಡಿಕೊಳು ಲು, ಬಳಸ್ಬೇರ್ಕದ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï 

ªÀಸೆುವನ್ನನ  ಕ್ರರ ಯಾತೆ ಕ ಹಾಗ್ಯ ಮಾಕೆಾಟ್ಟಿಂಗ್ ಅವಶೆ ಕತೆಗಳನ್ನನ  

ಗಮನದಲಿ್ಲಟುಟ ಕೊಿಂಡು ಆಯೆಕ  ಮಾಡಬೇರ್ಕ.ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ 

ಅವಶೆ ಕತೆಗಳು, ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ, ಕೆಳಗೆ ಪ್ಟ್ಟಟ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ: 

 ಉತಾ ನನ ವನ್ನನ  ಸ್ಮೋರಿಕೆ ಮತೆ್ತ  ಹಾಳಾಗದಂತೆ ರಕ್ರಷ ಸ್ಬೇರ್ಕ 

 ಬೆಳರ್ಕ, ಶಾಖ, ತೇವಾಿಂಶ ಮತೆ್ತ  ಆಮಿಜ್ನಕದಂತಹ ವಾತ್ಪವರಣದ 

ಅಿಂಶಗಳ ವಿರುದಧ  ರಕ್ಷಣೆ ನಿೋಡಬೇರ್ಕ. ಆಯು ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï ªÀಸೆುವನ್ನನ  

ಹೆಚಿಿ ನ ನಿೋರಿನ ಆವಿ ಮತೆ್ತ  ಆಮಿಜ್ನಕದ ತಡೆಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರಬೇರ್ಕ. 

 ಪ್ರಿಮಳ/ಸುವಾಸ್ನೆ ನಷಟ  ಮತೆ್ತ  ಬಹೆವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ತಡೆಯಲು 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï ªÀಸೆುವು ಹೆಚಿಿ ನ ತಡೆಗೊೋಡೆ ಗುಣಗವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರಬೇರ್ಕ. 

 ಮಸಾಲೆ ಉತಾ ನನ ದಲಿ್ಲ  ಇರುವ ಬಷಾ ಶಿೋಲ ತೈಲವು ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï ªÀಸೆುಗಳ 

ಒಳ/ ಸಂಪ್ಕಾzÀ ಪ್ದರದೊಿಂದಗೆ ಪ್ರ ತಿಕ್ರರ ಯಿಸುವ ಪ್ರ ವೃತೆಿಯನ್ನನ  

ಹೊಿಂದರುತೆದೆ, ಕೆಲವೊಮೆ್ಮ  ಜಿಡೆಿ ನ ಮತೆ್ತ  ಗಲ್ಲೋಜ್ಜ ಪೆ್ರ ಕೇಜ್ಗೆ 
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ರ್ಕರಣವಾಗುತೆದೆ, ಮುದರ ತ ವಸೆುವಿನ ಮಸುರ್ಕಗುತೆದೆ.ಆದು ರಿಿಂದ 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï ªÀಸೆುವುಗಿರ ೋ¸ï ªÀÄvÀÄÛ ತೈಲ ನಿರೋಧಕವಾಗಿರಬೇರ್ಕ ಮತೆ್ತ  

ಉತಾ ನನ ದೊಿಂದಗೆ ಹೊಿಂದಕೊಳು ಬೇರ್ಕ. 

 ಮೇಲ್ಲನ ಕ್ರರ ಯಾತೆ ಕ ಅವಶೆ ಕತೆಗಳ ಜತೆಗೆ, ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUï ªÀಸೆುವನ್ನನ  

ಉತೆಮ ಯಂತರ , ಮುದರ ಣ ಸಾಮಥೆ ಾವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರಬೇರ್ಕ ಮತೆ್ತ  ಅದು 

ಸುಲಭವಾಗಿ ಲಭೆ ವಿರಬೇರ್ಕ ಮತೆ್ತ  ಬಿಸಾಡಬಹುದಾದಂತಿರಬೇರ್ಕ 

3.3. ಅರಿಶಿನಪುಡಿಗಾಗಿ ಪ್ಯಾ ಕೇಜಂUï ªÀಸುು UÀ¼ÀÄ 

3.3.1. ಬೃಹvï ¥Áåಕೇಜಂಗ್ 
 

3.3.2. ಬೃಹvï ¥Áåಕೇಜಂಗ್£À°è 

ಜಂರ್ೋ ಚಿೋಲಗಳು ಎಿಂದು ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಕರೆಯಲಾ ಡುವ ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ 

ಮಧೆ ಿಂತರ ಬೃಹvï PÀAಟೇನರ್ಗಳನ್ನನ (ಎಫ್ಐಬಿಸ್ಥ) ಬಳಸುವುದು ಪ್ರ ಸೆುತ ಪ್ರ ವೃತೆಿ  

ಆಗಿದೆ. ಈ ಚಿೋಲಗಳು 1 ಟ£ï ªÀರೆಗೆ ಸಾಮಥೆ ಾಹೊಿಂದವೆ. ಸಾಮಾನೆವಾಗಿ ಈ 

ಚಿೋಲಗಳನ್ನನ  ಬಟ್ಟ ಯಿಿಂದ ತಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ, ಆದರೆ ಪ್ರ ಸೆುತ ಮುಖೆವಾಗಿ 

ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ಕ್ (ಪಿಪಿ) ಬಟ್ಟ ಯಿಿಂದ ತಯಾರಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ, ಇದನ್ನನ  ಲೆಾ ಮಿನೇmï 

ªÀiÁಡಬಹುದು ಅಥವಾ ಒಳಗಿನ ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ಕ É̄Ê£Àgï ¨Áಗ್ ಅನ್ನನ  ಒದಗಿಸ್ಬಹುದು. 

ಯ್ಲವಿ ಅವನತಿಗೆ ವಿರುದಧ ವಾಗಿ ಪಿಪಿ ಫೆ್ಲ ಬಿರ ಕ್ಅನ್ನನ  ಸಿ್ಥ ರಗೊಳಿಸ್ಲಾಗಿದೆ. 

ಲೋಡ್/ ಇಳಿಸುವಿಕೆಯ ರ್ಕಯಾಾಚ್ರಣೆಗಳಲಿ್ಲ  ನೇತ್ತಹಾಕಲು ಚಿೋಲಗಳಿಗೆ ಭತಿಾ 

ಮತೆ್ತ  ಡಿಸಿಾ ರd  ªÀÄತೆ್ತ  ಜೋಲ್ಲಗಳನ್ನನ  ನಿೋಡಲಾಗುತೆದೆ. 

ಎಫ್ಐಬಿಸ್ಥಗಳು ವಿವಿಧ ಪ್ರ ಯೋಜ್ನಗಳನ್ನನ  ನಿೋಡುತೆವೆ: 

 ಚಿೋಲಗಳು ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ, ಬಗಿಕೊಳು ಬಹುದಾದ ಮತೆ್ತ  ಬಳಿಕೆ 

ಬರುವಂತಹವು 

 ಕಣಗಳು, ಪುಡಿ, ಚ್ಕೆಕ ಗಳು ಮತೆ್ತ  ಯಾವುದೇ ಉಚಿತ ಹರಿಯ್ಲವ ವಸೆುಗಳ 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ಗಾಗಿ ಬಳಸ್ಬಹುದು 

 ಉತಾ ನನ  ವೆ ಥಾ / ಸ್ಮೋರಿಕೆ ಮತೆ್ತ  ಅವೆ ವಹಾರವನ್ನನ  ತಪಿಾ ಸ್ಬಹುದು 

 ನಿವಾಹಣೆಯನ್ನನ  ಯಾಿಂತಿರ ಕಗೊಳಿಸ್ಲಾ ಟ್ಟಟ ರುವುದರಿಿಂದ, ಕಡಿಮ್ಮ ರ್ಕಮಿಾಕರ 

ಅಗತೆ ವಿದೆ 
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 ಲೋಡ್  ªÀiÁಡಲು ಮತೆ್ತ  ಇಳಿಸ್ಲು ಸ್ಮಯ ಉಳಿತ್ಪಯ 

 ಬೆ ಗ್ಗಳು ಕಡಿಮ್ಮ ತೂಕ ಹೊಿಂದರುತೆವೆ ಮತೆ್ತ  ಆದು ರಿಿಂದ, ಸ್ರರ್ಕ 

ವೆಚಿ್ ವನ್ನನ ಕ ಡಿಮ್ಮ ಮಾಡಲಾಗುತೆದೆ 
 

3.3.3. ಸಾಂಸೆ್ಥ ಕ ಪ್ಯಾ ಕೇಜುಗಳು 
 

2 ಕೆಜಿಯಿಿಂದ 10 ಕೆಜಿ ವರೆಗಿನ ಸಾಮಥೆ ಾದ ಸಾಿಂಸಿ್ಥ ಕ ಪೆ್ರ ಕ್ಗಳನ್ನನ  ಸ್ಹ 

ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಟ್ಟನ್ಪಿೆೋmï PÀAಟೇನರ್ಗಳು ಮತೆ್ತ  ಸ್ತಣಬಿನ ಚಿೋಲಗಳಂತಹ 

ಸಾಿಂಪ್ರ ದಾಯಿಕ ವಸೆುಗಳನ್ನನ  ಪ್ರ ಸೆುತ ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್qï ಡೆಫ ಿ ಕೆ್ರ ಬಲ್ಪಾ ಚ್ಗಳು 

ಮತೆ್ತ  ಪಿ್ರಸ್ಥಟ Pï £ÉÃAiÀÄÝ ಚಿೋಲಗಳಂತಹ ವಸೆುಗಳಿಿಂದ ಬದಲಾಯಿಸ್ಲಾಗುತೆಿದೆ. 

ಚಿೋಲಗಳು ಸಾಮಾನೆವಾಗಿ ಬಿಒಪಿಪಿ ಬಹುವಣಾದ ಮುದರ ತ ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್ಡ 

ನೇಯು  ಚಿೋಲಗಳು. ಈ ಚಿೋಲಗಳು ಗಸ್ತಟ್ಟ ಡ್ ಆಗಿರಬಹುದು ಮತೆ್ತ  ಕ್ರಟಕ್ರ ಮತೆ್ತ  

ಸೂಕೆ್ಷರಂಧರ ವನ್ನನ  ಹೊಿಂದರಬಹುದು. 

 
 

3.3.4. ಗಾರ ಹಕ ಪ್ಯಾ ಕೇಜುಗಳು 
 

ದೇಶಿೋಯ ಮತೆ್ತ  ರಫೆ್ತ  ಮಾರುಕಟ್ಟ ಗೆ ಗಾರ ಹಕ ಪೆ್ರ ಕ್ ಆಯೆಕ ಯಲಿ್ಲ  ಅರಿಶಿನ 

ಪುಡಿಯ ವೆಾ ಪ್ರರಿಗಳು/ರಫೆ್ತ ದಾರರಿಗೆ ಲಭೆ ವಿರುವ ಆಯೆಕ ಗಳು ಸಾಕಷ್ಟಟ  

ವಿಸೆಾರವಾಗಿವೆ. ಆದಾಗೆ್ಯ , ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ ªÀಸೆು / ವೆ ವಸಿ್ತಯ ಆಯೆಕ /ಆರಿಸುವಿಕೆ 

ಹಲವಾರು ಅಿಂಶಗಳ ಮೇಲೆ ಅವಲಂಬಿತವಾಗಿರುತೆದೆ, ಇವುಗಳನ್ನನ  ಕೆಳಗೆ 

ವಿಶಾಲವಾಗಿ ಪ್ಟ್ಟಟ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ: 

 ಶೆಲ್ಫ -ಜಿೋವಿತ್ಪವಧ ಅಿಂದರೆ ತೇವಾಿಂಶ ತೆಗೆಯ್ಲವಿಕೆ, ಸುವಾಸ್ನೆ 

ಉಳಿಸ್ಥಕೊಳುು ವಿಕೆ, ಬಣಣ ಹಿೋನತೆ ಇತೆ್ಪ ದಗಳಿಿಂದ ಉತಾ ನನ ಕೆಕ  ಅಗತೆ ವಿರುವ 

ರಕ್ಷಣೆ (ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಅರಿಶಿನಪುಡಿಯ ಸಂದಭಾದಲಿ್ಲ  ಇದು ಹೆಚಿ್ಚ  

ನಿಣಾಾಯಕ) 

 ಸಂಗರ ಹಣೆ, ಸಾರಿಗೆ ಮತೆ್ತ  ವಿತರಣೆಯ ಸ್ಮಯದಲಿ್ಲ  ಹವಾಮಾನ ಪ್ರಿಸಿ್ಥ ತಿಗಳು 

 ಮಾರುಕಟ್ಟ ಯ ಪ್ರ ರ್ಕರ/ ವಲಯ 

 ಗಾರ ಹಕರ ಆದೆ ತೆಗಳು 
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 ಮುದರ ಣ ಮತೆ್ತ  ಸಿಂದಯಾದ ಆಕಷಾಣೆ 

ಗಾರ ಹಕ ಪೆ್ರ ಕ್ಗಳಾಗಿ ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಬಳಸುವ ಪೆ್ರ ಕೇಜ್ ¥Àæರ್ಕರಗಳು: 
 

 ವಿವಿಧ ಗಾತರ ಗಳು ಮತೆ್ತ  ಆರ್ಕರಗಳ ಗಾಜಿನ ಬಟಲ್ಲಗಳು ಲೇಬಲ್ಗಳಿಂದಗೆ 
ಮತೆ್ತ  ಲೋಹ ಅಥವಾ ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ರ್ಕಕ ೆ ಪ್ಗಳಿಂದಗೆ. ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ರ್ಕಕ ೆ ಪ್

ಗಳುಟೆ್ಟ ಿಂಪ್ಪುಾರಾವೆ, ವಿತರಣೆ, ರುಬ್ಬು ವ ಇತೆ್ಪ ದಗಳ ಅಿಂತನಿಾಮಿಾತ 

ಲಕ್ಷಣಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದವೆ. 

 ವಿತರಿಸುವ ವೆ ವಸಿ್ತ ಗಳಿಂದಗೆ/ಇಲಿದ ಮುದರ ತಟ್ಟನೆಾ ಿ ೋಟ PÀAಟೇನಗಾಳು,  

 ವಿತರಕಗಳಿಂದಗೆ ಸಂಯೋಜಿತ ಪ್ರತೆರ ಗಳು. 

 ಪಿ್ ಗ್ಗಳು ಮತೆ್ತ  ರೆ್ಕ ಪ್ಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುವ ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ಕಕ ಿಂಟೇನರ್ಗಳು ವಿತರಣೆ 
ಮತೆ್ತ  ಟೆ್ಟ ಿಂಪ್ಪುಾರಾವೆ ಲಕ್ಷಣಗಳಿಂದಗೆ. 

 ಮುದರ ತ ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ ಚಿೋಲಗಳು-ದಿಂಬಿನಚಿೋಲ, ಗಸ್ತಟ ಡಿಿ ೋಲ, 

ನಿಲಿುವಚಿೋಲ. 

 ಸಾಲ್ಲನಪೆಟ್ಟಟ ಗೆಗಳು 

ಸುಲಭವಾಗಿ ಲಭೆ ತೆ, ಅತೆ್ತ ತೆಮ ಮುದರ ಣ, ಕಡಿಮ್ಮ ತೂಕ, ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣ 

ಮತೆ್ತ  ವೆಚಿ್ -ಪ್ರಿಣಾಮರ್ಕರಿತವ ದಿಂದಾಗಿ ಮುದರ ತ ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ ಚಿೋಲಗಳು 

ಇತೆಿೋಚೆಗೆ ಬಹಳ ಜ್ನಪಿರ ಯವಾಗಿವೆ. ಅಲಿದೆ, ಕ್ರರ ಯಾತೆ ಕ ಮತೆ್ತ  ಮಾಕೆಾಟ್ಟಿಂಗ್ 

ಅವಶೆ ಕತೆಗಳನ್ನನ  ಅವಲಂಬಿಸ್ಥ, ನಿದಾಷಟ  ಅಗತೆ ವನ್ನನ  ಪೂರೈಸ್ಲು 

ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್/ಫಿಲೆ್ಅನ್ನನ  ತಕಕ ಿಂತೆ ಮಾಡಬಹುದು. 

ಮುದರ ತ ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ ಚಿೋಲಗಳು ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ವಿವಿಧ ಸಂಯೋಜ್ನೆಗಳ 

ಲೆಾ ಮಿನೇಟಿಳಾಗಿವೆ. ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಬಳಸುವ ಕೆಲವು ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್ಗಳು: 

 ಪ್ರಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ರ್/ ಮ್ಮಟಲೈಸೆಾ ಾ ಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ರ್/ ಎಲೆ್ಲಪಿಇ 

 ಬಿಒಪಿಪಿ/ಎಲೆ್ಲ ಪಿಇ 

 ಬಿಒಪಿಪಿ / ಮ್ಮಟಲೈಸೆಾ ಾ ಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ರ್/ ಎಲೆ್ಲ ಪಿಇ 

 ಪ್ರಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ರ್/ ಅಲಾಫ ಯಿಲ್/ಎಲೆ್ಲ ಪಿಇ 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ35 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

 

            12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/ಮುದರ ಸ್ಥ/ 12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟನಂತಹ 3 ಪ್ದರ 

ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್ಗಳು. ಪಿಇಟ್ಟ/ ಪಿಇಡಿಲಮಿನೇಷನ್ ಅನ್ನನ  ತಪಿಾ ಸ್ಬಹುದು ಮತೆ್ತ  

ಮುದರ ಣದ ಮಸುರ್ಕ ಮತೆ್ತ  ಆರ್ಕರವು ಬದಲಾಗುವುದನ್ನನ  

ತಡೆಯ್ಲತೆದೆ.ಪ್ರಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ರ ªÀÄತೆ್ತ  ಬಿಒಪಿಪಿ ಆಧಾರಿತ ಲೆಾ ಮಿನೇಟ್ಗಳು 

ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ ಈ ಎರಡು ಫಿಲೆ ಿ ಳ ಕೆಲವು ಅನ್ನಕೂಲಕರ ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಿಿಂದಾಗಿ 

ಮಸಾಲೆ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ಗೆ ಹೆಚಿ್ಚ  ಜ್ನಪಿರ ಯವಾಗಿವೆ. 

ಲೆಾ ಮಿನೇಶನ್ಗಾಗಿ ಪ್ರಲ್ಲಯೆಸ್ಟ ಅಾನ್ನನ  ಸಾಮಾನೆ ವಾಗಿ 10 ಅಥವಾ 12 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಠಿಕ್ಆಗಿ ಬಳಸ್ಲಾಗುತೆದೆ. ಅತೆ್ತ ತೆಮ ಸ್ಾ ಷಟ ತೆ, ಹೊಳಪು ಮತೆ್ತ  

ಮುದರ ಣದೊಿಂದಗೆ ಫಿಲಂ ಹೆಚಿ್ಚ  ಪ್ರರದಶಾಕವಾಗಿದುು , ಮಾರಾಟದ 

ಆಕಷಾಣೆಯನ್ನನ  ಹೆಚಿಿ ಸುತೆದೆ. ಫಿಲಂ ಕಡಿಮ್ಮ ತೇವಾಿಂಶ ಮತೆ್ತ  ಅನಿಲ ಪ್ರ ರ್ವಶ 

ಸಾಧೆ ತೆಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ ಮತೆ್ತ  ಆದು ರಿಿಂದ, ಪ್ರಿಮಳ, ಸುವಾಸ್ನೆ ಮತೆ್ತ  

ರುಚಿಧಾರಣದೊಿಂದಗೆ ವಸೆುಗಳ ದೋಘಾಾವಧಯ ಶೆಲ್ಲಫ ು ೋವನವನ್ನನ  

ಖಾತಿರ ಗೊಳಿಸುತೆದೆ. ಅತೆ ಿಂತ ಹೆಚಿಿ ನ ಯಾಿಂತಿರ ಕ ಶಕೆ್ರ (ಹರೆಯ್ಲವುದು, ಪಂಕಿರ್, 

ಬಸ್ಟ ೆ ಾತೆ್ತಫಿೆ ಕೆ್) ನಿವಾಹಣೆ ಮತೆ್ತ  ಸಾಗಣೆಯ ಸ್ಮಯದಲಿ್ಲ  ವಸೆುಗಳಿಗೆ 

ಹಾನಿಯನ್ನನ  ಕಡಿಮ್ಮ ಮಾಡುತೆದೆ. ಫಿಲಂ ಉತೆಮ ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣ ಮತೆ್ತ  

ಮುದರ ಣ ಸಾಮಥೆ ಾವನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ. ಇತೆಿೋಚಿನ ಮುದರ ಣ ತಂತರ ಜಾಾ ನಗಳು 

ಮಾರಾಟ ಪ್ರ ಚ್ಚರಗಳನ್ನನ  ಸುಧಾರಿಸ್ಲು ಸ್ಹಾಯ ಮಾಡುತೆವೆ. ಫಿಲಂಗಳು 

ಸೇಪ್ಾಡೆಗಳಿಿಂದ ಮುಕೆವಾಗಿದೆ ಮತೆ್ತ  ಆದು ರಿಿಂದ, ಪೆ್ರ ರೆ್ಕ ಡಿದ ಸೂಕೆ್ಷ  ಮಸಾಲೆ 

ಉತಾ ನನ ಕೆಕ  ಯಾವುದೇ ವಾಸ್ನೆ ಅಥವಾ ಕಳಂಕವನ್ನನ  ನಿೋಡುವುದಲಿ . 

ಬಿಒಪಿಪಿ ಫಿಲೆ್ಗಳು ಶಾಖ ಮುದೆರ ಮಾಡಬಹುದಾದ ಅಥವಾ ಶಾಖ 

ಮುದೆರ ಮಾಡಲಾಗದೆ ಇರಬಹುದು. ಫಿಲೆ್ಹೆಚಿಿ ನ ಇಳುವರಿಯನ್ನನ  

ಹೊಿಂದದೆ, ಹವಾಮಾನ ಬದಲಾವಣೆಗಳ ಅಡಿಯಲಿ್ಲ  ಸಿ್ಥ ರವಾಗಿದೆ ಮತೆ್ತ  

ಅತೆ್ತ ತೆಮ ತೇವಾಿಂಶತಡೆ ಗೊೋಡೆಹೊಿಂದದೆ. ಈ ಫಿಲೆ್ನಯವಾದ, 

ಹೊಳಪುಳು , ಸ್ಫ ಟ್ಟಕ ಸ್ಾ ಷಟ ವಾಗಿದೆ ಮತೆ್ತ  ಆಹಾರ ಸಂಪ್ಕಾ ಬಳಕೆಗೆ 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ36 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

ಹೆಚಿಿ ನ ಯಾಿಂತಿರ ಕ ಶಕೆ್ರ  ಮತೆ್ತ  ಮಾಲ್ಲನೆ  ರಹಿತಗುಣಗಳನ್ನನ  ಹೊಿಂದದೆ.  

ಕೆಳಗಿನ ಕೊೋಷಟ ಕವು ಭಾರತಿೋಯ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗ್ ಇನ್ಸ್ಥಟ ಟೊ ಟ್ನಿಿಂದ ರೂಪಿಸ್ಲಾದ 

ಪುಡಿಮಾಡಿದ ಗಾರ ಹಕಮಸಾಲೆಗಳ ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ ಪೆ್ರ ಕ್ಗಳ ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗಿವ  

ಶೇಷತೆಗಳನ್ನನ  ತೊೋರಿಸುತೆದೆ. 

ಲಾಾ ಮಿನೇರ್ಟಗಳು/ಸ್ಹ-ಹೊರತೆಗೆದ 

ಫಿಲ್ಮಮ ಗಳು (500 ಗಾರ ಂ 

ಸಾಮಥಾ ಭದವರೆಗೆ) 

ಲಾಾ ಮಿನೇರ್ಟಗಳು/ಸ್ಹ-ಹೊರತೆಗೆದ 

ಫಿಲ್ಮಮ ಗಳು (1000 ಗಾರ ಂ 

ಸಾಮಥಾ ಭದವರೆಗೆ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಪಿಇಟ್ಟ/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಪಿಇಟ್ಟ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಪಿ 12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/62.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಪಿ 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಪಿಇಟ್ಟ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಪಿ 12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಪಿಇಟ್ಟ/62.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಪಿಪಿ 

10 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/9 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಅಲಾಫ ಯಿಲ್/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

10 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಇಟ್ಟ/9 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಅಲಾಫ ಯಿಲ್/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಅಲಾಫ ಯಿಲ್/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

12 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಅಲಾಫ ಯಿಲ್/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

25 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

25 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -

ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

25 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಬಿಒಪಿಪಿ/37.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 
25 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಿಂಇಟ್ಟಬಿಒಪಿಪಿ/50 ªÉÄÊPÉÆæÃ 

ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

35 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ/25 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ 35 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ/35 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಬಿಒಪಿಪಿ 

30 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ –7.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಟ್ಟಐಇ -25 

ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಎ–7.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಟ್ಟಐಇ - 

30 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

30 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ –7.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಟ್ಟಐಇ -30 

ªÉÄÊPÉÆæÃ ಪಿಎ–7.5 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಟ್ಟಐಇ - 

40 ªÉÄÊPÉÆæÃ ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ (30%ಎಚೆಿ ) 

ಎಲೆ್ಲ   ಅಥವಾ ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ  ಪ್ದರ 

ಎಲ್ಎಲ್ಡಿ (ಹೊರ) ಅಥವಾ ಎಲ್

ಎಲೆ್ಲ  ಅಥವಾ ಎಲೆ್ಲ -ಎಚೆಿ  ಪ್ದರ 

ಎಲ್ಎಲ್ಡಿ (ಹೊರ) ಅಥವಾ ಎಲ್



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ37 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

 
 
 
 

ಹೊಿಂದಕೊಳುು ವ ಪಿ್ರಸ್ಥಟ ಕ್ ಆಧಾರಿತ ವಸೆುಗಳಿಿಂದ ಚಿೋಲಗಳ ಸ್ಥೋಲ್ಲಿಂಗ್ «ಧಗಳು 

ಬದಲಾಗಬಹುದು: 

 ಸ್ತಿಂಟgï ¹Ãಲ gÀಚ್ನೆ 

 ಮೂರುಕಡೆ ¹Ãಲ gÀಚ್ನೆ 

 ನಾಲುಕ PÀqÉ ¹Ãಲ gÀಚ್ನೆ 

 ಸ್ಥಟ ರಪ್ಾ   ¥ÁåPï gÀZÀ£É 

 

ಚಿೋಲದ ರ್ಕಯಾಕ್ಷಮತೆಯ ಪ್ರ ಮುಖ ಲ್ಲಿಂಕೆ್ರ ೋಲೆ  ಮಗರ ತೆಯಾಗಿದೆ. ಶಾಖ ಮುದೆರ ಯ 

ಪ್ದರದ ರ್ಕಯಾಕ್ಷಮತೆ ಬಹಳ ಮುಖೆವಾಗಿದೆ. ¥sÀ®ä gÀಚ್ನೆಯನ್ನನ  ಅಸಾಧಾರಣ 

ಗುಣಲಕ್ಷಣಗಳಿಂದಗೆ ವಿನೆಾ ಸ್ಗೊಳಿಸ್ಥದರೂ, ಇಿಂಟಲೇಾಯಲೆಾ ಾಮಿನೇಶನ್ನಲಿ್ಲ  

ಶೆರ ೋಷಠ ತೆಯಿಂದಗೆ, ಚಿೋಲದ ಸ್ಥೋಲ್ಲಿಂUï «ಫಲವಾದರೆ, ಉತಾ ನನ ವು 

ಕಲುಷ್ಟತಗೊಳು ಬಹುದು ಮತೆ್ತ  ಕೆಲವು ಸಂದಭಾಗಳಲಿ್ಲ  ಬಳಕೆಗೆ 

ಅನಹಾವಾಗಬಹುದು. 

ಎಲ್ಡಿ- ಎಚ್ಡಿ (ಒಳ ಅಥವಾ 

ಹೊರ) ಅಥವಾ ಇಎಎ ಪ್ದರ (ಹೊರ) 

ಕೂಡ ಆಗಿರಬಹುದು 

ಎಲ್ಡಿ- ಎಚ್ಡಿ (ಒಳ ಅಥವಾ 

ಹೊರ) ಅಥವಾ ಇಎಎ ಪ್ದರ (ಹೊರ) 

ಕೂಡ ಆಗಿರಬಹುದು 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ38 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

 

ಅಧಾಾ ಯ 4 

ಆಹಾರ ಸುರಕ್ಷತೆ ನಿಯಮಗಳು ಮತ್ತು  ಮಾನದಂಡಗಳು 
 
 

ಎಫ್ಎಸ್ಎಸ್ಎಐ ಮಾನದಂಡಗಳ ಪ್ರ ರ್ಕರ, ಅರಿಶಿನ (ಹಲೆ್ಲ ) ಪುಡಿ ಎಿಂದರೆ 

ಒಣಗಿದ ಬೇರುರ್ಕಿಂಡಗಳು ಅಥವಾ ಕರ್ಕಾಮಾಲಾಿಂಗಾ ಎಲು ಲು ಸ್ É̈Ãರುಗಳನ್ನನ  

ರುಬ್ಬು ವ ಮೂಲಕ ತಯಾರಿಸ್ಥದ ಪುಡಿ. ಪುಡಿಯ್ಲ ಅರಿಶಿನದ ವಿಶಿಷಟ  ವಾಸ್ನೆ 

ಮತೆ್ತ  ಸುವಾಸ್ನೆಯನ್ನನ  ಹೊಿಂದರುತೆದೆ. 

ಅರಿಶಿನ (ಹ°Ý) ಪುಡಿಯ ಮಾನದಂಡಗಳು: 
 

1. ತೇವಾಿಂಶ ತೂಕದಿಂದ 10.0 ಶೇಕಡಾಕ್ರಕ ಿಂತ 

ಹೆಚಿಿ ಲಿ  
2. ಒಣ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ಸಂಪೂಣಾಬೂದ 

 
ತೂಕದಿಂದ9.0 ಶೇಕಡಾಕ್ರಕ ಿಂತ 

ಹೆಚಿಿ ಲಿ  
3. ಒಣ ಆಧಾರದ ಮೇಲೆ ದುಬಾಲಗೊಿಂಡ 
ಎಚ್ಸ್ಥಎಲ್ನಲಿ್ಲ  ಬೂದಕರಗುವುದ®è 

ತೂಕದಿಂದ1.5ಶೇಕಡಾಕ್ರಕ ಿಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

4. ಕಲಪೌಾಡgïನ್ನನ  ಕರ್ಕಾಮಿನಾಯೆ್ಡ 

ಅಿಂಶವಾಗಿ ಒಣಆಧಾರದ ಮೇಲೆ 

ವೆ ಕೆಪ್ಡಿಸ್ಲಾಗುತೆದೆ 

ತೂಕದಿಂದ 2.0 % ಕ್ರಕ ಿಂತ 

ಕಡಿಮ್ಮಯಿಲಿ  

5. ಒಟುಟ ಪಿಷಟ  ತೂಕದಿಂದಶೇಕಡಾ 60.0 ಕ್ರಕ ಿಂತ ಹೆಚಿಿ ಲಿ  

6. ಸ್ಥೋಸ್ದ ಕೊರ ೋಮೇಟ್ಗಾಗಿ ಪ್ರಿೋಕೆಷ  ಋಣಾತೆ ಕ 
 
 

ಅರಿಶಿನವು ಪೂತಿಾ ಅಥವಾ ಪುಡಿಯಾಗಿ, ಖಾರ ಅಥವಾ ಇತರ ಹೊರವಾಸ್ನೆಗಳಿಿಂದ 

ಮುಕೆವಾಗಿರಬೇರ್ಕ 
 

ಉತಾ ನನ ಗಳು ಬೂಸುಟ , ಜಿೋವಂತ ಮತೆ್ತ  ಸ್ತೆಕ್ರೋಟಗಳು, ಕ್ರೋಟಗಳ ತ್ತಣುರ್ಕಗಳು 

ಮತೆ್ತ  E°UÀ¼ÀÄ ಮಾಲ್ಲನೆ ದಿಂದ ಮುಕೆವಾಗಿರಬೇರ್ಕ. 

ಅವುಗಳು ಯಾವುದೇ ಹೆಚಿ್ಚ ವರಿ ಬಣಣ ಪ್ದಾಥಾಗಳಿಿಂದ ಮತೆ್ತ  



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ39 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

ವಿದೇಶಿಪಿಷಟ ಸೇರಿದಂತೆ ರೂಪ್ ವಿಜಾಾ ನದ ಬಹೆ ವಸೆುಗಳಿಿಂದ ಮುಕೆರಾಗಿರಬೇರ್ಕ. 

ಕೆಳಗಿನ ಸಾಲು ಎಿಂದರೆ ಮಾನದಂಡಗಳು ಅರಿಶಿನದ ಆಹಾರ ವೆಾ ಪ್ರರ 

ನಿವಾಾಹಕರಿಗೆ ಮಾಗಾದಶಾನ ನಿೋಡುತೆವೆ ಮತೆ್ತ  ಮಾರುಕಟ್ಟ ಯಲಿ್ಲ  ಲಭೆ ವಿರುವ 

ಅರಿಶಿನದ ಗುಣಮಟಟ ವನ್ನನ  ನಿವಾಹಿಸುತೆವೆ 

 

ಅರಿಶಿನದ ಪುಡಿಯ ಸೂಕೆ್ಷಜಿೋವಿಯ ಮಾನದಂಡಗಳು ಈ ಕೆಳಗಿನಂತಿವೆ: 

ಕರ ಮ

ಸಂಖ್ಯಾ  
ಪ್ಯಾ ರಾಮಿೀಟರ್ ಅವಶಾ ಕತೆಗಳು 

 
1. 

ಒಟುಟ ಪಿೆ ೋಟ್ಎಣಿಕೆ  
- 

 
2. 

ಕೊೋಲ್ಲಫ್ಲಮ್ಾಎಣಿಕೆ  
- 

 
3. 

ಇ.ಕೊೋಲ್ಲ  
- 

 
4. 

ಸಾಲೆನೆಲಿಾ  25 ಗಾರ ಿಂನಲಿ್ಲ  

ಇರುವುದಲಿ  
 
5. 

ಶಿಗೆಲಿ   
- 

 
6. 

ಸಾಟ ೆ ಫಿಲೋಕೊಕಸ್ಔರೆಸ್  
- 

 
7. 

ಯಿೋಸ್ಟ   ªÀÄತೆ್ತ  ಮೋಲೆ್ 

ಎಣಿಕೆ 

 
- 

 
8. 

ಆಮಿಜ್ನಕರ ¸ÉÆáÃgï ಎಣಿಕೆ  
- 

 
9. 

ಲ್ಲಸ್ತಟ ೋರಿಯಾಮನಸೈ

ಟೋಜನೆ್ 

 
- 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ40 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

 
 

ಆಹಾರ ಸಂಸ್ಕ ರಣಾ ಯಂತ್ರ ಗಳ ತ್ಯಾರಕರಪ್ಟೆಿ  
 

ಕರ ಮ

ಸಂಖ್ಯಾ  
ಕಂಪ್ನಿಯಹೆಸ್ರು ಯಂತೊರ ೀಪ್ಕರಣಗಳು 

1. 
ಎಿಂಎಿಂಎಿಂಬಕೆಭೋಯ್ಡ&ಕಂ 

140 ಸಾರಂಗೆಿ ಟ ರೋಟ್ 1 ನೇಮಹಡಿ, 

ರ್ಕರ ಫಡೆಾ ಾಕೆಾಟಹ ತೆಿರ ಮುಿಂಬೈ ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ: +91 22 2344 2902 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ : +91 22 2345 2532 

yusufs@vsnl.com;mmmb@vsnl.com;yusuf@

mmmb.in 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂUïÀ  ªÀÄvÀÄÛ 

ಲೇಬಲ್ಲಿಂUï AiÀÄAತರ ಗಳು 

2. ಅರೆ್ಕ ಫಿಲೆ ಿಂತರ ಗಳುಎಸ್. ಎಫ್. ಸಂಖೆ್ಯ  120/2, 

ರ್ಕಳಪ್ಟ್ಟಟ ಅಿಂಚೆಕಚೇರಿ 

ಕೊಯಮತೊರು - 641 035 ತಮಿಳುನಾಡು 

ಭಾರತ ದೂರವಾಣಿ: +91 422 2666108/2669909 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+914222666255 

ಇ-ಮೇಲ್:acufilmachines@yahoo.co.in 

ಒಣಗಿಸುವ ಯಂತರ ಗಳು; 

ªÀÄvÀÄÛ ಲೇಬಲ್ಲಿಂUï 

AiÀÄAತರ ಗಳು 

3. ಬಿಂಬೆಇಿಂಜಿನಿಯರಿಿಂಗªÀಕೆ್ಾ1 

ನವಯ್ಲಗ್ಇಿಂಡಸ್ಥಟ ರಯಲ್ಎಸ್ತಟ ೋಟ್ 185 

ಟೋಕಸ್ತಾಜಿೋವರಾಜ್ರ ಸೆ್ತಸಾವ ನೆಿ ಲ್ಎದುರು, 

ಸೇವಿರ  (ಪ್) ಮುಿಂಬೈ 400015 ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+912224137094/24135959 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+912224135828 

ಒಣಗಿಸುವಯಂತರ ಗಳು 

mailto:yusuf@mmmb.in
mailto:yusuf@mmmb.in
mailto:acufilmachines@yahoo.co.in


ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ41 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

4. ಪಿ್ರಿಂಟಸ್ಾಎನಜಿಾನೆಟವ ಕ್ಾ (PEN) ಸಂಖೆ್ಯ  

5, ಪ್ವರ್ಹಾಸ್ 3 

ನೇಸ್ಥಟ ರೋಟ್ಎನ್ಆಟ್ಟಾನಗರತೇನಿ 625531 

ತಮಿಳುನಾಡುಇಿಂಡಿಯಾ 

ದೂರವಾಣಿ:+914546255272 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ : +91454625527 

ಒಣಗಿಸುವ ಯಂತರ ಗಳು 

5. ಪಿರ ೋಮಿಯಂಇಿಂಜಿನಿಯಸ್ತಾ ರೈಾರ್ವಟಿ್ಟಮಿಟ್ಡಾಾ ಿ

ಟೆ ಿಂಖೆ್ಯ  2009, ಹಂತ IV, 

ಜಿಐಡಿಸ್ಥವತವ ,ಅಹಮದಾಬದ್ 382445ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+917925830836 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+917925830965 

ಒಣಗಿಸುವ 

ಯಂತರ ಗಳು;ಗಿರಣಿ 

ಮತೆ್ತ  ರುಬ್ಬು ವ 

ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು 

6. ಸ್ತಿಂಟರ ಲ್ಇನೆಿ ಟ ಟೊ ಟ್ಆಫ್ಅಗಿರ ಕಲಿ ರಲ್

ಇಿಂಜಿನಿಯರಿಿಂಗ್, 

ನಬಿಬಗೆು ರಸ್ಥಯಾರಸೆ್ತಭೋಪ್ರಲ್ 462 038 

ಮಧೆ ಪ್ರ ದೇಶ ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+917552737191 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+917552734016 

ಕತೆರಿಸುವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 
ಸ್ವ ಚ್ಛ ಗೊಳಿಸುವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 
ಗಿರಣಿ ಮತೆ್ತ  ರುಬ್ಬು ವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು 

7. ಈಸ್ಟ ಟ್ಿಂಡ್ಇಿಂಜಿನಿಯರಿಿಂಗಕ ಿಂಪ್ನಿ 173/1 

ಗೊೋಪ್ರಲಿಾಲಾಠಕೂರಾಸೆ್ತ  

ಕಲಕ ತೆ್ಪ  700 035 ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+913325536937ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+913323355667 

ಕತೆರಿಸುವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 

8. ಗಾಡನ ಾಸಾಕ ಾಪಾರೇಷನ್ 158 

ಗಾಲ್ಲಫ ಿ ಿಂಕೆ ನ ವದೆಹಲ್ಲ 110003 ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+91113344287/3363640 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+91113717179 

ಕತೆರಿಸುವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 

ಸ್ವ ಚ್ಛ ಗೊಳಿಸುವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 

ಗಿರಣಿ ಮತೆ್ತ  ರುಬ್ಬು ವ 
ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು;

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗೆ ತೆ್ತಲೇಬಲ್ಲಿಂ

ಗೆ ಿಂತರ ಗಳು 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ42 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

9. ರಾಜ್ನೆ್ನ ನಿವಸ್ಾಲ್ಎಕೆ್

ಪೋಟೆ ಾ ೋಾಸಾಟ ು ೆ ಗೆ ಿಂಖೆ್ಯ  250 162 

ಲ್ಲಿಂಗಿಚೆಟ್ಟಟ ಸ್ಥಟ ರೋಟ್ 

ಚೆನೆನ ೈ 600 001 ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ: +914425341711/ 25340731/ 25340751 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ :+91 4425342323 

ಸ್ವ ಚ್ಛ ಗೊಳಿಸುವ 

ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು; 

ಗಿರಣಿ ಮತೆ್ತ  ರುಬ್ಬು ವ 

ಯಂತೊರ ೋಪ್ಕರಣಗಳು 

10. ಗುರುದೋಪ್ರಾ ೆ ಕೇಜಿಿಂಗೆ ಿಂತರ ಗಳು 

ಹರಿಚಂದೆಲಾಕ ಿಂಪೌಿಂಡ್ ಎಲ್ಲು ಎಸೆಾ ಗ್ಾ, 

ವಿಖ್ರ ೋಲ್ಲಮುಿಂಬೈ 400 079 ಭಾರತ 

ದೂರವಾಣಿ:+912225783521/5775846/5795982 

ಫೆ್ಲ ಕೆ್ : +912225772846 

ಪೆ್ರ ಕೇಜಿಿಂಗೆ ತೆ್ತಲೇಬ

ಲ್ಲಿಂಗೆ ಿಂತರ ಗಳು 



ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭ 
ಭಭಭ43 

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ

ಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭಭ 

 

 

 

 

 
 
 

                                 
 
 
 

                               ನಮೆ ನ್ನನ  ಸಂಪ್ಕ್ರಾಸ್ಥ 

                                                            ನಿದೇಭಶಕ, 

                 ಭಾರತ್ರೀಯ ಆಹಾರ ಸಂಸ್ಕ ರಣಾ ತಂತ್ರ ಜ್ಞಾ ನ ಸಂಸೆ್ಥ (ಐಐಎಫಿಾ ಟಿ) 

           (ಆಹಾರ ಸಂಸ್ಕ ರಣಾ ಕೈಗಾರಿಕೆಗಳ ಸ್ಚಿವಾಲಯ, ಭಾರತ ಸ್ರ್ಕಾರ) 

                      ಪುದುಕೊಟ್ಟ ೈ ರಸೆ್ತ , ತಂಜಾವೂರು - 613 005, ತಮಿಳುನಾಡು 

                ದೂರವಾಣಿ ಸಂಖೆ್ಯ :+91- 4362- 228155,ಫೆ್ಲ ಕೆ ನ ಿಂ:+91-4362- 227971 

                   ಇಮೇಲ್:director@iifpt.edu.in ಜಾಲತ್ಪಣ:www.iifpt.edu.

mailto:director@iifpt.edu.in


ಭಾರತಿೋಯಆಹಾರಸಂಸ್ಕ ರಣಾತಂತರ ಜಾಾ ನ

ಸಂಸಿ್ತ  

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


